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La mecanización de aparatos domésticos se Race necesa­

r ia  debido a que la  mano de obra alcanza valores altísimos. 
Además da este motivo, muy de tener en cuenta, con los apa­
ratos mecánicos se produce un perfeccionamiento en el tra ­

bajo y se consigue mayor rapidez en ejecución de las opera­

ciones*
El presente modelo de utilidad se re fie re  a un aparato 

para cortar patatas y frutos de manera mecánica, pudiendo s 

ser manual o automático por acoplamiento de un motor de pe­
quera potencia*

Este modelo, que varia la  lin ea  de los posibles exis­
tentes, tiene sobre ellos la  ventaja de que su trabajo es 
continuo, esto es que puede ser cargado ininterrumpidamen­
te ,  obteniéndose de este modo una gran economía de tiempo 
al no tener necesidad de actuar sobre muelles o resortes 
para la  descarga del producto, como sucede en la s  máquinas 
similares existentes en la  actualidad.

Esencialmente, la  máquina consta de un tambor circular 
adosado a unos soportes preparados para ser fijad os sobre 
tablero o mesa de madera o cualquier otro lugar apropiado. 
DLoho tambor o cuerpo de carga está tapado por una pared 

cónica cuya parte central deja el o r ific io  necesario para 
la  introducción del producto a cortar.

El movimiento se obtiene a mano, por medio de una ma­

nivela, o bien adosándole un motor que haga girar dicha ma­
nivela a l a  velocidad conveniente.

El corte del producto se rea liza  por un sistema de 
cuchillas graduablea que lo trocean transversalmente y otra 
cuchilla longitudinal para obtener el corte en dicho sen ti­
do, al mismo tiempo que expulsa el producto por la  ranura 
o espacio abierto entre esta última cuchilla y la  parte co­
rrespondiente de tambor, aprovechando para la s  operaciones
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de corte la  fuerza centrífuga del movimiento producido por 
el deaplazamiento de una masa de inercia  en e l in terio r del 

tambor.
Para mayor ampliación de detalles constructivos y de 

funcionamiento en el modelo a que se viene haciendo re fe ­

rencia, a continuación se hace una descripción del miaño 
tomando como base la s  figuras del dibujo adjunto a esta 
memoria y que representan el conjunto y detalles de la  má­

quina objeto del presente reg istro .
La f ig .  14 es una perspectiva Ael conjunto del modelo.
La f ig .  24 muestra una sección transversal del tambor 

o cuerpo depósito.
La f ig . 34 representa otra sección longitudinal del 

cuerpo anterior.
La f ig . 44 muestran dos detalles de la s  cuchillas de 

corte longitudinal y transversal.
Cuando el movimiento del modelo es producido manual­

mente, este se realiza  por medio de la  manivela (7) cuyo 
giro produce el desplazamiento de la  rueda dentada (1) co­
locada en la  parte exterior del tambor y en poeioión excén­
tr ic a  con respecto al e je  del mismo. Esta rueda dentada en­

grana con otra de menor diámetro (15)! solidaria del e je  
(16) del tambor (6 ) , la  cual va protegida exterioimente 
por la  carcasa (8 ).

El tambor o depósito (6) ea una pieza c ilin d rica  cuyo 

lado de cierre  es de forma cónica con un o r if ic io  circu lar 
en su centro (2) que constituye la  boca de entrada del pro­
ducto en su in te rio r . Este tambor lleva practicadas una 
aerie de ranuras verticales (13) que dan paso a la s  cuchi­
l la s  (3) de corte del producto en sentido longitudinal, e 
igualmente llev a  una ranura horizontal (12) próZtxZc a las  
anteriores, por donde a su vez penetra la  cuchilla  (4) de
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oorta en sentiao transversal.

La cuchilla horizontal (4) va soportada en la  pieza 

(5) que puede ser desplazada para proporcionar mayor o me­
nor abertura cortante, según el tamaño que ae desee dar a 
loa productes a trocear, por medio del to m illo  (14).

El movimiento impulsado a la  rueda dentada (1) se tra ­
duce a su vez en movimiento de la  rueda dentada in terior 
(15) que produce el giro del e je  (16) a l cual va acoplado 

un contrapeso o masa inerte (9) y la  pala de arrastre (11) 
cuya distancia o separación se gradúa por medio del torni­
l lo  (10) .

El proceso de actuación es el siguiente: El producto 
se introduce a través de la  boca (2) del tambor (6) que 
gira mediante el movimiento impulsado a la  rueda dentada 
(1) por medio de la  manivela (7) en caso de actuación ma­
nual, o bien directamente sobre la  rueda dentada (15) s i 
el aparato funciona mediante la  acción de un motor. A su 

vez el movimiento de la  rueda dentada (15) produce el giro 
del e je  (16) que arrastra a la  pala (11), la  cual recoge 
en su movimiento el producto obligándolo a pasar por las 

cuchillas (3) de corte longitudinal y posterionnente por 
la  cuchilla (4) de corte v ertica l y salida del producto a 
través de la  ranura producida por (12) entre dicha cuchi­

l l a  y el espacio conveniente del tambor.

La acción del contrapeso (9) o masa inerte f a c i l i t a  
el corte del producto y la  rapidez del giro de la  manivela 
al obligar a disminuir la  resistencia  del producto a cortar 
al imprimirle mayor fuerza de choque contra las cuchillas.

Estimado el modelo suficientemente descrito, solamente 
resta  añadir que el tamaño del mismo puede variar de acuer­
do con su uso, pues naturalmente si es aplicado a uso domes
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ticOy sus dimensiones serán apropiadas a necesidades fami­
lia r e s , mientras que si ueo se extiende al Ambito industrial 
fabricación de conservas, restaurantes y ca fe te r ía s , e tc . , 
e t c . ,  di tamaño estará de acuerdo con estas necesidades.
Por otra parte, hay que hacer constar que la  descripción 
hecha del modelo tiene un carácter absolutamente informati­
vo , sin que quepa dar a la  misma lim itación alguna, puesto 

que el modelo es susceptible de pequeñas modificaciones 
que no presupongan variación de sus esenciales caracterís­
tica s  que a continuación ae reivindican.

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 * ) .-"MAQUINA PERFECCIONADA PARA CORTAR PATATAS Y FRU 
TOS", caracterizada por un tambor cilindrico  suspendido en 
posición elevada de un pie de sustentación f i j a ,  hueco y 

110.— cerrado por la  base posterior mediante una superficie pla­
na y por la  base anterior con un cuerpo tronec-cónieo por c¿ 

ya base abierta penetra e l producto a cortar; provisto en si 
superficie la te ra l de una serie  de ranuras perpendiculares 
y paralelas a las  que se ajustan y por la s  que penetran las 

115 .- cuchillas de corte rad ia l, sujetas en disposición bascula-
to ria  sobre eje común.

2<).-"MAQUINA PERFECCIONADA PARA CORTAR PATATAS T FRU 
TOS", según la  reivindicación anterior, caracterizada por­

que en posición in ferio r a la  citada para la s  cuchillas de 
120 .- la  reivindicación anterior, se encuentra cortado el tambor

longitudinalmente en eu parte ú t il  cen tra l, con su cajeado 
lib re  al que se acopla la  cuchilla de corte longitudinal, 
acoplada con e je  basoulatoiio y tom iluo de graduación, 
montada la  cuchilla propiamente dicha sobre una placa sopor* 

125. -  te  y f i j a  a la  misma mediante to m illo s  de a ju ste.
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3 * ) .-"MAQUINA PERFECCIONADA PARA CORTAR PATATAS Y FHU 

TOS", según las  reivindicaciones anteriores, caracterizada 
porque el movimiento in terio r de la  pala de arrastre se lo ­

gra mediante una disposición de rueda dentada exterior aco­
plada excéntricamente al e je  principal del tambor y provis­
ta  de manivela de accionamiento manual, que engrana direc­

tamente sobre un piñón calado sobre el e je  principal y pro­
tegido por una carcasa exterior; acoplada sobre el e je prin­
cipal una masa excéntrica de inercia  que se mueve en el in­
terio r del tambor arrastrando la  disposición de pala que 

va calada y montada sobre un torn illo  con tuerca de gra­
duación en disposición radial conel eje de giro del piñón.

4* ) . -"MAQUINA PERFECCIONADA PARA CORTAR PATATAS T FRU
TOS".

La presente memoria descriptiva consta de seis hojas 
foliadas y mecanografiadas por una sola cara, componiendo 
un to ta l de dentó cuarenta y dos lin eas, incluidas éstas.

Madrid, 9 de Septiembre de 1 .9 5 5 .-
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