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MODELO DE UTILIDAD
POR VEINTE Affos
EN Espafia

para: "Nuevo aparato para la elaboracién de natas, pu-

'rés. empastados v similares, y, para la ajecucidn

de sdornos en pastelerfa y reposterfa™.

4 favor de: D2, Magdalenas Devys van Brabant, de nacionali-

dad belga, domicilieds en Barcelons (Espafia),

calle de Lauria, mim. 65,
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MEMORTIA
Refiérese esta creecidén a un nuevo aparato para la
elaboracién de natas, purés, pastas de cocina y similares,
u, para la ejecucidn de adornos en pasteleria y reposte-
ria, en el que se tiende a la comsecucidn de un integrado

de méxima simplicidad, costo m{nimo de manufactura, y,
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por fin, el empleo de una exigua cantidad de material,

Son ya conocidos diverscs tipos de aparatos de semejan-
tes finalidades, masg, todos ellos, presentan clertas difi-
cultades e inconvenientes, tales como la de que no pueden
ser desarmables, impidiendo, por ello, una total y minucio-
sa limpieza de los mismos, asi como que, por su uso dilata-
do, devenga, in extremis, un estado constante de suciedad,
con inminente y grave peligro para la salud, ante las po-
siblilidades de que los mohos o herrumbres que el tiempo y
la descomposicidn de los materisles de que se integran van
generando se mezclen con las sustancias alimenticias traba-
Jadas por ellos, y, dando lugar a que las pastas, purés,
etc., etc., obtenidos por su manipulado, vayan contaminadas
de gérmenes capaces de producir dafic en las personas que in-
gleran alimentos a los que se hayan adicionado como guarni-
cién o como elemsnto decorativo simplemente. De otra par-
te, tembién son conocidas las denominadas ™mangas®™, cuyo
uso en pasteterfa y reposteria va desterrandose, de modo
paulatino, por la incomecdidad de su manejo, ¥y, a mayor abun
damiento, por las propias razones expuestas de anterioridad,
esto es, la suciedad de que se afectan inevitablemente,da-
da su integracidn, en la que el principal elemento aparece
constituldo por telas de lana o algoddén a las que se ad-
hieren fdcilmente todo género de particulas o residuos,

Seguidemente expresaremos los integrantes de este nuevo
aparato pars elaborado de natas, puréds, etc., ¥y, para la
ejecucién de adornos en pasteleria y reposteris, constituf.-
do sobre las ideas de este liodelo de Utilidad, y, $o0dd ello, :

con ayuda del dibujo, que, para mejor comprensidn, se :

acompafia a esta Memoria,
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La Filg. 12 represents una vista total del mismo,de fren-
te y en sentido vertical, en la que se puede apreciar gue
partes rundamentales; Consta de un cilindro -l-,el cual se
destina a receptdculo de la materia que haya de trabajarse,

el cual lleva grabadas a sus lados unas graduaciones cape.-
citivas para usar segﬁn sea lg meterisa a trabsjar en cada
cago particular., Bajo -8- puede verse un véstago, en cuyo
extremo inferior lleva una base plana agujereada -3-, soli-
daria del mismo. Bajo -4- se representa la base plana que
ha de comportarse como elemento presionador al utilizarse
el aparato vome decorador,incorporado ya,a presién,sobre la
base sgujereada., Bajo -5- se reproduce el cusllo roscédo
que ‘lleva en su parte inferior o base del cilindro, en el
cual habrd de insertarse, segin la necesidad u operaciédn,
uno de los conos, ciego, abierto o rizado, que se descri-
birdn mas adelante;

la Fig. 28 representa el vistago que se alude de ante-
rioridad, en el que pueden apreciarse: La forma y disposi-

cién de la empufiadura. La contextura del espdrrago propia-

mente dicho, que se afecta de cuatro ranurados, verticales,

situados dos a dos y frente a frente, a lo alto de su 'ex.-
tensidn, vy, ﬁor fin, la forma de su extremo inferior o ba-
se agujereada, la cual es de difmetro un poco menor que el
interior del cilindro a lo largo del cual ha de,deslizarse;
La fig. 38 represgenta la base lisea que ha de comportar-
se como decorador, la cusl se adosa 8 presidn sobre la ba-
se agujereada, siendo de didmetro igual al del interior del
cilindro antes desecrito, a fin de cumplir su cometids de ”
elemento presionador en forma perfecta. . |

La Fig. 42 representa las plezas roscadas, ciega,abier-
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ta y rizada, acoplables al cuello roscado del ecilindro,

2
B

inserto en la base o parts inferior del mismo, que se
emplean papa el batido y la expulsién de la materia tra-
bajada en las labores decorativas de pasteleria y repos-
teria, respectivamente.

Su funcionemiento reviste una asombrose sencillez. Pa-
ra el elaborado de purés, natas, pastas feculares, mayo-
nesas, batidos, etc,, se ajusta el cuéllo roscado de ls
base del cilindro, el conoc clego o sin perforar, y, hecho
esto, llénase el cllindro, en cantidad razonable, y, en
las medidas que se deseen, de la sustancia o composicidn
que haya de trabajarse. Después se introduce en el cilin-
dro el vdstago con su base agujereads, y, dispuesto as{,
se ejecutan, con él, enérgicos movimlentos de vaivén, en
sentido vertical, hasta gue la materia o composicidn que
desee alaborarse adquiera el apetecido punto de trabado
o consistencia. Conclusa la operacidn, se retira el vds-
tago, para depositar la pasta o batido en el recipiente
en que hgya de servirse. A fines decorativos, se emplean
los conos rizado o abierto, emplazandolo, al igual que
en el caso anterior, ¢n el cuello roscado del cuerpo del
aparato. Posteriormente, se deposita, en el cllindro la
matoria o composicidén que haya de utilizarse en el ador-
no de los manjares, tartas, dulces, helados, etc., y,des-
pués, se introduce el vdstago, provisto de la base lisa,
para sostener, luego, con una mano, el.aparato, en posi-

cién vertical, y, empujar aquédl, hacia abajo, en suave y

persistente presién, hasta conseguir la proyeccidn, al

exterior del contenido lentamente y sin solucidn de con-

tinuidad alguna. Cuando este uparato se utilice comd ba-
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tidor el movimiento de valven deberd ser aplicado en forma
tal, que, déndole la agitacidn necesaria, la base del ba-
tidor o véstago, no sobresalga de la masa a batir, a fin
de no oc¢esionar salplicaduras. Este aparato puede utili.
zarse también como seperador de huevos, bastando colocar el
batidor perrorado a unos tres centimetros del borde para
que, depositado el huevo partido, la clara se escurra al
fondo del cilindro, ¥y, la yema, permanezca en la base del
batidor.,

&1 material para la manufactura de este nuevo aparato
puede ser miltiple, pudienac hicerse en metal o pléstico,
o,con la conjuncidn de ambos a la vez;

Descritas, por manera suficliente, las finalidades y
partes integrantes de este Modelo de Utilidad, sélo resta
dejar constancia de que tanto los elementos que en 6l ac-
tdan, como sus dimensliones, pueden ser variadas y varia-
bles, siempre que no desvirtien, desfiguren o agravien su

objeto privativo y fundamental,

N o T A

Por el Modelo de Utilidad a que se refiere la presente
Memoria, se REIVINDICA:
l2,- Nuevo aparato para la elaboracién de natas, purés,

empastados y similares, y, para la ejecucién de adornos

en pasteleria y reposteria, caracterizado por componerse

de un cilindro con graduaciones capacitivas diversas,abler-
%o por su parte superior totalmente, y, provisto en la in-
ferior de un cuello roscado para encaje de unos conos cle-

gos, ablertos o rizsdos, roscados lnteriormente, segin
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see la funcidén del aparato como batidor o &ec&rad;r;

29,.. Un nueve aparato, segin lo refvindicado en el
punto anterior, caracterizado por componerse de un vasta-
g0 con su correspondiente empufiadura, cuyo eepérrago_adop-
tea forma de cruz en virtud de ranurados verticales situa-
dos dos a dos y frente a frente a lo largo de su longitud,

cuyo extremo inferior estéd formado por una base circu-
lar, solidaria del mismo, agnjereada, y, de didmetro un
poco menor al del interior del cilindro.

82,- Un nuevo aparato, segun las reivindicaciones ante-
riores, caracterizado por componerse de una base cilindri-
ca lisa, de didmetro rebordeado igual al del interior del
cilindro,que se comporta como elemento aprisionador e fmpul
sor de la materia contenida en el cilindro,al utilizarse
como decorador,la cual se monta a presidn sobre la base agn
Jjereada del vdstago cubriendo a este convenientemente.

49;- "Nuevo aparatc para la elaboracién de natas, pu-
rés, empastados y similares, y, para la ejecucidn de ador-
nos en pastelerfa y reposter{a.*

Tal y conforme se ha descrito en la iemoria que ante-
ceﬁe,'iluétrado en el dibujo que se acompefia, y, & los fi-
nes que se han especiricado;

Consta esta Memoria dé seis hojas escritas a miquina

Madrid, 20 fl:-.'-:‘%. 0J55
MAGDALENA DEEYS VAN BBABAN?

por una sola cara.
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