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MEMORTIA DESCRIPTIVA
sobre:

"Puchero-freidor eldctrico perfeccionado".

Solicitante : D. CARLOS ORTEGA MANZANSQUE, de naciomalidad
espafiola, residente en Gran Via 19-21,
Bilbao.

Bl presente Modelo de Utilidad ge refiere a un
puchero eléctrico, el cual sirve también como freidor
vy marmite a presiodn.

En los dibujos adjuntos, a titulo de ejemplo
no limitativo, se ilustra una forma de ejecucidn del
invento, con reterencia a los cuales:

Bl puchero eléctrico se compone de la perte
eléctrica, en forms de una base redonda 1, en chape de
hierro o saluminio, bonderizado o anodizado, en la cual

estdn alojadas el encimfe (Fig. 1 -~ 3), el regulador
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termostato 2, el botoén 4, para graduvar la temperatura
segun convenga pera el cocido o la fritura, instalado
con unae léampara de color, indicando el momento gue el
puchero esta apagado porque la temperaturs deseada esta
en su punto o el botdén esta puesto al punto mulo, es
decir la corriente esta interrumpida. Todas las piezas
de la parte eléctrica, estén hechas en materiales cono-
cidos, materiasles plasticos, cobre, etc. Las resisten=—
cias tienen, segun la construccidn, su alojamiento

en la base misma, aislados contra todos los inconvenien-
tes posibles del uso de un puchero~freidor. En el caso
que la base eléctrica y el puchero sean separables,
podrse usarse por ejemplo, el puchero-freidor como
puchero ordinario sobre otra fuente de calentamiento.
Poniendo el puchero~freidor fijo sobre la base 1, enton-
cea se alojan las resistencias directamente en el fondo
del puchero-freidor, en la pleza fundida para una

buena transmision del calor, cerrado y aislado comple~
tamente y solamente la parte del regulador estd fijado
en la base.

El regulador~termostato 2Z,tiene distintas
marcas 28 para diferentes temperaturas, fijando la
flecha del boton 4, sobre uns de estas marcas, el termos-
tato trabaja sobre esta temperatura y cortars la co-
rriente en el momento adecuade y viceverss 1o pone en
marche.

El tablero 5, sirve como gula para los mas
populares cocidosg y frituras con sus temperaturas y
tiempos correspondilentes.

La base estéd prevista con pies 12, de material
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plastico o similar.

Sobre la parte eléctrica esta puesto el puchero=-
freidor (Fig. 1 - 6) sujetado igualmente en una sols
pleza, o también suelto, es decir, que el puchero
freidor esta fijado de una menera quita y pon, encima
de la parte elécirica para separsrlo facilmente y poder
servirse de é1 como puchero ordinario. kl puchero=freidor
estd construido del envase interior, en aluminio estam~
pado o de fundicion, y de-uns chapa en aluminio anodi-
zado, cromado, pulido o parecido, por la parte exterior
cilindrica, a la cual estan fijados los mangos 11, en
material pldstico u otro materisl aislante cualguiers
En el interior del puchero, en la parte superior, estd
colocade por medimcidn de remaches, una chapita 10 en
acero cromado o similar, para fijar en cierte alturg
el pasedor (Fig. IT - 8), en el cual se mben los alimentos
para freir o cocer. Se pone y se quita el passdor 8,
por mediacion del mango 9, hecho en acero cromedo u otro
materigl igual, resistente contra oxldacidén y tiene la
forma de escuadra con un acoplamiento Sa para levantar
gl pasador y mantenerlo encima del puchero-=freidor con
la chapita 10. E1 pasador mismo se hace con alambre
inoxidable, aluminio o chapa perforada del mismo material.

Fig. IIT indica la tapa 7, del puchero-freidor
en aluminio estampado o de fundieidn o cualquier otro
material, por ejemplo acero inoxidable y flexible, con
un boton o mango en el centro para el manejo, en metal,
material pléastico o aislante.

Bs facilmente comprensible que podran variar

en eate modelo, los materiales, tamafios y proporciones,
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ya que estas sccesoriedades no alteran el fundamento

de la invencidén en la cual, por consiguiente quedan

comprendidos,
N O T A
75, Descrita suficientemente le naturaleza del

invento, asi como la menera de realizarlo en la practica,
debe hacerse constar que lag disposiciones anteriormente
indicadas son susceptbtibies de moditicaciones de detalle,
en cuanto no alteren su principio fundamental, siendo lo
80, que congtituye la esenci@del referido invento y por lo
que se solicita Modelo de Utilidad por 20 afios en Espafias
"Puchero~freidor eléctrico, perteccionado"; caracterizan-
doge por lo siguiente:
12,~ Puchero-freidor eléctrico perfeccionado,
85. caracterizado por disponerse una parte electrica para el
calentamiento, independiente del puchero-freidor mismo,
pero fijado a éste formando un cuerpo.
29 ,~ Puchero-treidor, segun reivindicacidn pre-
cedente, caracterizado por disponerse dos partes inde-
go. pendientes, de mgnera gque se quita y se pone el puchero-
freidor de la parte eléctrica, segin el uso, y para la
limpieza, por mediacidn de un cerrojo conocido.
3¢ ,~ Puchero-freidor, segin reivindicaciones
anterioreg, caracterizado por ftener la resistencis alojada
95. en el fondo del puchero~freidor,en un hueco previsto en
la pieza fundida, cerredo y alslado completamente y sola-
mente el resulador ests fijado en la basedel aparsto.
48 ,- Puchero-freidor, segin reivindicaciones
anteriores, caracterizado por disponerse un regulador

100, termostdtico para diferentes temperaturas con interruptor
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110,

115,

automdtico.

52 .~ Puchero-freidor, segun reivindicaciones
anteriores, caracterizado por tener un mango suelto
en'forma de escuadra para el manejo del pasador.

69 ,~ Puchero~freidor, segun reivindicaciones
anteriores, caracterizado por tener el enchufe empotrado.

72 ,- Puchero~freidor, segun reivindicaciones
anteriores, caracterizado por disponerse una tapa con
valvule reguladoras de presidén, fijada sobre el puchero
para usar el puchero-ireidor como marmita & presion.

82,- Puchero~freidor eléctrico perfeccionado;
tal y como queda substancialmente descrito en la pre-~
gente memoria e ilusirado en los adjuntos dibujos.

Bsta memoria consta de cinko hojas escritas
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