5

(KU,

563 B/U)

~MEMORIA

DE

—========a======"’“ =S

¥OTELO DE UTILIDAD.
PATS ; EPANA.

' DURACION : 20 Af0S.
|OBJETO ; "UN DISPOSITIVO PARA A PEEPARACION, SIN

"AGLUTINANTES, DE LOS BISTES Y OTROS ATT~
"mmos ANALOGOS DE CARNE PICADA": - .

- A nombre de DON MAURIGE HERRI BOSSARD.

Residente en- PARIS (Francia), rue Cherles Baudeleirs, 20
Nacionalided: FRANCESA.
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'tivoa para la preparacion, sin eglutinente, de alimentms ae:‘

’

La invencion Se refiere a los prodedimientoe y disposi

carne‘picada ¥, més particularmente,”conoierna\los‘utiliza-'
bles por las ames de'oasa Qaza la preparécién'de los bistés
llemedos rehechos, @e'cazma,picadé, por Ber en el caso dé
ésfbs que su a@liéaci5n parece tener.que resultar més,inte—‘
resente, o .

La invencidn tiene sobre todq‘ellfin de hacer dichos

prpcédimieniqsly dispositivos tales gque los alimentos pre-

_,paiados por ellos queden_agldmeraaos'durapte las operacio~

nes dé'coccién_y desc¢ndimantacién, y‘de‘permitixle"él‘ama

‘de cesa transformer y utilizer tedos los trozos de vece y,

ﬁarticularmsnte, los trézds mengs elegidos y menocs earos que
corzientemente no pueden uxilizerse, en forma de biste,
La inveﬂciOn consiste principalmente en comprimdr.racio—,

nalmente le cerne picada en un aparate que tiene, en huece,

'1a forma del alimento que se quiere tener con interposioion

entre el ionﬁo del eparaeto y 1a carne picada, de una paleta
cuyo papel es saencial, ye que permitev
a) Uha facil extraccion del molde,

b) Todas las manipulacionea neceaariaa a.n:hee, dura.m;e

'y deapues de la eocoion.

Segun un modo de realizacion, el aparato 8se cempons de
una parte inferior que oonatituye el molde prOpiamente dicho, ;

en él cual se introdune y aloga le paleta¢ . ;
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’do‘pgr<este mismorhecho ‘€l model 1, con ;eepecto e €1, el papel

Unida & esta parte por uns erticulecidn, la parte superi ¥

esté constitulde por un simple brago que presenta en su centro

lun agujero por el cusl pasé un eje*provieto inferiormehme”de

S un ancholémbolo‘que tiene la forma de molde ¥ qvé térﬁinﬁ zup“°

periormente en un boton que permite ejercer sobre el embolo la

.presion intermitente neoesaria.paxa el moldeo de la carne pica~':

' @a. Entre el botdn y el prazo esta éispuesto un mielle,

. Oede una de las pamtes posee un mango que permite apretar- 5

les une contre otre, unos topes én le parte superior le asegur

" ren e éste su permenencia en una poaici6n peralela a la infe-

rior. Entre las dos empufladuras msncignadaa se coloca le de la
peleta, (
En el adjunto dibujo, gl que -se hace referencia éﬂtitﬁlo

de ejemplo, la Fig. 1 muestra el epersto en seccidn y la Fig.

2,muestra el bisté "rehecho" en- su paleta.

En 1a perte 1, que constituye el ‘molde propiamente dicho,

se introduce la paleta 2 cuyo mango encaja en une hendidura 11 - .-

de 1& pered del molde, aﬂoPtando ung p051cion pa;alela al. man«f;;
g0 de le parte 1, ' -
Estando bilen colocade la paleta en el fondo del molde, se
introduce la oarne picada 3 en el centro y 1uego se baja la
parte superior 4 articulada aobre la anterior, mediante la char-f
nela 9. | |

Al guntarse los dos mangos, las dos partes adoPtan una’

'poeicion reoiprocamsnte paralela, gracias a los topes B y &'s

En esta poaiciones fénil entonoes comprimir de magnera re-

_gular ls aaxna‘picada, para lo cual basta eplicar une preaion .
interm tente al botdén 7, siendo transmiti&a dicha presion al

‘embolo 6 que tlene exaotamente le forma del molde, Hbsempeﬁan—-”



80 -

85

i e i P A

.\qé un cilindro ; eﬁ70uaﬁto,1a’presiég cesa, ol muelle‘ioﬂde%ag

ve el pistén o émbolo &8 8su pdsicién‘primitiva, encontréndose .

gs{ éste listo para ser sometido a une nueva presidn.

Porx efeoto de eetae reiteradas pr951ones, Be efactua una
eompresion regular de la cerne pioada que gse adapta por comple-
to a2 la forme del molde, sin que se produzca la expulsion_del
jugo de la carne, Guando,'al‘levaﬁtar la parte superiér, se com-
prueba que le. carne pioada estd bien moldeada y no presenxa ya 5
solucidn alguna de conminnidaﬂ, basta quitar la paleta 2 pare

que el desmoldeo Be efectue sin dificulted alguna, presentando

entonces el conjunto el aspecto de la’ Fig. 2. Gon un ouchillo

es fécil hacer pesar el biste "rehecho® & un pleto y, una ves

. terminada'de deaocupar la~paleta, le operaoion vuelve a empezer

tantas veces como aea neoesario.

En el momento de la coceion, la paleta permite volwer a eo~
ger, =in romperloe .los bistes ‘rehechos" que se‘encuentran'en

el plato, ponerlos en la sertén y darles la vuelta durante su.

‘coceidn | sin.romperloa.

Pusden preverse otres diéposiciones que. conducirfen el mis-
mo resultedo y particularmente' oA — B

19.— La pelete pueae constituir el fondo migmo del mblde.

22,~ Las peredes del molde pueden apartarse para dejar‘
salga el bisté. | | ’  =

59.~ La parte superior puede quitarsa, no quedando enﬁon- e
ces meas que la infarior que puede servir directamente para la
coccion.

49.- La pamte superior puede llever & la vez el pietén o

_ emholo y las paredes del ‘molde, quedando asegurado el dsrre por

" 1s coloeacion de lsa peleta en su sitio,

Deaorita suficientemente la naturaleza del invento, asf{ eo-.
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ifﬂm el modo de reelizario en 1a practioa, 86 hece constar qie

la eaencia ael invenxo.; .

. : 100‘
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las dieposioionea a.nteriormente indicedas, son suscepti‘bles de

modificeciones de detalle, siempre que por ello no se altere

-

m_u_MI._AcIQ_.Lg '

18,~ Un diepositivo para la preparacion, sin aglutinante,

..de los bistea y otros alimentos analogos de carne picada, carac—

terizedo porgue en hueco tiene 1a formaiael biqte "rehecho"~que

‘se quiere obtener pera compresién de la carne picada, con inter— |
‘posicidn entre el fondo del epereto y la cerne picads de une

pelete que pe rmite una fécil extraceidn del bietéd as{ como §o-‘

des las manipulaciones neceseries antes,_éﬁzahte y deepués‘ae

7 la coccion.

28,- Un dlspositivo segun la reivindicaoion 1e2,, care te-

' rizadorpor una parte inferior gque constituye el molde propia-

'mente dicho, sobre el cual esté articulado un brazo que-presén-

ta un agujero centralvpor el.qué'pasa un eje Que;‘eg su perte
inferior, lleva un ancho piétSﬁ‘que tiene le forma del molde
¥ que termins superiormente en un botdn que permite ejeicer la
presién intermitente necesarieg pare el moldeo de la carne pica-
da; estando dispuesfo:un muelle entre el botdn y el br;zu,

32y Un 613pdsitivo segln lés‘reivindioaciohes 18, y 25".@¥

cerpoterizedo porque ceda una de las dos partes del molde posee

un ﬁangc:qua permite apretarlas una contra otra, ¥y la superior'

esta prevista de topes que garantizan su permanenoia en une po-

sicidn paralela - la inferior.

E4

48,~ Un diepositiva segun las anteriores raivindicaciones,

caracterizado parqne el mango de 1a paleta se caloca entre los 4

. dos mangos anteriormente diSpuestos y nenct onados pasando por

una escotadura del molde. _ . .
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52,— "UN DISPOSITIVO PARA LA P

DE L0S BISTES Y OTROS ALIMENTOS ANALOGQS DE CARNE PICADA".
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