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M O D E L O  DE  U T I L I D A D

per "UN NUEVO TDPO DE ENVASE", & favor de Don Ricardo Ro- 

oavert Germá, de naoionalidad española, residente en Cas­

t e l la r  del Valida (Barcelona), c a lle  Mayar, 12, - - - - -  
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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

El modelo que motiva la  presente memoria, hace r e fe ­

rencia  a un nuevo tipo  de envase que se deatina, preferente 

mente, a todos les  productos de du lcería , ta les  come: mer­

meladas, ge la tinas, ja leas , m iel, almíbar y , en general, a 

todos aquellos que por su naturaleza sállda-pastosa, o por 

le  adhesivo de su tacto, requieren una envoltura que posea 

ductilidad  para adaptarse a cualquier forma y res is tenc ia  

para e l continuado embate de la s  arrugas y debíeses.

El snvasado más modernamente u tiliza d o  es e l  da papel 

ce lo fán , pero adolece del inconveniente de que, cuando e l 

producto reoubierto debe permanecer la rgo  tiempo almacena­

do, es atacado per la  humedad que l le g a  a perforar y  ra ja r  

e l  papel, existiendo además, d  inconveniente de que, ha­

biendo sido pegados sus bordes con colas no siempre muy de­

puradas, se produce e l  agriamiento y  moho consiguientes,
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causa le  In ev itab le  deterioro .

E l Modelo que se preconiza está fabricado oon un ma­

t e r ia l  le  lo e  m últiples derívalos le  lo s  p lá s tico s , concre­

tamente e l p c liten e , en lámina delgada, oon e l que se e la ­

bora un tubo c il in d r ic o  en e l que, soldando ambos extremos, 

queda ene errado en su in te r io r  cualquiera de lo s  elementos 

antes citados, en perfecto  estado de conservación y  a is la ­

miento, por tiempo indefin ido , presentando además, un aspec­

to más lim p io , delicado y  atrayente que todo leeonoeido has­

ta  la  fecha.

Para l a  preparasián de uno de estos envases, se empie­

za por cerra r une de lo s  extremes o base del c ilin d ro , unien 

do le s  bordes y  retoroiándolo a semejanza de le  efectuado 

con lo s  embutidos. Como e l l e  dá lugar a la  producción de un 

apéndice, a á l se le  envuelve con una t i f a  delgada del mis­

mo m aterial y se l e  somete a una soldadura a l ca lo r , que so­

l i d i f i c a  todo e l  conjunto dándolo una homogeneidad comple­

tamente impermeable. Entonces, se procede a la  introducción 

del contenido que, per reg la  general, se h a lla  en estado 

sem i-liqu ido, y, una vez a punto de en fr ia r  o endurecer, 

se p ractica  en e l extremo l ib r e  l a  misma operación que ae 

había efectuado an e l extreme precedente, quedando modela­

do e l envase, e l cual resu lta  l ig e ro  y suave a l tacto , do­

tado del mismo grado do r ig id e z  qhe posea e l  dulce que en­

vasa, y de tamaños que eoneuerdan oon lo s  pesos o raciones 

destinadas a su reparto en e l mercado.

Su aspeóte general pedamos apreciarlo  en l a  perspec­

t iv a  con que se ha ai bu jado en la  F ig . 1, de la  hoja grá­

f ic a  adjunta, la  que se acompaña come ampliación a todo lo  

expuesto y  en la  que se consignan, en sus F igs . 2 y g, los 

d eta lles  del c ie rre  de sus extremos. En la  F ig . 2, vemos
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cómo le s  bordes es han reeogido en un so lé  apóno-ioe 0 p ito ­

rro -1 - que, rodéalo por orna t ir a  del mismo producto -8 -, 

l e  deja despuós da soldado, ta l  y como aparece en la  F ig . 1 

Existe un segunde medio de obturar o a fian zar estos 

v é r t ic e s , como es e l de u t i l iz a r  un pequeño capuohón -8 -, 

del mismo m ateria l, en cuyo espacio se introduce la  unión 

de lo s  bordes reunidos, y , asimismo, se somete a una coc­

ción o reoalentamiento semejante a la  vulcanización, que 

deja de igual modo so lid ifio a d o  e l  oonjunto. Pueden emplear 

se cada uno de le s  dos aspeotos por separado, o combinados 

en un selo tubo.

El modelo as í d escrito , a t itu to  de ejemplo de un ca­

so de rea lizac ión  del mismo, está elaborado con p lá s tico  

transparente que deja v is ib le  e l  aspecto y  co lo r  del pro­

ducto envasado; on cuanto a su forma y tamaño, y  decora­

ción, serán d eta lles  variab les que no a lterarán  la  esen-

o ia lid ad  del Modelo.

- N O T A -

Se re iv in d ica  come objeto de este Modelo de u tilid ad : 

l e . -  un nuevo tipo de envase para productos ge la tino­

sos, que se caracteriza  por estar constitu ido por un c i l in ­

dro formado por una lámina de material p lá s tico , f le x ib le  

y  transparente, e l cual se o ierra  o tapona en sus extremos, 

mediante la  juntura de sus bordes per retorcim iento quo da 

lugar a un p ito rro  o apÓndioe que, sometido a l a  aooión del 

ca lo r, forma un topo so lidarizado, de absoluto hermetismo.

2s E l  propio nuevo tip o  de envase de la  re iv in d ica ­

ción an terior, en e l que, le s  apóndiees resultantes en sus 

extremos, quedan afianzados mayormente per medie del ven­

daje oon algunas vueltas de una t i r a  delgada del mismo ma­go
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t e r ia l ,  o a l en e a ja m ie ^ ^ ^ s u ^ iñ ^ t ie e , da amas oaperuzas 

de 8a mismo diámetro, le s  anales, a su vez, se sueldan a l 

ea lo r.

S s .- UN NUEVO TIPO BE ENVASE.

Madrid, í . j^ b J - í  L LUJ ¿t.., 1.

FEREAN3a-PER*
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