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M B M O R I A D 3 S C R I D - I  Y A

oorre^ondiente un MODELO DE U'ULIDAD, cuyo reg istro  
se s o l ic i ta  por veinte años, a favor de D. Manuel q^R- 
01A GONZALEZ, de i^ci onalidad espadóla, residente en 
M^PRIB, Jardines, 3, por: "OOOINA DE RAYOS IRFRABDJOgwt

Desde el primitivo hogar ¿e p iedra h asta  l a  más 
oomplicsda cocida e lé c tr ic a  con controles de tempera­
tura, regulaciones, etc, el hombre ha tenido que mejo­
ra r  l a s  condiciones de su hogar, aplicando, como es ló ­
gico, lo s  di timos conpclmientos de su técnica, en Cada 
momento de gu creación respectiva.

Si partimos de l a  base de que el cocinado da lo s  
aLimentos, realmente constituyen un previo tratamiento 
químico, mecánico, térmico o combinación de e llo s  pa?a 
majorar sus cualidades de sabor o d igestiv as, lle g a re ­
mos a l a  conpluáLÓn de que l a  cocina tiene l a s  caraotte- 
r í s t i c a s  propias de un laboratorio  y si. é sto s, deben ser 
modáLos de lim pieza e higiene, no es menos necesario %ue 
lo  sea aquella.
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Loe antiguos hogares, mecheros u hornos funcionando & 
base de combustible, productores de humo que ensucian 
l o s  looáLes y que cambian el sabor de lo s  ¿Límente 3  

debido a l a  oontgninación con lo s  gases que se despren­
den de l a  combustión, ennegrecí ándeles con l a s  partícu­
l a s  de c arbdn que de e l lo s  se deprendí#!, deben quedar 
reducidos a l a  Categoría de curiosidades, y s i 6e pasó 

3M empleo del carbón al de combustible líquido y de és­
to s  a l a  u tiliz ac ió n  d é l a  energía e léc trica , tran sfor­
mada en técn ica mediante elementos incandescentes, hora 
es ya de u t i l iz a r  sistemas para l a  cocción, asado y ca­
lentamiento de lo s  alimentos de rendimiento mayor y ta le s
que no prodnsoah variaciones en l a  naturaleza de la s
vi andas.

EL modelo cuyo r e g is t ro  so lic ítan os, tien e por ob­
jeto  suministrar ai mercado un nuevo tiapo de cocina 
que a sus c a ra c te r ís t ic a s  de e s tá tic a , lim pieza y senci­
l le z ,  que l e  hacen verdadero mueble de laboratorio , aba­
de una fa c ilid a d  y control en l a  condimentación como no 
puede presentar ningún otro, y un rendimiento térmico in ­
finitamente superior a todos lo s  conocidos.

La representación g rá fic a  del modáLo que a titu lo  dee 
orip tivo , pero no lim ita tiv o , s e hace en lo s  dibujos que
acompaña á e s ta  memoria, dga una id e a  c la ra  del se n c i­
l lo  meo ablano c dispogLtivo, representándole en l a  f i -

. )
gura 1 , en v i s t a  fro n ta l; en l a  ü g n ra  2, v isto  AoMe el 
lado donde se a ju sta  e l mango del asador; l a  fig u ra  3 , e s  
una v i s t a  desde el lath del control y, por último, l a s  
fig u ra s 4 y 5 representan respectivamente una pánt¿Lla con 
c r i s t a l ,  para cerrar , to ta l o parciaLmente el frente del 
homo muentras se observa l a  marcha de l a  condimentación y 
el espetoón que constituye el asador propiamente dicho.

EL modelo e s t á  constituido por un& c a ja  p rian átlca  
de formas más o menos redondeadas y ornamentadas, que pre-
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santa una o ara front¿L ab ierta  ( l )  dejepdo ¿L descu­
bierto el in te r io r  que no ee o tra  oosa que un espacio 
vacío, rectangular, limitado por lo s  lados de la  ca ja  de 
lo s  cuales, el superior / 2) e s tá  constituido por una t a ­
pa p ro v ista  de cham ela que puede ele-v&rse, bajo l a  ta­
pa hay una plaOa (3) que o ierra  totalmente ese lado y 
que s irv e  de soporte a l a  bandeja (4) sobre l a  que pue­
den condimentarse o f r e ir se  alimentos ta le s  como vegeta­
le s ,  huevos, etc . Los dos lados extremos de l a  c a ja  l l e ­
van una serie  de vaLdas o re p isa s  (5) que sirven de gpor 
yo y guía a l a s  bandejas (4) que de e sta  forma pueden 
oolo&arse a d is t in ta s  zonas y a ltu ras del horno propia­
mente dicho. En el la te r a l  derecho ex iste  una abertura 
horizontal ra sg ad a  (6), cuyo objeto es,perm itir el paso 
del asador (7) que, ajustando su extremo en un punto u 
o r if ic io  a é l destinado (8 ) situado en el o entro del l a ­
te ra l izquierdo y que l e  sirve de oo jin ete , meroed a l a  
c itad a  abertura ( 6), puede situ arse  perfectamente cen­
trado en el horno, co jin ete  que pueda l le v a r  en su o en­
tro , un d ispositivo  adecuado para l a  sujección de l a  ex­
tremidad del espetón, obligápdpee a gibar por l a  tran s­
misión del motor o ro tor aplicado ¿L efecto.

En el la ter¿L  Izquierdo están situados lo s  mandos 
de control (9) y (1 0 ) constitu idos por interruptores o con 
mutadores ro tativ os y l a  llegad a  dáL cordón de alimenta­
ción (1 1 ) que puede conectarse a l a  red normal.

EL asador puede ser girado a ms¡no, mediante un motor 
cuyo control de velooidad es regulado simultáneamente oonB 
el de intensidad de radiación; o por meo apiano de m e lle  
re a l, independiente# Los elementos términos están consti­
tuido e por emisores de rayos in fra rro jo s  situados a lo s  
lados /L 2) de mgiera que l a s  radiaciones cubren totalmen­
te  el easpaolo in te r io r  de l a  o a ja .

Para poder observa? con toda comodidad l a  marcha 
de l a  operación, una plaPa o tapa p o r tá t il  (1 3 ) puede 

colocarse cubriendo el frente del homo y p ro v ista  de un.



8 5 .- ventina con vidrio adecuado (14) permite mirar el proce­
so de condimentación.

90.-

Descrito y representado el modelo, débanos sea¿Lar 
que como facilm ente se desprende de lo s  descrito , lo  ba 
sido a t itu lo  enunciativo pero no lim ita tiv o , pediendo 
presentar variaciones de d e ta lle , tanto en su forma ex­
te r io r  materlaL oonstitcotivo, ndmeno de elementos y dimen
sidnes ocmo en su ogpaddad y consumo gLn que por e llo , 
presente d iferen cias fundaménteles n i esenciales.

ì 'w t!

REE V1NDE0 ACIONES

95.- A 1 3 ) .-  "COCINA DE RAYOS INFRARDJOS", que se o arac- 
t e l i  z a porque e stá  constitu ida por una o a ja  sensillamen- 
te  rectangular en cuyo in te r io r  van di apuestos elementos 
emisores de rayos in fra rro jo s  y s)bre are ladOB unas re9 

p isa s  o valdae que permiten l a  oolocaoi'on de bandejas
100. - para contener lo s  alimentos y tr a ta r  desplanándose y 

situándose e sta s  bandejas en sentido horizontal mediante 
asideros propios o acoplados.

2 3 ).-  Lam lsna cocina de l a  reivindicación anteri er­

1 0 5 .-
que se  caracteriza  porque un elemento motor que embragan­
do con el asador, mueve éste  con una velocidad, cuyo con­
tro l es simultáneo oon l a  intensidad de l a  emisión, sLtuáa 
dose éste  asador en áL in te r io r  de l a  ca ja  mediante e l
montaje de su extremó en un o r if ic io  o co jin ete situado 
en el centro de uno de lo s  laterales) mientras que el opúes

110. - to presenta una hendidura horizontal rasgada h asta  su 
centro para in troducir y guiar a. ma&o el asador centrado 
en e l homo.

115 .-

33).-. La misma oooina de l a s  anteriore.^ reivindica­
ciones, que se caracteriza  por un mecanismo de muelle r e a l  
acoplado en el lu gar del motor que acciona el espetón en 
sentido g ira to rio .
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4 8 ).-  La misma cocina de l a s  reivindicaoiones an- 
tea io res, que se caracteriza  por un d&agpositivo de su- 
jacción  de l a  extremidad del espetón, situado BObre l a  
pared in te r io r  la ter¿L  izquierda del homo, con acopla­
miento direoto o t r  gn sai t i  do, del elemento motor.

5 8 ).-  La misma cocina de l a s  reivindicaciones an­
te r io re s, que se  caracteriza  por una p ieza  en forma de
p a n ta lla  o tgpa p rov ista  de una ventana con v id rio s a pro­
pósito  para cubrir to ta l o parcialmente el frente abier­
to de l a  c a ja  con observación d é l a  operación.

6 8 ).-  "COCINA DE RAYOS INFRARROJOS".
La presente memoria descrip tiva  consta de cinco 

h o jas fo liad a s  y e so r ita s  a máquina por uha sola de sus 
caras, componiendo un tot¿L de lín e a s  ciento treinta.
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