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MEMORI A DESCRIPTIVA

Correspondiente a un LMCDELO Py UTILIDAD, cuyo regisfro
8o so;icitg por 2C afics, a favor de D.Manugl GARCIA GON-
ZALEZ, de nacionalidad espafiola, residente en mADRrD,'
Jardines num., 3, por: WAPARATO PARA PELAR TUBERCULOS Y
FRUTAS".

Una de las labores mas lentas y pendsés del arte cu-
linario, es el peladoc de tubdrculos, frutos‘y hortalizas,
que, aparte del entretenimiento que supone, produce una
pérdida‘de materia alimenticia, generalmente proporcions-
da directamente con la rapidez con que se ejecute el trabe-
Jo.

Quizé de entre todos los productos vegetales que se
utilizan para ia alimentacifn humana, sea el més universal-
mente utilizado, la patzta, a la que hay que despodeer de
la sucia y dura césbara que la snvuelve; no es privative '
de este fruto unicamente la necesidad del pelado, perc nos
referimos a 61, generalizando por ser el mds comin y, por

lo tanto, aquel que presenta mayor interés en resolver su
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pelada.

Diferentes han sido las méquinas y utensilios para
este fin ideado; pero todos ellos o son de poca efectivi-
dad, o se tratan de mdquinas complicades no adecuadas pers
usoc mas que en entidades tales como colégioa, cuartelas;
conventos, hoteles, y en general, lugares donde el gran
consumo Obliga a la industrialigacibén del sistema, porque
incluso en la pequefia industria el costo de tales méquinas
impide su adopcibn.

Zl modelo objeto de este registro, viene a ofrecer un
nuevo utensiiio gque presenta ia notable ventaja ds estar
al alcance de todo el mundo, y poder ser empleado hasta
en la mas humilde cocina, con una efectividad total en su
labor, ya que se aprovecha el médximo del fruto consiguién-
dose un pelado perfecto y répidb. .

En los dibujos gue acompafian a esta memoria, se ha
representado el modelo a titulo informativo, pero no limi-
tatiﬁo, ya que en su sencillez admite diferentes realiza-
dones practicas en que pueden presentar variaciones de de-
talle, tanto en lo que a dimensiones como a forma se refie-
re, si bien fundamentalmente son idénticos todos los tipos.

Ia figura 1 revresenta una vista del aparato de fren-
te, la figura 2 es una vigta frontal, y la figura % un de-
talle de la cuchilla. ‘

El modelo estd constitufdo por una armadura (1) forma-
da por una chapa o fleje doblada en U; a la que se le prac—
tican una hendidura (2), para aumentar la resistencia del
material a la flexidn, y unas cﬁrvaturas (3) que vermiten
apoyer los dedos, Indice y pulgar al aprisionar en lea mano
el utensilio,

Bn la parte superior llsva un pequefio travesafio rema~

chado (4), para dar rigidez al conjunto, y'ehtfé”1os extre—
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mos libres de la U, va montada una pieza constitufda por

une placa de acero de seccién curva, formandg una media ca-
fa (5), que en su centro lleve una hendidura cuyo borde su-
m rior [6) es afilado y colocado en posicidn tangancial a

la curvatura de la pieza, por lo que el borde inferior (7)
queda ligeraments mds bajo que 6l superior cortante. La pie~
ze (5) lleva dos pivotes (9) en el aenﬁido de su eje y en
sus extremos, que se ajustan en unos orificios que hadon
las veces de cojinetes (8) permitiendo un giro u oscilacién
a la cuchillae; por Qltimo en el extremo.de una de las ramas
¥ por la cars exterior lleva un estribo (10) de forma curve
y borde afilado, que permite limpiar aquellas zonas que pre-
sentan los tubérculos con oquedades o0 raices.

Bl movimiento oscilante de la cuchilla. (5) estd limita;
do por un tope (11) remachado sobre uno de los extremos li-
bres del soporte 0 armadura (1),

ILe cuchilla es recambiable, haciéndose facilmente la
operacibén del mentaje y desmontaje debido a la flexibilidad
de la armadura; por lo tanto, puede afilarse tembifen siem=-
pre que se desee, Iuera ds la armadura.

El método de empleo'es elemental, y basta apretar la
cuchilla contra la superficie del fruto tirando de manera que
el borde afilado se cldve eﬁ é1, para que vaya cortandc una
fina 1dmina de‘biel cuyo grosor lo da la separacidén y dife-
rencia de planc entre los bordes de la escotadure de la cu-

chilla o pieza (5).

La oscilacifn de la cuchilla sobre su eje permite a la
pieza que la forma seguir las irregularidesdes del fruto, ata-

cando sle¢mpre el corte con el mismo dngulo.
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18),-"APARATO PARA FELAR @UBERCULCS Y FRUTAS", que se
caracteriza porque esti constitui@o'por un mango formado por
wna lémina o flejé, de éualquier maferial apropiado, doblado
en U, &l que se le aumenté la rigidez mecénics de sus brazos
hendiéndole longitudinalmente con una ligera curvatura; lle-
vando este mango entre sus extremos una cuchilla, constitui-
da por una lédmina de acero gque puede osciler sobre su eje,
limitada por un tope y a todo lo largo de la 14mina una hen-
didura cuyo borde superior toma una posicidén tangencial, que-é
dando ligeramente mis alto que el inferior y presentando su
borde cortante, llevando sobre uno de 168 extremos de la U,
lateralmente un arco en forma de estribo de borde cortante
para limpieza de ogquedadss y extraocidp de raices,

28),-"APARATO PARA PBLAR TUBERCULOS Y FRUTAS".

Ia presente memoria descriptiva consta de . cuatro hojas
foliadas y escritas a méquina por una sola cara, componiendo

un total de noventa y dos lineas, incluifdas las presentes.

liadrid, 1C de Junio de 1, 955@,/
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