MEMORIA DESCRIPTIVA
DE UNA PATENTE DE MODELO DE UTILIDAD, POR VBINTE AROS EN B
PAfA, 4 FAVOR DE DONA ROSA MOLINA PEDARROS, DE NACIONALIDAD
} ESPAROLA, RESIDENTE EN BARCELONA, Calle de Viladomat 48,
s 0bre:

"NUEVA PARRILIA PARA ZEL ASADO DE CARNES Y SIMILARES®
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La idea a que se refiere la presente patente

de modelo de utilidad, es totalmente nueva en Espafia

y en el extranjero, no habiendo stido conocida ni ex~

plotada con anterioridad a la fecha de la presents so-
licituds
El objeto de esta solicitud consiste en dotar
& la industria de menaje para cocina y similsres, de
unas nuevas parrillas pera el sssdo de carnes, pesca-
dos, etc., siendo notable su rapidez en la forma que
ge efectua el asado, dado que consistirj en una parri-~
lla de una sola pieza, yendo en su centro unas protu-
berancias y bordeadas por una media caiia o canal, por
donde escurrird la grasa resultante del producto que
ge ase, igualments se podrd hacer su troquelado en la
chapa, no solamente de puntos, sino de nervios horizen-
tales al plano de la parrille y paralelos entre si,
yondo igualmenfe g confluir a los canales o medlas ca~
fas laterales, donde, y como ¢ ha dicho anteriormen~
te se recogeré en su btotalidad la grasa resultante del
produébo.: asado, y de ahf, bastard con una ligera
inclinacién pars volcar la grasa sun recipiente pare
su conservacifn,

Como idea principal en esta parrills hay . que
mencionar que una superficie de chape y mediante un
troguel se efectua la hervacién ¥ protuberancias, asi
como los canales que la parri.la en si pueda tcner,lqo~
sa que hasta la fecha no se conoce, por lo dificll de
-efectuar dicha operacién, ya que todo es de la misma

pieza y material,
Para mejor éomprensién-de la d@écripcién
que sigue y como ejemplo de Tealizaci’on, se adjuntan

dibujos a los cuales se hace constante referencia a lo
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laxgo de la misoay |
La ¥ig.)arepresenta una vista en plata de la

parrilla, eg la que se pueden apreciar las protuberan-

cias o medios puntos, como base del producto que se de-

see asar, asi como los canales o medias caflas por don-

" de escurrird el aceite,

La Fig.,'23,, nuestra un detalle en corte late-
ral de dichs parrilla,‘en la que se pueds apreciar los
medios puntos y los canales o medias cafias.

ansisﬁen estas parrillas en que en una chapa,
convehientemente cortada (1) y de la medidas apropia-

das, mediante un troquelade de la forms conveniente
en este caso, se podrd apreciar por loé efectos del
troquel al ser presionado, umos medios puntos o pro-

tuberancias (2) los cuales pueden ir situados en fpr-

nmas diversas, segin se quiera ornamentar la presenta-

cién del objeto, sobre los que se apoyard el producto

que se desee asar, vertiéndose la grasa resultante por

“toda la superficie de la parrilla, y yendo a pararia

165 canales o medias cafias (3), por domde, y haciondo.
una ligera inclinacién, al ser cogida la parrilla por
el mango (4) se verterd en un plato, u envase apropia-
do para su conservaci6n,pon uno de los dngulos de la
mencionada parrills.

Las ventajas de la presente invencidén es el lo-
grar un perfeccionamiento en su fabricacién y que su
precio de costo sea éompletamente asequiblé, evitdindo~
se con ello la fundictén, toda vez que resulta bastan-
te elevada ¥ mueho'més complicada su operacién de fabn

cacidn, todo lo contrario que con lo que pretendemos
pabentar, que es de una sencillez enorme.

Si bien la forma de ejecucién aqui desecrita
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congtituys> aplicacién preferente de los presentes per-

feccionamientos, bien ha de entenderse que la misma no

- queda en forms alguna limitada y que podrén introducie

se modificaciones de forma y de detalle, sin que por
ello varie la esencialidad de iés mismes, lo cual se
reivindica en la sigiente
- mOoTa

En resumen: el presente Modelo de Utilidad re-
caeria sobre las sigulentes reivindicaciones:

12.~ Nueva parrilla para el asado de carnes y
gimilares, caracterizada‘porQue en una chapa de dimen-
siones y gruesos apropiado y mediante un troguel a pre-
sién , se efectia el emparrillado y salida de aceite
o grasa, consistente todo ello en una sola pieza del
mismo material o chapa empleado.

28 o~ Nueva'parrilia, segin le reivindicacién

anterior, caracterizads poraue por los efectos del tro-

quel se pueden apreciar unos medios puntos o protuberms

‘cias, situsdos en formss diverdas, sobre los que se apo-

yard el producto que se desee assr.

g ,- Nueva parrilla, segin laa reivindicaciones
anteriores, caracterizada porque las grasa resultante
se escurriri s unos canales o medias cafias, situados
alrededor de ls parrilla, por 1lod cuales y haciendo um
ligera inclinacién se vertirs a un recipients por uno
de los éngulos de la parrilla.

43 .~ "NUEVA FARRILLA PARA BEL ASADO DE CARNES
Y SIMILARES™ ‘
Seglin se describe en la presente memoria, que

consta cuatro hojas escritas a méquina y dibujos.

Madrid Jf 4 A
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