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MODELO DE PU LID A )

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

s o b r e :

" TAPAS PE^'ECCiORADAS PARA COCINAS DE TODAS CLASES "

S o l i c i t a n t e :  Don JUA!V SALA BAMULS, de nac iona lidad  es­

pañola, res id en te  en Valencia , Gran Via 

de Germanias, 53 .-

Es cada vez más costumbre cu br ir  la s  cocinas 6 fo g o ­

nes con tapas, después de la  term inación de lo s  quehaceres 

cu l in a r io s .

Estas tapas eran a l  p r in c ip io  unas planchas ó placas 

que se quitaban de l todo ouando se deseaba usar la  cocina 

y  se v o lv ían  a poner después de terminado e l  t r a b a jo ,  Lúe-
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go se colocaron tapas f i j a d a s  mediante una charnela en la  

parte  t ra s e ra  de la  cocina de manera que la s  tapas pueden 

levan ta rse  y  r e c l in a rs e  contra la  pared detrás de la  c o c i ­

na. Como ocurre, sin embargo, en muchos casos que las  co­

cinas están insta ladas 6 colocadas delante de una ventana, 

resu lta  que la  tapa levantada en esta forma, va tapando una 

pa rte  de l a  luz necesar ia .

E l perfecc ionam iento  del presenta modelo de u t i l id a d  

cons is te  en e v i t a r  e s te  inconven ien te , haciendo las  tapas 

p legab les  para que igualmente se puedan Reclinar contra la  

pared 6 contra una ventana, pero s in  l l e g a r  a impedir la

l i b r e  entrada de la  lu z .

Los d ibu jos adjuntos i lu s tran  e l  invento . F ig .  1 re ­

presenta una cocina con una tapa colocada sobre la  p laca  

de la  cocina y  o tra  tapa levantada en forma plegada con 

a r re g lo  a l perfeccionam iento. F ig .  2 es una cham ela  con 

muelle en e s p i r a l  en v i s t a  por encima y F ig .  3 es un cor­

t e  por F ig .  2.

1  representa la, p laca de una cocina cualqu iera de car 

b6n, gas 6 e l é c t r i c a ,  2a es una tapa p le ga b le  en estado de 

co locac ión  plana sobre la  p laca  1 ,' y 2b es una tapa p lega ­

b le  levantada y mantenida an su p os ic ión  por la  fuerza, 

del muelle an e s p ir a l  de la  ch ám ela . Se comprende que se­

gún e l  ancho y  tamaño de la  coc ina  puede haber una so la  

tapa p legab le  o va r ias  de e l l a s ,  una a l  lado da la  o tra  

y  que se podrán levan ta r  todas ó solamente alguna.

Está p re v is to  que la s  tapas están fabricadas de cha­

pa esmaltada a l  fuego y  que tengan un borde a lrededor y
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35 que por e l  l e l o  que cubre la  p laca 89 la  cocina tenga un 

m a te r ia l  a is la n t e ,  como por ejemplo cartón de amianto ú 

otro  m a ter ia l adecuado con e l  f i n  de que la  cocina no se 

e n f r ie  innecesariamente, ante todo cuando en su in t e r io r  

e x is t e  un hom o.

40 N O T A

El presen te  invento, por e l  cual se s o l i c i t a  Mode­

lo  de U t i l id a d  por v e in te  años en España, sus Colonias y 

P ro tec torado  deberá r e ca e r  sobre: " TAPAS PEnFECCiONADAS 

PARA COCRÍAS DE TODAS CIASES " ,  de acuerdo con la s  s igu ien tes , 

45 R E  I V 1 N D 1 C A C 1 0 N E S

1 S .-  Tapas perfecc ionadas para cocinas de todas c la ­

ses , de combustible s ó l id o ,  de gas ó e l é c t r i c a s ,  c a ra c te r i -  

zadas por estar p legab les  y  f i j a d a s  mediante charnelas en 

la  pa rte  p o s te r io r  de la  p laca  de la  coc ina , cuyas chame- 

50 la s  t ienen  reso r tes  en e s p i r a l  que ayudan a l  movimiento de 

plegado y  que mantienen la s  tapas p legadas en su pos ic ión , 

evitando que puedan, por s i  so las ,  v o lv e r  a caer sobre la  

p laca  de la  cocina.

2&.- Tapas perfecc ionadas para cocinas de todas c la -  

55 ses, ca racter izadas  porque están constitu idas por la  tapa

propiamente dicha, y por una p laca  de materia a is la n te  para 

guardar e l  ca lo r  de la  cocina.

36 . -  " TAPAS PERFECCIONADAS PARA COCINAS DE TODAS

CLASES

Según queda substancialmente d esc r ito  en la  presente 

memoria que consta de cuatro hojas e s c r i ta s  a máquina por
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una so la  cara, acompañada, de una ho ja  de d ibujos

Madrid, 27 de Marzo de 1953.

JUAN SAIA RAJJULS,

P.Ì>
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