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HMODELO DE UTILIDAD

por "COCINA BLECTRICA"™ a favor de lag sefioras Dofia jaria
Enriqueta GUIX SANTASUSAGNA y Dofia Mercedes I ERRU-~URRUTIA
LAUCIRICA, ambas de nacionalidad espaficla, residentes en

Barcelona, calles Balmes, 66 y Ancha, 30, respectivauente.
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MBEMORIA DESCRIPTIVA

Se reofiere la presente memoria descriptiva, a un tipo
de mdquinea de ceocinar gque reune las caracterfisticas de po-
geer los elementos necesarios para las diversas operaciones
de cocer, freir, asar por tostado y por emparrillado, asi
como la de s¥multenear dos de lags operaciones mencionadas.
Posde, como cualided primordial, la facultad de cocer a hor-
no, en parte por la estructura asdeounada ¢ue se le ha otorga-
do, ¥y porqus adewds, su elemento térmico estd constituido
por une resistencis manufectureds con un filsmento especial
para la irrediacién de rayos infra-rojos, que son los d? més
alto potencial en la Indole del tostado de los objetos blan-
dos o orudos sometidos & su accidn calorimétrieca, Presenta,
por otra parte, esta coelna, la gran ventaja de la coloca-
0ién de su resistencis eléetrica, que lo hace estando descu=
bierta la parte inferior del tebique donde se albergas, y que

por su eara superlor da a la planche sobre la que se situan
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los cacharros de coccién o hervido, y por la oara inferior
forman la odpula o béveda del horno donds pueis llegar al
agado de un ave emparrillada,

Sobre esta plancha de doble pared ¢ue forma la cara su-
porior del prisma cusdrangular ouyo aspecto adopta 1la coei-
na, se situa una tapadera con lfneag de suaves angulaciones,

Para ir emumerando los miltiples aspectos de perfeccio-~
naniento y ventajang del modelo ya’anunoiado, procederemos &
su andlisis con la intervencidn de la hoja grdfica adjunta,
de cuyas citas numériocas nos auxiliaremos en la deseripoidn,
Vemos en ella ls Fig. 1, reproduciendo, en psrspectiva total,
el aparato (ue nos ocupa. La Fiz., &, en una consepeidn esqus-
mética o idealizade, pone de manifiesto la existencia de un
doble montante -l-, &e varilla de metal cromado, integrado por
dog puntales anguleres unidos por tres varillas trangversales
-2-, de configuracidén saliente, que actuan de repisa o apoyo
en el gue sltuar sartenes o parrillas a tres distancias distin:
tas de 12 base de la cupula, con 1o que estas Ultimas reciben,
més o menos direstamente, la accién ds los rayos infra-rojos
de la resistencia. Este soporte asi formado, podrd extraerse
o colooarss por la parte superior del horno, utilizando los
aslderos -3-, que tlene cada una de sus patas angulares, wam-
bidn vemos en esta figura, la localizacidén 4o un eje ~4-, Ge
rotaeidn, (ue entra por un orificio de una de las paredes ¥
apoya su extremo libre en un soporte -5~ en forma de U, insta-
lado al nivel de igual sltures en la cara interna de la pared
cpusesta, Se amplie detalladawente, en la Fig. 4, el medio de
fijacidn de este e jo -4=-, a la parea del horno =6-, la qué se
hace pasdndolo por ol centro de dos arandelas coneéntricas
-7-, cue rosoan entre ellas atenazando 1los bordes del orificio

de la pared y dejando libre de rotacidn al eje, Gue euternaw
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mente finaliza en un mango o asidero -8-, que le permits su
iento giro efevtuado & mano. dste mismo 6je aumenta sus posi-
bilidades de trabajo, con dos manguitos horquiliados -9-«, co=
rrederos y fijables por un tornillo, los cuales, clavando sus
puas en los polos del pollo ¢ue ensartan, lo mantienen solida-
rio &1 eje durante los desplazasientos giratorios de su asado,
Pare hacer uso de este eje -4-, deberdn haverse quitado previa-
mente los montantes =l-.

¥n la Fig. 1, vemos colocada en una ds las replsas iﬁte-

riopscs, una batea o sartén -10- que, al igual ¢ue puesta en

ese lugar, efectus un asado o gratinado, puede servir para lle- !
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var & osbo freiduras, colocédndola sobre la platina o cuerpo de
resistencia -11-, tel como aparecen situados otros dos resci-
pienteé en la Fig. 3, puestos en situacidn de recibir salor
tan solo, sin accidén radio-térmice, puesto que su misién es
la de ebullicidén o coccidn, Al propie tiempo,se aprecia en
este figura la tapedera -12- del conjunto, que aqui aperece
levantade para dejar libre de accidn a la platina superior
~13-, de l&a resistencie. IEn cuanto & esta resistencia, se re-

presenta en la Mig. 5, vista en planta desde su cara Inferior,

v en alzudo con le pletina o tabigue de doule pared -11, que 4

la soporte, De la superficie superior o techo -13-, parten unos

aisladores -l4-, de forms irregular y sdecuada, gue emergen de

la doble pared por las perforaciones corfeapon&ientes ~16~, 4

sosteniendo © me jor reteniendo, la linea de trazado regular

que describe el doble filsmento -15-~, terminande en tres polos

situados en un punto marginal que facilitan la conduccién y to-|

me de contacto con los mecios transmisorss del fluido eléotri-
|

co, Cuando se trate (e efectuar en esta cocina, una coceidén del

tipo de horno cerrado, puede cerrarse frontalmente colocando

una mampara postize que posée unos genchos de bisagra, que per-.
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miten colgerle de dos pasadores gue &stenta el horno en su
frontis, efectudndose en la forma gque demuestra ol detalle di-
bujedo en linea de trazos en la Fig. 3; '

Finelmente, posée estas cocine, en todos los lugares donde
hays que tocarls con lés meanos, unos soportes o asideros -17-,
congtituldos por muterial perfectemente aislador y refractario
al calor, gque percite el traslado o movimiento del conjunto
con completa comodidsd y gerantia,

Le cocina puede ir equipeda con un completisimo conjunto
de elementos auxiliares en recipientes y utillejes, y su aca-
bado, en esmélte o cromado, son la bage de su inme jorable hi-
glenlzecidn y seguridad de eliminacidn de resfduos odorificos
snte 1o0s camblos de materiales de condimentaocidn..

3u tamafio o proporeidn, material y demds detalles suscep-
tibles de cambio por necesidades de fabricacién, serdn cambios
que no alterardn, sin eubargo, la esencislidad del modelo que

acabamos de desoribir,
-NOTA -

Se reivindica como objeto de este lodelo de Utillded:

12,.- Una cocina eldetrica ¢ue se caracteriza, esencial-
mente, ﬁor 1la propiedasd del filamento de su resistencia de emi- '
tir radisciones de tipo infra-rojo, que poséen el més alto po-
tencial de rfépido calentamiento, asf{ como la de la situacién
de tal resistencia instaslada entre un tabique de doble pared
que capacita & dicho dispositivo para su dobl® y sirmulténéo
traba jo por ambsas caraé.

- 22,. La propia cooina'eléetfica de la reivindicacidén an-

térior; la cual posée en su recinto interior, un armezén sopor-
te integrado por unos montantes laterales que facilitan la sustj

tentacidn de los recipientes de cocinar, & tres distintas al-
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turas que aproximan o disminuyen la.superficie de irrad13016£
térmioca, a los condimentos en elaborascién.

32,~ La propia cocina eldetrica de las reivindicaciones
anteriéres; & la Qque acompafia, como elemento complementario,
un eje pasador de aislamiento para el asado de &aves, el cuel
apoya su extremo en un soporte de la cara interior del hormo,
dando salide al mango del mismo por la pared opuesta, gracisas
8 su mecanismo de desmontaje por el que se desprenden el asi-
deroc y las arendelas que 1lo consoliden al tabigue,

492 ,~ La propla cocina eléetrica de las reivindicaclones

anteriéres, la ocusl posée un doble asidero lateral, de materisal !

refracdario, para su obmods traslacién aun en pleno trabajo,
repetide en todos cuantos mangos o agarraderos poseen los di=
versos adminfculos suplementarios.

B2.~ La proplie cooilna eléctrice de las reivindicaciones
anteri&res, que se caracteriza, ademés, por el hecho de que a
oausa de su oromado especial, tanto externo como dsl interior
del horno, resulta higiénica e inodora & plena inmunidad de
los aromag de cocociones precedentes.

62,~ UNA COCINA ELECTRICA.

~
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