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La invención a que se re f ie re  la presente ememoria, consti­

tuye una novedad industrial, con características y ventajas 

jue la hacen merecedora del p r iv i leg io  de explotación exclusi­

va que por ella  se so l ic ita ,  de acuerdo con las prescripciones 

del -Estatuto vigente de la Propiedad Industrial, de 26 de Julio 

de 1.929, texto refundido, publicado e l 30 de Abril de 1.930.

El Modelo-de Utilidad que se so lic ita  tiene por objeto 

proteger un difusor del calor aplicable a toda clase de horni­

l lo s ,  cuya finalidad consiste en mitigar y difundir de una mane 

ra uniforme el calor emitido por los mismos.

Los dibujos adjuntos representan diversas aplicaciones del 

difusor que vamos a 'describ ir , el cual aparece-dibujado esque­

máticamente en las Fig. 1 y 2. En estas figuras puede verse 

que el difusor Consta de una pieza de forma circular, en la qu 

aparecen practicadas numeroáas perforaciones, estando provis­

ta esta piexa de un mango de materia aislante, que fac il ita ra  

e l manejo del difusor. En la Fig. 2 se representa una sección 

esquemática del difusor colocado sobre un fuego u hornillo, 

marcando las flechas indicadoras la forma en que llega el calo:: 

a la vasija en que se efectiia la cocción. La Fig. na 3 muestra 

otro ejemplo de cocción de marmita sobre el difusor. En la 

Fig. 4 e l difusor hace las veces de tostador de pan. En la Fig 

5 se vé como recipientes de esmalte, aluminio, adero, etc. soh 

protegidos del calor directo del hornillo por el- difusor. ¿>e- 

grfn la Fig. 6 vemos como las frituras en sartén no producen 

humo ni ocasionan salpicaduras de grasa, lo que puede ser muy 

conveniente para f r e ir  chuletas, bisteck, salchichas, etc. Los 

huevos al plato que se representan en la Fig. 7 no se endure­

cerán por su parte in ferior, resultando tiernos. De igual modo 

el tocino puede cocerse sin que se encoja, queda, p o r  t a n t o  e- 

liminado el peligro de que la comida pueda quemarse o tostar-
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S6j así como el de que las papillas puedan convertirse en en- 

erldo, n g .  a. Lu leche, e l  arroz, loe eopoo o le cromo, etc. 

cuecen ein peligro alguno de que puedan pegoroe y adguirrr el 

peculiar eahor a aooarrado, í i g .  » .  loo cumbres n.ceartan na 

nos agua para au cocimiento, con lo que conaerrarán mayor can­

tidad de vitaminas, f i g .  10. Pora formar un horno, Fig. U ,

Casta con colocar aohre e l difusor una cacerola invertida, re­

sultando ideal para calentar y ablandar bollos, pastas, ato.

40 || Puede conservarse e l  café callente, Fig. 12, no habien p
wfntflra u otros recipientes, ero alguno de que se casque la cafetera u

. son fT is ta l o matarlas similares,aunque estos sean de crisraj- u
-o . oqtna dibulos se deducen las muelas De la explicación ae estos aiuujuo

‘ tonar « i  difusor que describimos, y las aplicaciones que puede tener e l anusux 4.
v ü'q Bnlicnble a hornillos de ,múltiples ventajas de su empleo, ns p

gas, electricidad, carfeón, leña, etc.
Hecha la descripción que anteceda as preciso añadir que

loa detalles de realización da la idea expuesta pueden « r i o ,  

sin que por e llo  cambie la idea esencial de la Invención, que 

50 II es la que ae desprende de los párrafos que anteceden y ls que

se reivindida en la siguiente
MOTA.

En resumen: El-MODELO DE UTILIDAD, que se so lic ita  recaer*

sobre las reivindicaciones siguientes:

1 * .-  Un difusor del calor aplicable a toda clase de horni­

l lo s ,  cara eterizado porque consiste en una pieza de fonn. c ir ­

cular y sección irregular, en la que hay practicadas perfora­

ciones adecuadas para ver if ica r  una difusión uniforme y perfej 

ta del calor emitido por e l hornillo sobre el que se apoye, e: 

60 tando provista de un mango de materia aislante para fa c i l i ta r  

su manejo, siendo muy numerosas sus aplicaciones y ventajas,



3egiín se describe detalladamente en la memoria y se represontf 

en los dibujos que se adjuntan.

2a.- Se reivindica por último como oujeto sobre e l que ha 

de recaer e l  MODELO DE UTILIDAD que se so l ic ita ,  »U!T DIFUSOR

65 DLL CALOR APLICABLE TODA GLASE DE HORNILLOS»

70

Todo conforme queda descrito en la presente memoria, que 

consta de cuatro páginas escritas a máquina y dibujos que se 

acompañan.

Madrid 12 de Diciembre de 1.952.

ALFONSO UíiGfílü,
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