MODPELO DE UTILIDAD

por velinte aiios,

para todo el territorio espaﬁdl, sus colonias y protecto-
rado, por “UN APARATO PARA FREIR", cuyo privilegio se so-
licita aonjuntamente & favor de los Sres. Don ISAAC BASTE-
RO OLALDE y Don JOSE VIVANCOS MUNOZ, ambos de nacionalidad

espafiola, residentes en Barcelona, calle Claveguera, nf 18.

MEMORTIA DESCRIPTIVA

Este modelo de utilidad se refiere a un nuevo aparato
eléctrico para freir que tiene la propiedad caracterfstica
de elevar la temperatura de ebulliciébén de una detemminada
cantidad de aceite en una tercera parte de tiempo requeri-
do por medio del fuego, eliminando totalmente la posibi-
lided de que se quemen los reciplentes, sartenes, calde~
ros y similares por la accidén directa del fuego y redu=-
ciendo a un limite despreciable la combustién del aceite,

con lo que se obtiene una economfas del mismo muy notable.
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Este aparato cuyas caracterfsticas esencirles se des-
cribirdn més adelante, puede asimismo asociarse con uns
plancha eléctrice para la elaboracidén de toda clase de asa-—
dos o tostadurdd, acondicionando parte del mismo aparato
pare actuar como un horno de pre o de recalentamiento en
el que puede aprovecharse parte del calor disipado por los
elementos calefaBtores existentes en el aparato.

Para facilitear lz comprensidén del presente modelo, se
adjunta un plano esquemdtico que se refiere & un modo de
ejecucién preferente de dicho eparato, entendiéndome, no
obstante, que este plano se da Unicamente & t{tulo de ejem-
plo enunciativo pero sin cardcter limitativo, ya que pnedé
darse al aparato otras miltiples formss externas sin apar—
targe por ello de la esencialidad que lo caracteriza.

Ia figura 1 se refiere a una planta esquemdtica de la
forma de realizacibn antes sefialada, en la que se indice
la. posibilidad de ampliar la utilizscidén del aparato para
hacerlo servir tambidén como aparato conjunto para freir y
tostar.

La figura 2 corresponde a un alzado y corte vertical
de este mismo aparato convenientemente cortado por la 1f-
nea A-B indicada en la figura 1.

Ia figura 3 muestra un corte transversal de este mismo
aparato etectuado por la 1fnea C-D de la figura 1.

E]l apareto propiamente dicho comprende esencislmente
una caja 10 convenientemente dispueste pare que pueda ser-
vir como soporte de un recipiente freidor 1li de unas ca-
racterfsticas esenciales. Esta caja tiene una forma ex-

terna como la que se indice en el plano edjunto u otrs
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cudquiera variable, estando o no provista de una vitrina
dedantera (12), de modo gue el conjunto pueda auaptarse

con facilidad & mostradores, cocines y similares. Esta caja
10 estd asociada & une caldera, sartén o recipiente adecua-
do 11, apto para contener en su interior 20 une cierta
cantidad de aceite, En el interior 20 de la calders 1l ©
sartén se disponen uno, dos o mds elementos Baleiactores

14 situados en inmersidn dentro del aceite. Egtos elemen-—
tos calefactores 14 estdn, por lo tantc, rodeados de acelte,
existiendo unos mandos 17 que permiten reguiasr el tuncio-
namiento de los mismos para obtener varias temperaturas

de celdeo del aceite segun los tipos de friturss que se
tienen que efectusr. Los elementos calefactores 14 estardn
prererentemente formedos por resistencias elletricas pro-
tegldas o 10 y arroilaqas en espiral, en circulos o en cual
quier otra forma adecuadé para obtener, en cada caso, el
méximo sprovechamiento de la potencie calorifica de los ele
mentos en cuestibén. En las figuras adjuntas eparecen dichos
elementos calefactores l4 convenientemente montados por uno
de sus extremos s0pre un soporte 13 que puede estar Iormado
por ia provpia clavija de conexidn de ls o las resistencias
eléctricas enpleadas.

Como ya se ha indicado anteriormente, el aparatc frei-
dor objeto del presente mocelo puede habilitarse, cuando
asi convenga, pare que una poreibn de caja 10 sea suscep-
tible de servir como plancha assadora 1Y, Paras ello se
proionga la c&js 10 ¥y se disponen en lia ceras interior de
la pared superior 1Y de la misms obros elementos celefac-

tores 18 dispuesios en glguna de lag formas corrientementie
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utilizades para calentar planchas., Estos elementos cale-~
factores serdn con prererencia unas resistvencias eléctri-
cas convenientemente reguladas por unos manuos apropiados
gimilares & loc 17 antes aescritos. La seccién 1Yy del pa-
nel superior de la caja 10 permite en este caso eiectuar
todea clese de tostacas, emparrillados y similares,

Tanto el aparato freidor propiamente dicho como ia sec-
cidn asacora que puede habilitarse en parte de la propisa
caje 1lU, pueden disponer individual o conjun.amente de los
necesarios elementos termostiticos en 0&SO que el runcio=-
namiento de cada una de las secciones interese sea auto-
natico con un control de temperature maximo y minimo.
Otra de laé ventajas del aparato es que la caja 10 puede
habilitarse, como se indicd anteriormente, como vitrinae
de forme que pueda verse desde el exterior una parte 0 la
totalicae del interior 21 de la caja. En este caso el in-
terior de 1la caja 10 gctua como horno de pre o postcalen=
tamiento, disponiendo de unas aberturas O puertas 1b con-
venientemente articuladas er unos goznes 16 u otro tipo
de cierre apropiado para permitir la colocacién en el in-
terior 21 de cualquier objeto y en particular de los ali-
mentos iriios y asadog obtenidos con el avarato. Tal como
ge representa en las figuras adjuntas ly 3, el recipiente
11 puede disponer de un griro de purge 22 dispuesio & poO=-
ca distencia del fondo del recipiente 11 y que tiene por
objeto evitar el filtraje del aceite y el aprovechamiento
para otros fines del cepbsito que haya dejado, asi como
vara la facil limpieza del recipiente.

Como tdcilmente se comprende, la Iormsé exiterna de la
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caja, sus dimensiones, el mimero de secciones freidoras
con su correspordiente caldera, recipiente o sartén, el
nuimero y contigurecidén de las respectives resistencies
eléctricas alojadas en el interior de cada una de las cal-
deras o sartenes, el ndmero de secciones freidoras aso-
ciadas con un numero iguel o diterente de secciones asa-
doras son vafiables tanto en el numero como en la distri-
bucién de los distintos elementos componentes.

Este aparato podrd variar igualmente en sus detalles
no esenciales de orden constructivo, en 1os materiales
utilizades para la Tabricacidén de los distintos eleme ntos
constructivos del aparato y en general en todo cuanao no
altere, camvie o Modifique la esencialidad del modelo des—
crito, & cuyo fin se declaran de novedad en Espafia les si-

guientes reivindicaciones que constituyen la

NOTA REIVINDICATORIA

12 - UN APARATO PARA FREIR, carascterizado porque com-
prende una caja de soporte en la que va instalado un re-
cipiente apropiado degtinado a contener aceite - como
una caldera, sartén o similar - el cual va provisto 0 no
de un grifo de purgs y posee unos elementos calefactores
de potencia calorifica ajustavle, que tienen la particu-
laridad de ir montados en una parte del volumen del reci-
piente destinado a contener el aceite, de mouo que la su-
perficie de dichos elementos calefactores esté en contac-
to directo con el aceite a calentar.

2% -~ Un aparato para freir, caracterizado porque com-
prende una caja de soporte, acondicionada como una vitri-

na, 0 sea de modo gue pueda verse desde el exterior una



10

15

20

25

parte o la totalidad dé su interior, la cual caja estd
combinada con un recipiente freidor, montado en o sobre
lo misma y destinado & contener aceits, con la particu-
laridaed de que dicho recipiente va provisto de unos eie-
mentos calefactores, tales como unas resistencias eléc-
tricas ¢ similares convenientemente protegidas, que esédn
montadas en el propio interior del recipiente destinado
& contener aceite, o0 sea en una parte del volumen cde es-
te Ultimo que se llena de aceite, de tal forms que el
aceite en cuestién baile por completo los elementos cale-
factores rodeando por completo la parte de estos que es—
t4 contenida en el aceite.

32 - Un aparato rreidor, segin cualquiera de las ante-
riores reivindicaciones, en el que la caja de soporte =
junto con uno ¢ varios recipientes freldores de las ca-
racteristicas seilalasdas - se asocia con unos elementos ca-
lefactores normalmente dispuestos para calentar una 0 va-
rias porciones de la superficie netdlice de la caja en
cuestidén, & 1in de haebiliter dicna o dichas porciones &
los efectos de asar o0 tostar sobre ellas diversas:.clases
de alimentos,

48 - Un aparato freiaor, segin cualquiera de las an-
teriores reivindicasciones, en el que ls caja de soporte -
junto con uno o varios recipientes freidores aotados, ca-
da uno de ellos, de suz correspondientes elemento:s cale-
factores digpuestos de la mansra caracteristica seialada,
Y en su caso dotada de 1los elementos caletactores destina-
dos al calentamiento superficial de una o varias porciones

metalicas de la cajas para fines de tostado o asado de ali-
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mentos -~ se habilite con unas aeberturas, puertas y cierres
aprdpiados para hacer servir el interior de la cajs como
horno de pre o de postecalentamiento, aprovechando para
8llo parte del velor emitido por los elementos caleifacto-
res asociedos 8 la caja.

58 - Un aparato freidor, semin las anteriores reivin-
dicaciones, caracterizado porque compirende: una caja de so-
porte (10) metdlica, de una capacidad y configureciédn apro

piada; un recipiente (11), destinado a contener aceite,

. que ‘tiene la particularidad de ir montado sobre la caja

enterior (10) y de ir provisto de unos elementos caletac-
tores (14) rormados por resistencifs electricas acoplaaas
e unos medios de regulacidn externos (17) manusles, termos-
taticos o similares, convenientemente montados sobre la
caja (10) o & distancia de la misma, pars regilar la poten
cia calorifica de las mismus (14), estando montadas dichas
resistencias (1l4) para que queden completemente sumergides
en el aceite afartadas de las paredes interiores del re-
cipiente (11), o sea para que estén en contacto directo
con dicho aceite que las rodea por completo.

68 - Un aparato freidor, segin la anterior reivindica-
cién, carscterizado porgue comprende una caja de EOporte
(10) acondicionada con una vitrina delentera (12) o late=
ral, dé modo que pueda verse desde el exterior una parte
¢ la totalidad del interior (21) de lz miema, exisztiendo
un recipiente freidor (11) que estd montado en un orifi-
cio practicado en la pared superior de dicha caja (10),
el cual recipiente (11) esti destinado a contener aceite

y va provisto de unas resistencias eléctricas calefactoras
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(14) convenientemente protegidas, con la particularidad
de ir montadas dichas resistencilas en el propio interior
(20) del recipiente (11), o see en la parte del volumen
de dicho recipiente destinado a contener el aceite, que=-
dando, por lo tanto, dichas resistencias eléctricas ale-
jadas de las paredes internas del recipiente (11).

78 - Un aparato freidor, segin las anteriores reivin-
dicaciones, en el que la caje de soporte (10), junto con
uno o varios recipientes freidores (11) de las caracte-
risticas sefinlades, 0 sea dotados de los correspondientes
elementos calefactores (14) dispuestos en el propio in-
terior (20) de los respectivos recipientes (11) sin tocar
las paredes internas de este dltimo, se asocia con otros
elementos calefactores (18) corrientemente dispuestos de-

bajo de una o varims porciones (1Y) de la superficie me-

- tdlica de la caja (10) pare hebiliter dieha o dichas por-

ciones (19) a los efectos & asar o tostar sobre ellas di-
versas clases de alimentos.

58 -~ Un apsrato freidor, segzin cualquiera de las an~
teriores reivindicaciones, en el que la caja de soporte
(10), junto con uno o varios recipientes freidores (11)
dotacos, cada uno de ellos, de sus correspondientes ele-
mentos calefactores (14) dispuestos de la manera carac-—
ter{stica sefialada, y dotada en su caso de loe elementos
calefactores (18) destinados al calentemientc de uns ©
varias porciones de la superficie metdlica superior (19)
de la caja (10) pars tines de tostado o asado, se habili-
ta con unes aberturas, puerias oscilantes (15) y cierres

apropiazdos pare hacer servir el intexior de la caja como
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horno de pre o postcalentamiento de productos diversos
v en particular de las diversas clases de alimentes frei-
dos o tostados obtenidos con el aparato.

92 - Un aparato freidor, segun cuslcuiera de lag ante-
riores reivindicacionss, caracterizado porque comprende
uno o varios recipientes freidores (11) dotados de sus
correspondientes elementos caleractores (14) dispuestos
de la menera caracteristica sefinlada, aun cuando en Vez
de ir nontedos dicho ¢ dichos recipientes gobre una caje
(10), van dispuestos sobre una placa, mesa 0 cuslguier
otro medio de soporte, en cuyo caso la regulacidn de le
potencia celorifice de los elementos calefactores (14)
ge etectia mediante mandos regulables convenientemente
dispuestos a distancia de los recipientes indicados.

108 - UN APARATO BARA FREIR.

Tado tal y conforne gueda descrito ¥y reivindicado en
la memorie deccriptiva gue antecede y que consta de nueve
hojas escritas e mdguina por une sole care y un plano
que l& ilustra.

' MADRIL , 21 de Noviembre de 1.952
IBAAC BASTEFRO CLALDE
JOSE VIVANCOS MUNOZ

P.A. /1 Wkd{ M/
L
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