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Casi todos los moldes destinados a 1la confeccién de
los productos de pasteleria se utilizan del mismo moéo, 8s
decir, en su interior se deposité la mesa comesfible?-or-
dinariamente harinosa y compuesta por alementos que ée ad-
hisren a sus paredes; y una vez dentro del molde se éroce-
de & todas las operaciones propias de reposteria o oécina
para lograr su perfecta mezola y disponerla para sergpre-
sentada en la mese, tales como batido, coocién, eto.?

Ahora bien, gemsralmente, al volcarse la masa iel mol-
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rén los mismos.
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de sobre el recipiente en que ha de ser servida la tarta,

pastel u otro artioulo del mismo tipo, se tropiega con el

inconveniente de que frecuentemente hay porciones de

la ma-

sa que se quedan adheridas al fondo del molde, bien por ofeo-

to del calor recibido o porque las paredes de aquel s

on 146~

. neas para sostener pegadas esas partes de masa, sobre todo

cuando se opera con harinas de pooa apt itud para quedar in-

tegradas en la tarta totalmente.

El resultado de todos estos obstdoulos es que la su-

perficie del pastel fabricado pierde su configurscién lisa,

cae y se despega mal del molde y en no pocas ocasiongs ve

mermado su volumen por quedar parte de 41 adherido al

fon-

do o paredes del molde, todo lo cual perjudica en grén ma-

nera las condiciones estéticas del producto. En casoé de

o |
tratarse de industrias afines a la pasteleria, como por ejam-

plo cocina en general, es obvio que los inoonvenient@s se-

H

El invento para ¢l cual hoy se solicita regimtr
Modelo de Utilidad viene a plantead une solucién efid

todos los problemas expuestos arriba, pues su autor,

© como
az 8

con

una clara visién del conjunto ha ideado un nuevo molde o

recipiente para usos oculinarios que pasamos & descril

Se frata‘de un moide que podr4 ser fabricado de
quier material‘apto para ello de base circular. En su
rior, y a ras de la base, existe una varilla, sujeta
uno de sus extremos y por medio de un tornillito o tu

al centro de la base del molde, pudiendo desplazarse

ir,
cual-
inte-

por

arcsa

en
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- ¢ia de la intérpoéicidn de la varilla de cantos afilados

sentido radial slrededor de todo 81. Esta varille de spocién
curvilinea, tiens sustlados afilados, al objaeto de pod%r inter-
ponerse facilmente entre el fondo del molde y la PﬂStfyen 6l
introducida. Asﬁhismo le varilla llega hasta las pare#es del
racipiente, se prolonga'a 1o largo de ellas y en el borde de
las mismas -lo suficientements salientes- dobla su otro ex-

tremo de manera quiesujeta & el pero sin que esa sujeccifén

le impida su movimientoide rotaci 6n. Los dibujos adjuntos

f

ilustran esta descripciéﬁ. o |

En Fig. 1, A es el reoipiente visto en secéién. B, es
1@ base oiroular. C, la pared del mblde, también circ&lar.
D, es el borde saliente que pérmite la fijacibn de lagvari-
1la, E la tuerca que sujetﬁ a la varilla desde el cenéro,

F os la varilla propiamentée dichs, que va desde E hasta el

. - 1
-borde del molde., La Fig. 2 es el mimmo molde visto desde arri-

ba. Como se ve, una vez cocida la pasta, que entra enjel mol-

de y descansa sobre fondo ya provisto de la vabillq, ﬁara

‘oonseguir 6l perfeoto desprdndimiento de esa pasta, b&sta-

rd acolonar el extremo G de la varilla en sentido cirgular

para lograr el perfecto despegue de la pasta, como ooésecuen-

) |
entre molde y pasta,
Qué 85 en definitiva lo que evita la adherencia de la

masa al molde, bien por el fondo o por sus paredes.

"N 0 T A

El presente invento por el cual se solicita ilbdblo de

Utilidad por vqinte aflos en Espafia, sus Coloﬁias y Pf¢tec-




65

70

75

80

85

..-88130

torado deberé recaer sobre: " WOLDE PARA PhODULTOS DE [PASTE- =

" LERIA O CULINARICS ", de acusrdo con las siguientes

REIVINDICGCACIONES

18,- liclde para productos de pasteleria o culin%rios,

caracterizado por tener en su interior una varilla dejocantos

|
afilados, sujeta por uno de sus extremos al punto msdjo de

la base circular del molde que puede desplazarse en s;ntido
circﬁlar por él extremo libre, toda slla al ras de la bags,
con 1la que se consigue el perfecto desprendimiento de|la pag=
ta del producto sin que quede parte de 841 adherido al molde.

28,- Molde para productos de pasteleria o culinarios,.

segtn 18 feivindicacién, caracterizado porque el extramo gi-
ratorio 1e la varilla se pliegas sobrs.el borde del Pebinien-_

te, imposibilitendo dicho plegamiento que la varilla se deg~

- prenda por ese extrenn del borde del molde y pierda pbP lo

tanto su tiramez.

38,- Modde para productos de pasteleria o culi;arios,
caracterizado porque la varilla se halla colocada parélela-
mente a la base, ascendigndo por la pared del molde t%mbién
paralelamente, gorriéndo en su recorrido radial al ra% de
ambas y estando sujeta al molde por el centro de su b?se me-
diante una tuerca, qué no impide su movimiento de rotia.cibn.

48, "WOIDE PARA PHODUCTOS DE PASTRIRKIA O CULINARIOS *

VSegﬁn queda substancialmente desorito en la pregente "

memoria que consta de cuatro hojas escritas a maquina por una

sola oara aoompafiada de una sola hoja de d ibujos.

Madrid, 27 de QOctubre de 1952. -
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