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Desoripoidn

Ya son oonocidos los dulces helados, oompuestos
de una orems helada gue pusde estar recubdbierta de chogolate
¥ fijads en un ligero mango o palito de medera o msteris
pléstioa, que sirve pars sostenerlo oon la meno mientrias ge
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va oonsumiendo, Eete palito tiene uns longitud totsl del
orden de variocs centf{metros, y la parte del palito Jlawad.
en el interior del duloe helado representa unes tres quin-

tas partes de esta longitud total, E

A pesar de t0dos los ocuidados en la fabr%oaoidh :
y menipulecién de estos palitos, y a pesar de la coAgolacidn f
a baja temperatura de 108 géneros oomestibles en 104 que “
sstén olavados, dichos palitos al cabo de mds o manée tien-
po comunican al dulce helado un sabor que gcnsralmoﬁto es
desagradable, y que en el mejor casc es €1 de la mn@orc o
nateria pléstics de que estan hechos estos palitoa.é

Se ha logrado, de aouerdo con el prosont{ node-
1o de utilidad, eliminar este inoonveniente, suati'i endo
sl palito por un mango o soporte rfgidd que es, en oda ° ;
parte de su longitnd de agdoar cocido, oaranelo o qualquiur Z—
otro produote comestible sélido, ; 1

El presente modelo Se refiere s dulces d§ ore-
ma helada eventualmente recubdierte do ohooolato u oﬁro Pro=-
ducto envolvents, provistos de un mango o scporte rtgide
introduoido percialmente em la crems, y que sirve pa&a te-
ner el dulce en la mano mientras se va consumiendo, @arac-
terizados porque la parte del mango o soporte gue q&eda
alojada en la crema helada estd hecha, paroial o toﬁalmon-
te, oon un yrodneto comeatidle r!glda. |

|
Segdn un primer modo de ejeonoidn del modplo.
el mengo r{gido comprende una primera parte hecha do!un
producto comestible rigido y alojada en la orema helida; y
una sogunda.parto no cocmestible, gque prolonga la priLeru
parte fuera de la orems helada, _
Segdn otro modo de ejecucidn del modelo,
talidad del mango rigido esté heohﬁ eon un producto rcnol-
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Se desoribe a continuacién, a tftulo pn:ijamonto
indicativo pero em ninguna manera limitativo, algtui;os mo-
dos de ojoonei‘n de un dulce helado segdn el modolé, oon
Tefersnsis a 108 planos adjuntos, en los cusles: |

Le figure 1, represents una seocién longitudi-
nal del duloe helado segén un primer modo de ojooﬁéi&u

La figurs 2, representa un mangod o sopo'nita rf-
gide que tiene una forme algo diferente del mango d.o la
figura 10 7 ,

Las figuras 3 ¥y 4 representen en seoc:l.Jniz lon-
gitudinal etras dos formas de ejeouoién del duloe m obj o=
$o ocomestibles S |

| La parte comestible comprende (véase la figura
1), un blogue de orems helada -l- recubisrta de nna% capa
de chocolate ~2=, 0 8in esta .oapa‘. |

E1l mango o soporte rigido, comprende m parte
oonsunible -3, hecha oon un producto comestidle sdj.i.do;
por esjemplo, asdoar comido, 0 caramelo, y una partoéno Y.
sumible ~4-, gue 65 un palito plano o redondo, de mé.dera
o materia pléstica, Se obiiens este soporte rlgidog_ola-
vando en caliente la parte -4~ en la parte ~j=; pm que
estas dos partes se adhieran mejor una con otra, Se dis-
pone en la parte -4- 408 o tres series de dientes -5?- de
forma indiferente; después de enfriado, se hace :mecésiblc
dosprondo: 1as do8 partes -3~ y =4=- 51 no es conaumii.endo
la parte =3-, por ejemplo, chupédndola como un ohnptx#; 0 08~
ramolo’. ‘

La 1ongitud de 1‘,1"’“ -4 Tepresenta 30 @
4096‘ apm;imadan.gtg glo la longitud de los paiitél q se |
usan actualmente, y esta parte -4- e casi totalments ex-
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gitud de unos 60 mm,, el ancho de unos 15 mm, y el

+g9RTH’

terior & la orema helada (figure 1), o totalmente
a la orema (figura 3), ‘

La forma goomdtrica exaota de la parto comesti- ﬂ

ble -3- del mango es indiferente, A t{tulo puramente 1ndi-?
cativo, se puede fabricar un mango rigido que tenéa la fore:

me indicsda en la figura 2, vertiendo azioar cocid

mado o no, en un molde reotangular plano gue tieng

de unos 5 mm,; la parte no comestidle es-pareoidaia los pa—g

1litos que Se usan aotualments, pero su longitud eJ

henor; de 30 & 40 mm, aproximadamente,

El conjunto del mango obtenido de sste mode for-l‘

ma una especie de chupin, pero en ol cual el anoho

80 de la parte comestible son mucho mencres que 143 de los 5

chupihes vendidos en ¢l comercio ocomo taloa.

En la figuras 4, Se representa un modo dc ejecn~
016n del modelo, en el cual todo el mango 6= ostd hecho

de materia camostiblo, por ojonple azdoar cocido, !

~ Utiligando para la crema helada mangos
do oon uno de los modos de ejoouoi&n anteriormente
tos, se puede comerla en
y se suprime la dl terscién de la crema por la made
teria pldstiod. Queda bien entendido que, sin sal
elcance del modelo, el mango puede ser plano, redo
prismdtico, y hasta tener una forme alargada oualg
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teo Molvonte, provisto de un mango o soporte rigﬂfdo Par-
cialmente introduoide en la orema, y que sirve .parsu tener
el dulce en la mand mientras s¢ va comiendo, caraotiterisado
porque la parte del mangé ¢ soperte introducida en la msa
de orm'hchdu‘utl hechs, total o paroialmente, de un
mroduoto comestible rigldoe, :
2.~ Dulee helsds segdn la reivisticeotén 1, ca-
recterisede perqut el nngo r!gido oomprende una p#::lnoru
parte hebha con wn producto comestible rigide y qu.b queda
ealojada en h orema helada, y una segunda parte no. comes -

tiblo que proléngs la primera parte fuera de la orbm he-
lads, N o 7 ;
3e= Duloe helado segin la reivindiesoién 2,
caracterisado po'rq'u'q la parte comestible del mangc‘ rigi-
4o tiene una 1ongitnd del orden de 60 mi. y la prto no
ocomestible, una longitud de 30 a 40 mm, aproxinadaponto.

$.- Duloe helado segin 1a reivindicsoién 2,
caracterisade por quc 1la parte no comestible dol nhngo

o soporte estf provista de dientes para 7ijarla e ca-
liente en h parte comestible de d:l.oho mango.

Se= Dulce helado segdn la roivindioacidn 1,
caracterizado en que la totalidad del mango rfgi.do-: estd
hecha con un produsto cemestiblo. : v

6.~ Dulos helado, '

Esta nemoria oonsta do cinco pdginas, opocri-
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tas por una sola care, |
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