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- $0» gue tiene en su fondo perforaeiones,.de lgs formas eonve~

. contacto oon el fondo del vlato, un depésito que se cierrs me-

El presente Modelo de Ubilidad se refiere & una mante-
quera ng, el mismo tiempo que sirve para presentar 1la mante-
quilla en forma de tiras redondeadas, que asémejan conchas
seccionadas por sus costados, pefmite obtener esas tiras, de
modo que y& quedan colocadas en la forma y disposioidn que se

las gquiere presentars

4 tal efecto, la mantequera estd sonstituida por un pla-

nientes para conseguir las que se deses dar a las tiras de man-

tequilla; ouyo plato se prolonga, por la parte inferior, segfn

un cerco o reborde en el cual encaja la peana de la mantequera.

Diohe peana tiene, debajo de la parte destinade a hacer

diante une tapa, que atornilla en el borde de la pared lateral
de dicho depdsito. Bn este depésito se coloca el hielo, que 44
8 1a mantequilla 1arconsi§tencia conveniente.

Con tal disposicién para obtener las tiras de mantequi-
lla en la forma indicada, se coloca aquelle sobre el fondo del
plato invertido, hasta llegar a la alfurs aproximademente de
la mitad del refezido cerco y a continumocién me encaja la pee~
na én su sitio, con lo que, colocando ésta sobre la mesa o lu-
gar adscuado, al apretar hacia abajo los bordes del plato, la
mantequilla sale por las perforaciones del fondo del plato ad-
quiriendo las formas &ichas. |

Dentro de las reivindicaciones que se establecen pueden

construirse mentequerss de las formas, tamafios y materiales

gue se desee} pero como tales variaciones, asl como las que

puedan hecerse en los detalles de su presentacidn, no afectan
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& la esencialidad reivindioada, las mantequeras que se cons;
truyan con cualgquiera de esas modificasciones no serédn sino
variantes lguelmente ocomprendidas y protegidas por el presen-
te registro.

En esta idea, las adjuntas figuras corresponden tdnica-
mente a una forma de ejecucidén, sin cardeter alguno limitativo
que se presents a t{tulo de ejemplo de realizacidén pare conore-
tar cuanto se dice en esta memoria descriptiva.

La fig. 1 representa las vista, por la parte superior,
de la proyeccidén en planta de una mantequera establecide de
acuerdo con el modelo que sge reivindica. 7

La fig. 2 muestra su aspecto lateral, parcialmente sec-
cioneda, segén un plano dismetral, pare dejar ver su organiza~

oién interior.

La fig. 8 corresponde & su vista de conjunto esquemﬁti-'
ca, con la mantequille segdn queda colocada al manejar el dis-
positivo como se explica.

Con referencia & dichas figuras y a los numeros que 8o~
bre elles designen las distintas partes y detalles de la mante-
quéra repregsentadg, su descripeion y menejo es como sigue:

La mantequera se compone del plato 1, gue lleva en su
fondo las perforaciones 3, destinades al paso de ls manbtequilla

1l.

Ese plato, por la parte inferior, se prolonga segdn el
cerco o reborde 6, en el cual encaja la peana 7, que a su baz
presenta el depdsito 5, destinado al hielo y comprendido entre
la parte superior 4 de la peana y el tapdén 8, que se stornilla

en la rosca 9, del borde de la pared de dicho depdsito.




Con esta disposicidn, pare menejer la mantequera, se
separa el »lgto 1 de la pesna 7, se sbre el depdsito de ésta
retirando la t&pa 8, y se coloca en é1L el hielo. Se invierte
dicho plato 1 y sobre su fondo taladrado, se coloca la mante~-
quilla formendo uns capa uniforme que llegue hasta la mitad
aproximadamente de la altura del cerco 6, a continnaoién.se
encaja la peans sobre tal mantequilla y el hielo contenido en
el depésito la hard ain mas consistente, se invierte el con-
junto, descensendo la peana en la mese o lugar adecuado equi-
valente y presionsndo el plato por sus bordes, la mantequilla
galdrd como se indica en 11 en la fig. 3, adquirien@o forma

de conochas con los costados cortadoes.
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El ﬁresente Modelo de Utilidad, ocomprende las siguien-
tes reivipdicaciones:

1.~ Mantequera, caracterizada porgue estd constituida
por un plato que tiene en su fondo perforeaoiones y vacimdos,
de las formas convénientes para conseguir las gque se desee dar
g la mantequilla, ocuyo pleto se prolonga. por la parte inferiqﬂ
segdn un cerco o reborde en el cusl encaja la peena de la man-

tequera.

8.~ Mentequera, segin lo reivindicado en el punto ante-
rior, caracterizada porque la peana tiene, debajo de la parte
destinada a hacer contacto oon el Ffondo del plabto, un depdsito
que 8e cierra mediante una tapsa, que atornilla en ei borde de
la pared lateral de dicho depédsito, destinado al hielo.

See "M ant equer aht,

Segﬁi se describe y reivindics en 1s oresente memoria
descriptiva y se ilustra con los planocs reglamentarios gue a

la misma se acompaﬁah&
Consta 1la presente memoria de oustro hojas foliades y

escritas a mdquins por une sola de sus caras,

Medrid, a 2

e,Junio de 1952.
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