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YODELO DE UTILIDAD

por "HORNILLO PARA PREPARAR BOCADILLOS CALIENTES", a favor de
Don Raimundo QUINTANA GILI, se nacionalidad espaiiola, residente

en Barcelona, calle Aragén n¢ 97, e-w=a o o e o e e e e ——
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HEMORIA DESCRIPTIVA

Este llodelo de Utilidad se refiers a un hornillo perfeccio-
nado destinado a preparar los denominados"bocedillos calientes”,
Se ha teanido en ocuenta &l lemzar esta nueva modal ided, el corre-
gir y me jorar los inconvenientes o deficiencias experimentadas
en las viejas formas de reelizacidén, Por ejemplo, estando el bo-
oadillo oconstituido por dos fracoiones de pan separadas, ocurria,
oon mentenida frecumoia, que & la presién e jercida al morder en
uno de sus lados, saliera el contenido emparedado, proyectado
por el extremo opuesto, o bilen, sl se trataba de pfeparados con
Jugos o grasosos, estos, gotearan por el referido exgremo, moles~
ta y repetidamente, Para subsenar este inconvenilente, €l bollo o
panecillo utilizado para el boocadillo, permite su taladro inecom-
pleto, longitudinal, oreando un hueoo de volumen y longitud igual
al del embutido que se empareda en su interior y que queda siem-
pre retenido por lea pared opuesta, y, & propio tiempo, origina
la nueva constitucién del mecanismo de cocecidn dotado de las pie-

zag especlales ocorrespondientes, Otra ventaja derivade de esta
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planche genersl Unica, se tostaban &l unfsono los diversvs ele-
mentos oomponentes, que se podfan condimentar con mantequilla o
con mostazae, materias de tan opuesto saber, que rsgusrfa una es-
merads limpleze de la platina; & fin de que no ge trasmitiera a
las poroiones de pan del bosadillo sigulente, Zsto, queda corre-
gldo en este oaso por la existencia de un recipiente redondo u
ovalado sobre la platine de cocoidén, en ouyo interior queda per-
fectamante aislado el embutido que se prepare y sin que sus des-
tilaciones semi-1fquidas se degparremen por la totalidad del apa-
rato.

Consta, por lo tanto, este hornillo, de un cusrpo de base
con une plencha superior sobre la que se instalan la cazoleta,
de forma aprapleds para las salchichas, ¥y una parrilla en forme
de véstago erguldo, en el que se empotra el panecillo, debido a
gu terminecidn en punta afilada que lo agujerea. Siendo este hor-
nillo eléstrico, por su genérica configuracidén, lo describire-
mos més ampliamente valiéndonos del ejemplo gréfico de los dibu-
jos de la hoja adjunta,

Bn la FPig. 1, se representa esqueméticamente y en secoidn,
el referido hornillo, y en la Fig. 2, 80 le representa en visién
de conjunto y, en perspectiva, en pléno rendimiento de su labor,
0 sea, con una salchicha en su cacerola correspondlente, y el pa-
necillo colocado sobre le parrille cilfndrica gue se aprecla en
1fnea de puntos, que en 6&s0 conveniente, podrdn ser dos o més,
Bste parrille, la forma un oilindro del mismo metal ocounductor
que la planchsa -2-, & l& cual se fijJae a rosca =-3-, Por su inte-
rior se egtablece un filamento esplral de resistencia que, por
gus réspeotivos redforos -4~, toma le corriente ds la instale-
0ién comdn del aparato, ocon la caracterfstica muy préotics de
que posee un interruptor proplo =b~-, que permite actuar indepen-

dlentemente, o sea, que puede encenderse posteriormente & le



10

15

20

25

30

puesta en cooccidén de la selchicha, toda vez que esta operacid

es mds lenta que la del tostado del interior del pan, que se pro-
duce més acelergdamente por lo equitativo y uniforme del poten-
clgl calorf{fico que le otorga a la superficie de la parrilla ci-
1fndrice, la fuerte ignicién de su filamento interno, El reci-
plente del embutido, toma el calor de su fondo, que es la plan-
cha generel -2-, por su oorrespondiente resigtencia -6-, situa-
de en su parte inferior, nutriéndose de la lfnea general s la
que se coneocte & enchufe -7-, Se ha analizado egte caso concreto
de realizecién prédctica, & tf{tulo de e jemplo comparativoe pues,
glendo tan extenso el mimero de productos embutidos que pueden
utilizerse y tan variadas sus formas y consistencias, oatos da-
rén luger e variaciones en las partes componentes del aparato,
8in que ello implique modificaoidn o elteracidn de la egenciali-~
ded bdsice del modelo propugnado.

«-NOTA =

Se reivindlee ocomo objeto del presente lodeilo de Utilidad:

12,~ Un hornillo para preparar boscadillos calientes, carac-
terizado primordiel mante porque, en su platina de elaboracidn,
figuran eimltdneamante los utensilios de coccién de los dos
componentes del preparado: carne o fiembrea por un lado, y pan
por otro,

22,= El propio hornillo de le reivindicacién enterior, en
el que*sa caracteriza la independencia y aislamiento exigtente
entre log instrumentos de elaboracidn de los dos componentes del
booadillo, gque consisten en una caezolete circular, ovalada o de
cualquier otra forma, gue tiene como fondo la plancha calor{fi-
oa del homillo general, pero cuyas paredes recogen y evitan que
los Jjugos o resfduocs liquid.os'. se esparzen por todas planche lle~
gando & impregnar o perjudicar la ascidn tembién celor{ficae de
ls parrilla de védstago pare d. bollo o panecillo, situada a igual
nivel en la misma platine,



32,- El propio hornillo en el que, en o0aso conveniente,
pod.ré.n“ disponerse unc o varios védstagos erguldos para poder
téstar, simultédneamente, varios bollos o panecillos.

4¢,- E1l propio hornillo de las reivindicaciones anteriores,
el cuai posee medlos adecuados para independizar la ignicién de-.
las reasistencias de sus reaspectives utensilios de trabajo,

52,- HORNILLC PARA PREPAR.R BOCADILLOS CALIRENTES,

' lladrid, 27 de Febrero de 1,951
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