
2H9R8

259 6 8

M O D E L O  DE U T I L I D A D

por "HORNILLO DARA PREPARAR BOCADILLOS CALIENTES", a favor de 

Don Raimundo QUINTANA GILI, se nacionalidad española, residente 

en Barcelona, c a lle  Aragón ns 9 7 . -------—----------------------- —-

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

Este Modelo de U tilidad ae re fiere  a un hornillo perfeccio­

nado destinado a preparar lo s denominados"booadillos ca lien tes". 

Se ha tenido en ouenta a l lanzar esta nueva modalidad, el corre­

g ir  y mejorar lo s  inconvenientes o deficiencias experimentadas 

5 en la s  v ie jas formas de realización . Por ejemplo, estando e l bo­

cad illo  constituido por dos fracciones de pm separadas, ocurría, 

con mentenida freouaicia , que a l a  presión ejeroida al morder en 

uno de sus lados, sa lie ra  e l contenido emparedado, proyeotado 

por el extremo opuesto, o bien, s i  se trataba de preparados con 

10 jugos o grasosos, e sto s, gotearan por e l referido extremo, moles­

ta  y repetidamente. Para subsanar este inconveniente, el bollo o 

panecillo u tilizado  para el booadillo, permite su taladro incom­

pleto , longitudinal, creando un hueoo de volumen y longitud igual 

a l  del embutido que se empareda en su in terior y que queda siem- 

15 pre retenido por la  pared opuesta, y, el propio tiempo, origina

l a  nueva constitución del mecanismo da cocción dotado de la s  p ie­

zas especiales correspondientes. Otra ventaja derivada de esta



nuava modalidad, radica en que en lo s anteriores hornillos de 

plancha general tinioa, se tostaban sd unísono lo s  diversos e le ­

mentos oomponantes, que se podían condimentar con mantequilla o 

con mostaza, materias de tan opuesto sabor, que requería una es­

merada limpieza de l a  p latin a , a f in  de que no se trasm itiera a 

l a s  poroiones de pan del booadillo siguiente. E sto , queda corre­

gido en este oaso por l a  existenoia de un recip iente redondo u 

ovalado sobre l a  p latina de cocción, en cuyo in terior queda per­

fectamente aislado el embutido que se  prepare y sin  que sus des­

tilacion es sem i-líquldas se desparramen por la  totalidad  del apa­

rato .

Consta, por lo  tanto, este  hornillo , de un cuerpo de base 

con una plancha superior sobre l a  que se in stalan  l a  cazoleta, 

de forma apropiada para la s  salchichas, y una p a r r i l la  en forma 

de vástago erguido, en el que se  empotra el paneoillo, debido a 

su terminación en punta a filad a  que lo  agujerea. Siendo este hor­

n illo  eláotrioo, por su genórioa configuración, lo  describ ire­

mos más ampliamente vallándonos del ejemplo gráfico de lo s  dibu­

jos de la  hoja adjunta.

En l a  F ig . 1 , se representa esquemáticamente y en sección, 

e l referido horn illo , y en l a  F ig . 2, se le  representa en visión 

de oonjunto y, en perspectiva, en plano rendimiento de su labor, 

o sea, con una salchicha en su cacerola correspondiente, y e l pa­

neoillo colocado sobre l a  p a r r i l la  c ilin d rica  que se  aprecia en 

lín ea  de puntos, que en oaso oonvaniente, podrán se r  dos o más. 

E sta p a r r il la , l a  forma un oilindro del mismo metal oonduotor 

que la  plancha -2-, a l a  cual se  f i j a  a rosoa -3-. por su in te­

r io r  se estableoe un filamento e sp ira l da re sisten c ia  que, por 

sus respectivos reóforos -4-, toma l a  corriente de la  in s ta la ­

ción oomán del aparato, oon l a  carac te rística  muy práotioa de 

qp.e posee un interruptor pío pió - 6 - ,  que permite aotuar indepen­

dientemente, o sea, que puede enoenderse posteriormaite a l a



puesta en ooooión de l a  se l chicha, toda vez que e s ta  operación 

es más len ta  que l a  del tostado del in terio r del pan, que se  pro­

duce más aoelera&amaite por lo  equitativo y uniforme del poten­

c ia l ca lo rifio o  que le  otorga a l a  su p erfic ie  de la  p a r r i l la  c i ­

lin d rica , l a  fuerte ignición de su filamento interno. El r e c i­

piente del embutido, toma e l calor de su fondo, que es l a  plan­

cha general -2-, por su correspondiente re sisten c ia  -6-, s itu a ­

da en su parte in ferio r, nutriéndose de la  lin ea  general a l a  

que se conecta el enchufe -7-. Se ha analizado este  caso concreto 

de realización  práctica , a t itu lo  de ejemplo oomparativo pues, 

siendo tan extenso e l nómero de produotos embutidos que pueden 

u tiliz a rse  y tan variadas sus formas y consistencias, estos da­

rán lugar a variaciones en la s  partes componaites del aparato, 

sin  que e llo  implique modificación o alteraoión  de l a  e sen o ia li-  

dad básica del modelo propugnado.

- N O T A -

Se reivindica como objeto del presente Modelo de u tilid ad :

i s . -  Un hornillo para preparar bocadillos ca lien tes , carac­

terizado primordialma^te porque, en su p latin a  de elaboración, 

figuran simal táneamaa te lo s  u ten silio s de oooción de lo s  dos 

oomponsites del preparado: oame o fiambres por un lado, y pan 

por otro.

23 .- El propio hornillo da la  reivindicación anterior, en 

ál que se  caracteriza l a  independencia y aislam iento existente 

entre lo s instrumentos de elaboración de lo s  dos componentes del 

bocadillo, que consisten en una oazoleta c ircu la r , ovalada o de 

cualquier otra forma, que tiene como fondo l a  plancha c a lo r í f i­

ca del hornillo general, pero cuyas paredes recogen y evitan que 

lo s  jugos o residuos líqu id os, se  esparzan por toda plancha l l e ­

gando a impregnar o perjudicar l a  aooión también o a lo r ífic a  de 

l a  p a rr illa  de vástago para áL bollo o paneoillo, situada a igual 

nivel en l a  misma p latin a .
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33 .- El propio hornillo an el que, en oaao conveniente, 

podrán disponerse uno o varios vástagos erguidos para poder 

té sta r , simultáneamente, varios bollos o paneoillos.

4 s .-  El propio hornillo de la s  reivindicaciones anteriores, 

e l cuál posee medios adeouados para independizar la  ignicidn der 

la s  resisten cias da sus respeotivos u ten silio s de trabajo .

53.- HORNILLO PARA PREPARAR BOCADILLOS CALIENTES.

Madrid, 27 de Febrero de 1.951
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