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M O D E L O  DE  U T I L I D A D  }

por "UN REATO RECUPERADOR DE CALOR", & favor do Dona, Marina 

PASCUAL ¿ADRIGAn, resiaente en are ̂ 1 cn-. , 0 - LI e U^-gel, n- E, 

y ¿e nacionalidad española. —-—  ---------------" -------- '-----------—

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

ge refiare a l presente Modelo ¿e utilidad, a un aparado, 

en forma ¿e plato, que se destina -  usos culinarios, principal­

mente para la  cocción en s eoo de determinados alistentoe, 4 los 

que se pretenda conservar en l a  plenitud de todas las substan­

cias que, de otro modo, pasarían al líquido en -.na se hubiesen

sumergido para someterlos a hervor, así, por la  oaraoterí^tioa
i

da que aste plato se sitúa colocado sobre un soporte que 3jo man 

tiene por encima del nivel dal líquido, en el interior de ¡cual­

quier marmita, o lla  o recipiente cerrado, permite efectuar} rá ­

pidamente 3a. ooccidn de los oondEnentos con la  plenitud d^ su
i

aroma y de su poder vitamínico, puesto que pura su logro s¡e ha 

aprovechado simultáneamente, e l calor y e l vapor almaoenaájo bn 

su interior. ¡

También presenta la  aplicación o particularidad de u t i l i ­

zarse a modo de conservador del calor, pudiéndolo oolocar.i gra­

cias a su forma adaptable, sobre cualquier otro recipiente', en

que se están cocinando otros ingredientes Ofrece también . .&
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mo quiera que están insertas al plato por su oara menor, ¡siendo 

la  opuesta o mayor la  que delimita el perímetro externo del pía 

to, será necesario que se superpongan en parte unas, o cada una 

con su inmediata, a f in  de que puedan rebatirse hacia aenjtro, 

reduciendo - su volumen, como se observa en la  p ig. a, quedando 

en un semiplagado que hace el aparato de más fá c il y cómodo ma­

nejo. j

Los platos descritos, serán variables en sus dimens ¡Lonas, 

materiales da que se fabriquen, y en todo cuanto no a lterb , cam 

bie o modifique la esenelali&ad del nodalo descrito.

-  N O T A -

Se reivindioa como objeto de este Modelo de utilidad :

IB. -  Un plato recuperador de calor, elavorado en -luminio 

u otras aleaciones ligeras, destinado a la  cocción de alimentos 

en seco, o sea, por aprovechamiento del vapor de la  ebullición  

del líquido o agua contenido en e l recipiente de mayor tacaño 

en áL que se introduce óste.

su .- n  propio plato de la  reivindicación anterior, '.el 

oual, a fin  éa fa c ilita r  l a  misión de caldeamiento de los ¡a li­

mentos que sobre ól so colocan, está profusamente agujereado en 

toad su superficie y para su magor' adaptación a lo. uivorsijdad 

de diámetros de los recipientes en que se introduscA, ostw fo r­

mado por un fondo rodeado de una corona que la  constituyen un- 

serie de a le ta s ,, también perforadas, artioul -das al rondo jas-

...lio rué so-di nte sujetadores que permiten un movimianto do replit 

bre s i mismos, reoubiiéndoue en parto, o ¿un aleta, por 1- con­

tigua, para que, en su postur- plana o re abertura c^-:im^,¡ no 

pierda l a  solución de continuidad el perímetro cal plato. -p- 

rebatir 3a a aletas hacia adentro, se anlaz-.n. entre s í  -  memo de 

diafragma, ocupando el plato en su posición be c ie r r e ,  un topa­

cio reducido.

tm.- El propio plato de las reivindicaciones anteriores,
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suya sustentacidn an la postura de nuyor altura que ; i "i}v l  

¿si líquido on ebullieidn, se ¿;ñr-ntis-. por r. s^enoi- ¡le 

tres putas cilindricas te lorritud. v^ri-b le , dotadas ño ukios

topea * r  - -.-s r sa le s  en  su s  entrem os o o.,l)&zuB, p ro v is to s  ñ..

dos -m ujer o 8 por lo s  -^ue poder ¿M.s^r '.no- "* "T'. s , pee p o in -

o i& ien u o  con lo s  del p la t o ,  se í i j s R . . ,  ".'. . . .d li f- .r e n te  a & ls t- .-n -

c i a s e n  pul-aa5s .i¿yu.^j.L,s, pu-t 1*. JuR Cal. 1 a-. '_'d -Q'"' j

4 !¿ .-U N Q rtbb pA-* ^
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