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H O D E L O 

D E

U T I L I D A D

por "UN FRASCO PERFECCIONADO PARA ENVASAR PRODUCTOS LACTEOS EN GENERAL" 

a favor de l a  firma española GRANJA CASTELL&, S .L . ,  domiciliada en MO- 

LLEHUSA, (Lérida).

MEMORIA DESCRIPTIVA

El presaite  modelo de u tilid ad  se re fiere  a un frasco  perfecciona­

do para envasar productos lácteos en general.

Los envases destinados a contener productos lácteos en sus d istin ­

tas modalidades productoras, que deoen conservarse envasados un tiempo 

5 relativamente la rgo , exigen condiciones especiales que satisfagan  a

c a ra c te r ís t ic a s  mecánicas, para r e s i s t i r  lo s  eventuales esfuerzos inhe­

rentes a transporte y manipulaciones, f í s i c a s ,  para se r  oojeto de per­

fe c ta  obturación, y químicas, para ev itar  alteracion es de contenido por 

la  acción de lo s  agentes atm osféricos y para poder se r  objeto de opéra­

l o  ciones de pasteurización , en su caso, a s í  como poder ser preparados en 

forma perfectamente a sép tica .

El modelo de u tilid ad  que nos ocupa reúne en a lto  grado te le s  carao' 

t e r ís t ic a s  permitiendo que cumpla su misión con garantía absoluta en t 0' 

dos lo s  aspectos enumerados.
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Una característica de este modelo es la  de tener un trazado exte­

rior cilindrico, en gran parte del cuerpo, formando una ancha fa ja  l i ­

mitada en sus circunferencias dase superior e inferior por sendos re­
saltes que prestan a la  mano que los ase una adaptación completa y evi- 

5 ta a si cualquier deslizamiento imprevisto. Inmediatamente por debajo 
del resalte o moldura inferior se in ioia una resistente unión curvada 
con la  superficie de fondo, que viene a presentar un plano rebordeado 
por aquella curva y que como queda algo retirado respecto al máximo sa­
liente de la  misma resulta protegido oontra apoyos violentos del fra s-  

10 oo sobre superficies duras. Esa ligazón del cuerpo con el fondo viene 
a resultar en ángulo recto contribuyendo ello a una mayor resistenoia 
del conjunto.

El cuerpo en su parte oilíndrica termina por arriba en una zona yá 
conifioada pero con altura corta en relación a la  de aquella parte, y 

15 así se une al gollete que lleva exteriormente la  moldura y file te  in­
dispensables para adaptarle el cierre de obturación hermótica, siendo 
lacarao terístio a  esenoial de ese gollete su gran diámetro en relación 
con el del cuerpo, lo cual es de suma importancia en la  aplicación de 
estos envases yá que permite una limpieza a fondo de los mismos aloan- 

20 zando a cualquier punto de su superficie interna.
Para ilu strar un caso de realización de este modelo adjuntamos, a 

título de ejemplo, no lim itativo, una figura mostrando al mismo en v is­
ta frontal. En 1 designamos el cuerpo oilíndrioo siendo 2 y 2 la s moldu 
ras o salientes reforzadores-limitadores, y como se vó, el cuerpo se un 

25 al fondo ^ por la  curva 2; en 2 designamos la  oonicidad de unión con el 
gollete que consta de moldura 2  y file te  de brocal 8 ,  no estando repre­
sentado el oierre obturador.

Basta ver el trazado de este ejemplo para comprender que la  rela­
ción de diámetros a alturas y de aquellos entre s í  en las distintas zo- 

30 ñas satisfacen a la s condiciones exigidas de resistencia, manejabilidad
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seguridad de asido, facilidad de limpieza exterior e interior y aspeo- 
to grato a v ista , que son condiciones básicas para envasar productos 
lácteos.

El invento, dentro de su esencial idad, puede ser objeto de varían - 
5 tes de detalle que asimismo quedarán protegidas. Es decir, que dentro 

de l a  proporcionalidad aproximada de dimensiones similar a l a  del ejem- 
pío desorito, pueden hacerse los frascos del tamaño y materiales que 
resulten mas adeouados al papel a desempeñar, yá que, como hemos decla­
rado antes, el ejemplo detallado lo há sido a titu lo  ilu strativo , mas 

10 nó lim itativo.

Desorito el objeto y utilidad de la  invención, lo  que se declara 
oomo no divulgado ni praoticado en España, comprende la s  siguientes 

reivindicaciones:
l t -  Un frasco perfeccionado para envasar produotos láoteos en ge- 

15 neral, caracterizado por el hecho de, formar la  parte principal del 
cuerpo de envase una superficie cilindrica limitada por sendos resal­
tes ciroulares en sus bases superior e in ferior, uniéndosele el plano 
de fondo mediante una robusta curva que deja a aquel plano algo retira­
do respecto al máximo saliente de la  misma, continuando el cuerpo a u- 

20 nirse al gollete mediante una superficie cónica relativamente corta en 
altura en relación al resto del cuerpo, y rematándose con el gollete 
dotado exteriormente de la  moldura y f í le te  de brocal necesarias para 
l a  adaptación del cierre obturador hermétioo correspondiente, siendo 
el dia-ámetro del gollete lo suficientemente amplio para permitir el 

25 fá c il acoeso de los medios de limpieza y asepsia a todos los puntos de 

la  superficie interior#
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2.- Un frasoo perfeccionado para envasar productos láoteos en ge­

neral.
Según se describe y reivindica en la  presente memoria que conata 

de ouatro hojas foliadas y mecanografiadas por una sola oara y de una 
lámina de dibujos.

Madrid, a veintidós de Noviembre de mil novecientos oinouenta
GRANJA CASTELLt), S. L.
p.a.

AiME tSEWM MtMAn.EE



C-RMfJA C A S T R O ,  3 . L . Escala, /arianie. M o j$  d u ì c AL

087 5 CKNUMOS


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



