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MEMORIA DESCRIPTIVA

del MODEIO DE UTILIDAD, por 20 sfios, solicitedo a favor -
de Don Angel CAMARASA TFoix, de nacionalidad Espafiola,re
gldente en Barcelons, Calle de Blanco numero 88, por ¥ UN-

EBULLIOMETRO MIXTO PERFECCIONADO *,

En los ebullidmetros que en la actualidad se emplean -
para la determinecidn del grado alecéhélico de los vinos ,
precisa en unos, una operacién complementaris, a base de-
1la lectura de le escala termométrica fijando sus puntos -
de ebullicidén y buscando luego sus equivalencias mediante
un disco alcohométrico que s tel fin se emplea, cuyas de~
terminaciones, tanto del grado comerciel ( Malligand ) -
como del legal ( Sallerdn ) precise un cuidado especial ,
que & mée de una pérdida de tiempo, hay la posibilided,en
grado extremo, de prestarse a errores y confusiones, deada
la plurelided de operaciones que para ello se han de reall
zary en otros, aunque solventedos estos inconvenientes, -
tienen el defecto que solo determinen el grado alcohédlico

comercial ( Malligand ) y que dada la constitucidén y forma
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del aparato, carecen de un ajuste perfecto que se requiere
para la precisidén de los mismos.

Bl recurrente ha ideado y puesto en ejecuciédn préctica-
el nuevo ebullidmetro mixto perfeccionado, objeto del pre-
gente Modelo de Utilidad, en el que quedan solventadas las
deficiencias que se han sefialedo en unos y en otros apare-
tose

A dicho efecto, en la varilla termométrica que compren-
de el propio aparato, va montade una reglille corredera cu
ya graduacidn determina los grados y décimas de riqueze -
aleohdlica de los vinos, Dichas reglillas son dos: en uns-~
su escala corresponde al alcohémetro legal ( sistema Salle
rén ) y en la otra al grado comercisl ( sistema Malligand).
Con smbas reglillas se opera indiat;ntamente y & lectura -
directa sin necesidad de discos ni tablas alcohométricas ~
de ningune especie,

Para la comprobacidén de las reglillas lleva cada apara~
to un grédfico de ambas escalaes con su equivalencia de gra-
dos. Dicho gréfico puede utilizarse igualmente, para que -

una vez conocido el grado de riqueze alcohdlica en una de

las reglillas, mediante un solo ensayo, se sepa lo que tiene

exactamente de riqueza alcohdélice en la otm reglilla.

Su funcionamiento consiste primero, en tomer el punto -
méximo de ebullicidn del agua sefinlada por la altura de la
columneg de mercurio del termémetro. Se corre lé reglilla -
que al efecto se haya montado en el termdémetro del aparato
y se fija, de manera que la raya del cero quede al mismo -
nivel de la altura alcenzada por dicha columna. Iuego, al-
determiner el punto de ebullicidn del vino, la columna de

mereurio alcanzard una altura mayor o meénor, segin sea me-

nor o mayor el grado alcohélico de aqguel, y bastard -
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leer en la reglilla, une vez alcanzado su punto mdximo de

ebullicidén, el nimerpo de grados y décimass de riqueza alco
hélica que contenga.

En los dibujos de la hoja adjunta se representan, en la
figura 1, en perspectiva y de una manera un tanto esquemd-
tica el ebulliémetro de que se trata y en la figure 2, el
gréfico de doble escale para la comprobacidén de las regli-
llas.,

El aparato de que se habla, comprende el cuerpo -l-esta
blecido sobre ungpeans -2- en la que figura une ldmpara de
alcohol =3-~, Sobre el cuerpo -l- se levanta la columna -
termométrica -4~ en la que va montada la regla -5~ provis-
ta de medios que no se detallan en el dibujo, para poderla
correr a lo largo de la columna termométrica -~4- a la que
en cada caso se fije a la altura conveniente, Cada aparato
comprende dos regles -5~ iguales, una en la escala corres-
pondiente & la graduacién comerciel ( Malligand ) vy la =
otra con 1la del grado Sallerén, smbas a lectura directe .

El ebullidmetro de que se trata, en cuanto no afecte al
punto concreto del lModelo de Utilidad desorito, seréd varig
ble, tanto en sus formas como en sus detalles constructi -
vos, materisles de que se fabrique y en gneral, en cuanto
no altere, canbie o modifique, la esencialidad del objeto-

del Yodelo de Utllidad descrito.

== z===== N O T A ===== ===

Se reivindica como objeto de eate lodelo de Utilidad:-

12,-Un ebulliémetro mixto perfeccionado para la determina-
cién del grado alcohbélico de los vinos, caracterizado esen
ciaelmente por el hecho de que, a lectura directa, se deter

minan indistintamente mediante un solo aparato con sus dos
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correspondientes reglillas, el grado comercial Malligend ¥y
el grado Sallerén, y ambas reglillas don correderas indis-
tintamente sobre la misma varilla termométrica pudiendo fi
jarse a la altura conveniente en cada caso, segin sea mayor
(o} ménor la altura de la columna de mercurio alcanzads median
te la ebullicidn del agus y una vez determinado este punto
de ebullicidn, se provoca la ebullicidén del vino de manera
que donde quede estacionada nuevamente la columna de mercurio
se leerd en la reglilla empleadza el mimero de grados y dé-
cims de riqueza alcohblica que aquel contenga, sin preci-
sar ulterior operacién ni cdlculo de ninguna especie, ya -
que el regultado obtenido directamente sobre cada una de -
dichas escalas o0 reglilles, no es la temperatura del punto
de ebullicidn del vino, siné el grado alkohdlico del mismo.
22,~ Un ebulliémetro mixto perfeccionado.

Consta la presente memoria descriptiva de cuatro hojas fo-

liedes escritas por una sole carsa,

Barcelona, 16 de NOVIZILBRE de 1.950.
P, A,

JUAN LLORT
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