_‘Que par veinte a7 os, se solicita, como prOﬂio y

nueVo, K| favor de. don Fednrlco ABMENDARIZ UGALﬂﬁ

de nacionalidad espanola y ﬁomiciliedo en 3sn Je-

_bastian, que ha de recaer sobre un

:mwa HORNO Emcrrmca PARA PASTELERIA ¥
STMILARES.

*» mf@”m'o ri'a descr i”pg“

~o-o o-o~o£~&-m“o-

xt presente registro de mbdelo de Btii

-éidad tiene por obJeto garantizar la explotacion :

i"""-<-:'xf:1usiva, en todo el territsrio nacionsl, ée. un

-nveva herno eleetrico, para pqsteieria y similares

confozme ge describe & contznuacion y sé represenw

ta, en forma*'rafica,launque a tltulo de ejeuplo,

eni! el viancwedgunto.*‘

ﬁ*9w-} En dlcho plano, 1z flg,I._xepresenfa

una’ vista del horno montads y 1a %
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fﬁcion del mantaje detaliandose lo siguientet
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N& 3- y 4=  Idam. id. 1d.

N8 5- Puerta cou asa y miriila de la odmara

de cfocioa.

N& 6- Puerta cdmara de fermeatacidn,

N& 7~ Cara lateral de lfas cdmaras de cocion

mencionadas ( &~ 3- 4),con accesorios.

N2 8- Cara lateral de la ofmars de fermentae

cidn (1), con amccesorios.

N® 9- Conexiones necesarias para efectuar

ek montaje del homo.

N2810~- Pivotes para acoplar a orificios(ll)

N2 1l-Orificios donds encalan los aanteriores

pivotes (10).

N& li~Tapa del horno,

Le industrie de pasteleria, confiterie y
otras relacionadas con el ramo, estan muy al co =
rriente de las grandes veatajas, gue les proporecio
nan los hornos eléctricos, compardndolos con los
entiguos de carbon y lefia y otros combustibles,pe-
ro que debido al elevado coste de 1lo3 mismos y a

que ua sumento de produccién presupone la compra

de un anuevo homo de esta clase, muchos indusiria-
les tienen que abstenerse de adquirirlos, aungue
vaya en contra de sus deseocs Yy proplos intereses.

Por ello, el nuevo horno electrico, que nos ocupa

viene a solucionar estos grandes incoavenientes,

ya que ademas de su rendimiento perfecto, en todos
los pormenores, es susceptible de aumentar la ca-
pacidad de produceidn, con la superposicion de cd
maras de cocidn,y ademas su coste es relativamente

pequefio.

Por el plauo antes mencionado, pusde apre-

ciarse facilmente 1o expuesto, y en eseacia 8se
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compone de los principales elementos siguientes:
a)- Cdmara de fermenvacion, con sus complemeatos(l)
b)~ Cdmara o odmaras de cocoida, con sus complemen
tos ( &=3~4 ), que son un termémetro,un inte-
rruptor para luz intsrior y dos conmutadores,
para ocalentamiento de suelo y techo respecti-
vaate,

e¢)- Tapa del horno.

Ek montaje del horno mas seacillo, o sea el
de une =ols odmara de cocidn, segun ée detalla en
la fig. % se efectua de la siguisnte forma: Se su-
perponsn & la cfdmara de fermentacidn,(l), que lle-
va como complemsnto, dos interruptores para el cae
lentamiento y waa luz iaterior, la cual hace al
propioc tiempo de base del horno, la cdmara, con
sus complementos (segun se detalla en el apartade
b- antes citado), y una tapa del horno, mediante
los pivotss de acoplamiento (10) que son introdu-
cidos en los respectivos orificoa (1l).

Si se desease aumentar la produccidn, pre-
vio el envfo de una o mas odmaras de cocecidn, se
superpoaen sstas, quitando previamente la tapaxx
paras volverla a colocar en el nuevo horno formado.
En la primera cédmara (< del plano), estas los bor-
nes para la eantrada de corriente electrice, de la
linea general y pars que la corriente eléotrica
pueds pasar & las demds odmaras, se harian las co=-
nexiones (9), y cada cdmara tiene sus mandos pro-
plos de calentamiento y medidor de temperatura,

La forma, mater.ales, dimensiones, seri.
variables y en general cuanto sea accesorio y se-
cundaerio, siempre que no altere, cambie 0 modifiw

que la esencialidad del invento desorito.
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ios términos, en gue gqueda redactaia dsta

L]

- cuatro =

memoria, son ciertos y fiel reflejo del invento y
deben ser tomedos,con caracter amplioc y hunca en

forme limitativa, reservdndose el peticionario el
derecho & obtener los oportunos Certificedos de
adicibn, por las mejoras y perfeccionamientos qph

préctica de su invencidn,le vaya interesando.

Nota de
Relvindicacoclone 8.
=0=C=0=0~0=0=0=0=0~0w

Se reivindica, como de la propia y nueva in=-
vencifn, a favor des don Federico Armendariz Ugalde
de naclionalidad y residencisa espafiolas,por los ex-
tremos que & continuacidan, se detallan:
PRIMERG .=Por un nuevo horno eleétrico,para paste=-
lerfa y similares,caracterizado por estar compues
to de cdmars de fermentacion, con sus complementos
¥y de una o varias cdmaras de coeion, con sus come
plementos, en gque al superponer esta u estas & a-
#uella, con una tapa del horno, puede aumentarse
la produccion del mismo, quedando las conexiones
entre las camaras de coocion, con mandos propios
de calentamiento y medicidn de temperatura.
SEGUNDO .~Por el nuevo horno eléectrico, para paste-
leria y similares, a que se refisre la reivindica-
cifn anterior,en el que cdmara de fermentacidn es
$& proviste de pivotes de sujecion, en su parte
superior, , asi como le de cooidn, pars edmisidn
de estos, y ast sucesivamente formando serie, con
la tapa que llevard los pivotes de sujecion, en
su parte anferior.

TERCERO.~ Por ubh »Huevo Horuo eldctrico para pase

geterfa y similares”.



Tak y como gqueda descrito en la memoria
115 precedente y para los fines, que en la misma, se
dejan bien especificados.

La preseante memoria, consta de cinco hojis
mecanografiades,por une sola cara, y otra de pla-
nos, en forma reglamentaria, pare la mejor compren

120 gién del invento.
Madrid, & oinco de diciembre de mil nove =
cientos cuarenta y nueve. |
. P. A. de D.Federico Armendariz Ugalde,
E.Hodriguez d¢ Rivas,

bor poder,
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