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MODELO DE UTILIDAD
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a favor de
Don José FERRAN LAMICH - de nacionalidad espaficla - 40-
ciliado en CERVERA ~ Fébrica de galletas,
_pox:
» Un producto de pastelerfa ”,
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Desoripeidn

El presente regisiro de modelo de utilidad, se
refiere a un nuevo preperado alimenticio a base de galle~
tilla gofrada en combinacidén con oiros productos, congti-
tuyendo el conjunte, un producto de pastelerfa de sabormuy
agradable y gue se conserva durante mucho tiempo. en per-

feotas condiciones,
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El objeto del pregente modelo estéd constituido
esenclialmente por un dulce o pastel formado por dos placas
de dimensiones convenientes de galletilla gofrada, de losg
tipos llamados oblea o ambroéia, moldeada en forma de una
Placa acanalada o sinuosa, sobre la gque se aplica, por una
de sus caras, una capa de azficar fondant gne se extiende
rellenando las cenales u ondulaciones de diocha galletills
formand o nnaAsnporficie plans y disponiéhdose, entre ambas
placas as{ preparadas, una caps relativamente gruesa de
una mase de praliné de almendra y yemas, y finalmente, el
conjunto asf formalo se recubre con wma cape de cobertura
de chocolate que 10 enwelve por completo.

Para la fabricacién industrisl de este producto
de pastelerfa, se preparan placas de galletilla de ciertas
dimensionea que se rellenan con el azﬂcar fondant y se ine-
tercala la mesa de praliné, y luego se cortan formando por-
ciones individuales como pequefios emparedados o piezasg de
mayores dimensiones, que son después, una & uns bafiadas y
recublertas con la cobertura de chocolate,

En el plano edjunto, se represents, ¥nicsamente
a tftulo de ejemplo, la constitucién interna y externa del
dulce objeto de este registro. |

- La figura 1, muegtra una pieza pequefia del ci-
tado dulce, y

La figura 2, repregenta una pieza mayor del mis-
mo, mostranio parte en seccién, 7

El dulce comprende dos placas -10-~ de ga;letilla
gofrada. Esta galletilla tlene forma ondulada o acanalada,
tal como se vé en el corte de la figura 2 y estas canales,
se rellenan, por una de sus caras con azfdcar en estado de

fondat =l1-, Entre las dos placas asf formadas, se digpone
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una mass constituida por praliné de almendra y yepa =L2=-,
aromatizade, si se quiere, a 1a vainilla o con cualquiér
otro sabor conveniente. El conjunto asf{ formado, deapués
de cortado en porociones de las dimensiones deseadas, se ba-
fia y recubre con una capa de cobertura de chocolate =13-
gue forma wné superficie rugosa siguiendo lam ondulaciones
de las placas de galletllla y tomando un aspecto como se

indice en el plano adjunto.
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Se reivindica como objeto de este registro de
modelo de utilidad:

l,~Un broducto de pastelerfa en forma de galle=-
tilla alimenticig, constituido esencialmente por la combina~
cién de dos placasg de galletilla gofrada de dimensiones con- ‘

- venientes, moldeadas egpecialmente en forma acanelada o si-

nuosa, un relleno de azfcar fondant que se extiende llenando
las canales de una de las cares de ambas placas, y wmna par-
te central, dispussta entre ambas placas asf preparadas,
consgtituida por una masa de praliné de elmendra y. yemas de
grueso conveniente, siendo el conjunto, después de cortado
en piezas de'laa dimensiones deseadas, bafiado y recubierto
con una capa de cobertura de chocolate gue 10 envuelve por
completo,

2+~ Un producto de pastelerfa,

Esta memoria consta de tres péginag, escritas por
una gola carae.
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