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MODELO DE UTILIDAD

por "Dispositivo electro-térmico transportable para la 
condimentación de alimentos", a favor de Don CARLOS - 
KUHN DE LA ESC OSUBA, domiciliado en Madrid, Calle de -j 
Ayala ;n*.20.; -
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M E M O R I A  !

Persiguiendo el ahorro de energía en su máximo j 
grado, el ahorro de todo esfuerzo superfluo, el aho- ¡ 
rro de tiempo, y a la vez aumentar con ello la efi- }

i

ciencia dé las personas dedicadas a la preparación de ¡ 
la comida normal de las familias, representa una nove i 
dad y adelanto el, modelo de utilidad objeto de esta ! 
Memoria, consistente en un Dispositivo eloetro-térmied, 
transportable, para la condimentación de alimentos a - 
base de cocción, que se caracteriza por estar formado 
por una marmita (1) con cierre casi hermético de su
tapa (2) que se instala sobre un cuerpo de material eeL 
rómico (3) portador de una resistencia eléctrica produc 
tora del calor (4) con su correspondiente enchufe (5) y 
aislada por un Cuerpo de material refractario aislante
(6} que a su vez va rodeado de una capa aislante (7). 
Todo ello se encuentra rodeado de una materia aislante 
del calor (8) y que a su vez va sujeta y rodeada de una 
caja de madera (9) con su tapa correspondiente (10) que 
asegura un cierre hermético de la caja y un absoluto ea 
volvimiento de la marmita. Sobre la caja van instala­
dos los enchufes correspondientes para alimentar la re 
sistencía. Al cerrarse la caja se desconecta autométi-
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.cemente la resistencia.
Cha vez colocada en su lugar la marmita tapada, 

con el contenido preparado para su condimentación, se 
enchufa la corriente hasta que la cocción se inicie, 
en este momento se cierra herméticamente la tapa de la 
caja y se desconecta el dispositivo, colocándolo en 
donde no estorbe. El dispositivo continua entonces 
condimentando automáticamente los alimentos, que pue­
den abandonarse varias horas y dedicar todo el tiempo 
a otros quehaceres, puede llevarse el dispositivo de 
viaje, trasladarlo de una casa a otra, etc. etc. Se­
gún la clase de alimento, la duración de sü condimen­
tación varia entre media y dos horas, durante las que 
deberá quedar el dispositivo cerrado herméticamente, 
pero puede abandonarse por horas más, sin que por ello 
se altere la condimentación.

Asimismo en este dispositivo se puede colocar 
la marmita cuyo contenido haya sido elevado al pun­
to de cocción en en otra clase de hornillo (gas, car­
bón, etc.), continuando el efecto de cocción por su 
aislamiento.

Descrito este Modelo y con la salvedad de que 
podrán introducirse en ál modificaciones que no afec­
ten a su esencialidad, concretadas en las siguientes
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REIVINDICACIONES: -

1*. - Dispositivo electro-tórmico, transportable, para 
la condimentación de alimentos, caracterizado 
por una marmita rodeada herméticamente de un ma­
terial aislante del calor (lana, algodón, paja, 
pape¡L, etc. etc.) acondicionado en una caja de 
madera, metal cartón, etc.

2*. - Dispositivo a que se refiere la reivindicación an­
terior que se caracteriza además por estar provis­
to en la parte inferior de un calefactor elóctricd' - - i
de materia cerámica con o sin plancha de metal. ¡
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- Dispositivo a que se refieren las reivindicaciones 
anteriores y que se caracteriza además por un ani4 
lio aislante de material cerámico que rodea el ca-¡- 
lefaetor.

4", - Dispositivo a que se refieren las reivindicaciones 
anteriores y que sp caracteriza además por llevar;

* instalado un interruptor automático que desconec­
ta la corriente al cerrarse la tapa de la caja.

5°. - Dispositivo electro-térmico, transportable, para 
la condimentación de alimentos.
Todo ello segdn queda descrito en la presente H&-, 

moría redactada en tres hojas, foliadas, escritas por 
una sola cara en 69 líneas y dibujo que la acompaña. } 
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