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Dn. Gaston Flegenhéimer, de nacionalidad suigze, domieci-~
liado en Barcelona, ocalle Roselldn, no 247, solicita regis -
trar un modelo de utilided por 20 sfios, pare Espefle y sus Cg
lonias, que se refiere 2 ”LATA DE CONSERVA, CON CAMARA DE -
REACCION EXOTERMICA, PARA CALQNTAR EL PRODUCTO ENVASADO” .~
(Clase 62)1er, Grupo del Nomencletor Oficial.-

Tento loe exoursionistas, como loe que practican el al-
piniemo y el deporte del esquf, resuelven su alimentaecidén, -
en muchos casoe, @ base de conegervas fries, que en el momen—
to de consumirles son oelentedas, utilizando diversos medios
de calefaccién, tales como hornillos de elcohol, n otroe & -
base de combustible sdlido.-

1a necesidad de llevar consigo, dichoms medios de celefac
oién, esi como su acondioionamiento en la mochila, consti- -
tuyen un engorro que, gdemfs, contribuye al aumento del peso
muerto del equipo, gue siempre es conveniente aligerar.-

Se presentan varias ocasiones, en las gue, 1las condi -~
cionee vlimatolégicas no son propiciss para encender fuego y
entonces resulta prectiocamente impoeible calentar las consexr
vae, perdiendo estas algunaes de sus particularidades &limen-
ticias o restauradoras del organismo, fatigado por el esfuer
go reelizado el practicar el deporte de gue se trate.-

Pare prever diches eventuelidedes y subeenar loe incon-
venientes que acehamos de exponer, se ha ideado un nuevo ti-
po de leta de conserva que se caracterize por ir previafa de
una funda externa, que limite una cdmere anuler, alrededor -

del depdsito donde se halla el alimento en conserva, la onal
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ge rellene con una sal, o mezcla de seales, que en presencia -
de la humeded desarrollan una resccidén exotérmice, producien-
do el calor suficiente pera calenter el contenido de la late.

En el ¥Ynico dibujo que se ecompafia y que forma parte im-
tegrente de la preseﬁte memoria descriptive, se representas, -
gsolo & titulo de ejemplo, una reelizacifn préctica de la idee
general que acabamos de exponer,-

Dicho dibujo muestra une leta de coneerve, dotads de le-
cémaxre de auto—caientamiento, representade en seccifn verti -
cal.-

Heciendo referencia al mencionado dibujo pesamos & des -~
oribir las perticularidades del nuevo tipo de lats de conser-
ve, con medios de celefacoidn propia.-

Le lata estd constitulde por un recipiente central (1),-
de forma cirvular o poligonel, de cepacidad suficiente para -
contener une determineds centidsd de elimento en conserva (6),
gque se deposita en el interior de dicho envase. Egte reesli -
plente interior estd envuelto, por sus paredes laterales y -~
parte inferior, mediante una segunda caja o funda (2), cerra-
de por le base (3) mediante una plenche remacheda o soldada —
al borde de la funda (2), o formendo una sola pieza con ella,

Le parte superior de dicha funda externa y la del envase
central (1), estdn cerradas por una miema tapa (4), soldeda o
remacheda a los bordee de embos recipientes.-

El espacio limitedo entre le,pared exterior del recipien
te (1) y la interior de le funde (2), se rellenan con una sal,
¢ combinecidén de sales (5), que en presencis de le humeded -
producen una reeccién exotérmics, desarrollendo el celor nece
gerio para calenter el produocto en oconservas (6), contenido en
el depbeito oentrel (1).- |

La entreda de ls humedad dentro de la cémara celentadors,
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se produce, a voluntad del usuerio; practicandoe en ls bese
-3~ del envese exterior -2-, unas perforzciones ~7-, produ
cidas a2 distancia conveniente del borde de dicha funda ex-
terna, al objeto de gque, &l sumergir el conjunto de la la-
ta en el agua, o al enterrarle parcielmente en le nieve, =
se produzca la absorcidén de la humedad necesarie para dar-
origen &l desarrollo de la reaccién, que ha de crear el ca
lor necesario pars calentar el alimento en conserve,.-

Neturalmente que les perforaciones que se prgcticaen -

“para permitir la entrada de la humedad en ls cémara que -

contiene las sales ~5~, pueden producirge, tanto en la bg-
se -3-, como en la pared -2- de la funda externa, en la zo
na lindente con su base, o bien simultancamente en ambas -
partes, a fin de dar mds répide entrada a la humedad y ac-
tivar la reaccidn.-

Le tapa superior -4- de la lata se abre, una vez ca—-
lentado el alimento, practicando una incisidn a travée de -
una rapura -8-, gue indica el perimetro del reciplente in-
terior -1-, & fin de separar unicamente aquella porcidn de
lg tapa, que ha de dejar libre la sslide del producto en -
conserva.- |

El dtil o gbrelatas, empleado para leventar la parte-
central de la tapa -4-, puede ir provisto de una punta, u
otro saliente, adecuado pars practicsr las perforasciones -~
-7- en la base de la funda exterior.- |

Se sobreentiende que el material empleado en la fabri
cacidn de ambos recipientes, serd con preferencis la plan-
cha metélice vulgarmente denominada hojalata, pero podrd ")
tilizarse cualquier otra clase de metal o de materigl ade-~
cuado, que no sea higrosedpico, y que tenge resistencia me
cdnica suficiente para los efectos previstos.-

Naturalmente que le forma, dimensiohes, disposicién y
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erreglo del conjunto y de ceda una de les partes que inte-
gran la nueva late de conserva, proviste de cdmars pera el
guto ocalentemisnto del alimento envasado, podrén sufrir to
des cuantas variacioges, modificaciones y sustituciones se
estimen pertinentes, siempre que no se altere la idea bdei
c& yue informa el objeto de la presente solicitud de regip
tro.-

El modelo de utilided por ”Late de conserva, oon oéma

‘ra de rgeccidn exotermica, péra calentar el producto enva-

sado”, cuyo privilegio de explotacidén en Espafia, sus Colo-
nige y Protectorado se solicita por un pericdo de 20 afios,
receerd sobre las particularidades que se concretan en las

Siguientes

REIVINDIGCACIONES

e

12, -”TLATA DE CORSERVA, CON CAWARA DE REACCION EXOTER-
MICA, PARA CALENTAR EL PRODUCTO ENVASADO» caracterizada -
por el hechp de que esta provistas de una funda externa que
forma una cémara, alrededor del depbdsito central donde se-
halla el elimento en conserva, la cual se rellenas con una-
sal, o mezcla de sales, gue en presencis de 18 humedad de-
sarrollan una reaccifén exotérmica, generando el celor sufi
ciente para calentar el contenido de 1le lata.-

22 ,-"TLATA DE CONMSERVA, CON CAVARA bE REACCION EXOTER-
MICA, PARA CALENTAR LI PRODUCTO ENVASADO” segin la 12 rei~
vindiceoidn, cermcterizada por el hecho de que le entrada-
de le humeded en le cédmara autocelentadora, se produce, a
Voluﬁtad del usuesrio, practicando, en la parte inferior de
la funda externa, unes perforaciones, producidas a distan-

cia conveniente, en dicha base, o eh la zona lateral de 1la

plancha lindante con la misme, 0 simulteneamente en ambes-

partes, a fin de que, al sumergir parcialmente la lata en
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el sgua o al introducirla en la nieve, se produzca le ab-
goreidén de la humedad, necesaris para que las sales desa-
rrollen la epetecida reacoidn exotérmica.-
32 ,~-”LATA DE CONSERVA, CON CAMARA DE KEACCION EXOTER
120 MICA, PARA CALENTAR EL PRODUCTO ENVASADO” segin lz 18 rei
vindicacidn, caracterizado por el hecho de que la tapa su
perior, que cubre los dos depdsitos conodntricos gue cong
tituyen las leta, va provista, en su pgrte central, de un-
reborde o ranura, que indica el perfmetro del recipiente-
125 interior, a fin de facilitar la accién de retirer ls par-
te central de la tapa, mediante un aebrelatas, que ademés,
puede ir provisto de medios adecuados para practicar las-
perforaciones en la parte inferior de la funds externa.-

42 ,-"LATA DE OONSERVA, CON CAMARA DE REACCION EXOTER

MICA, PARA CALENTAR EL PRODUCTO ENVASADO” Tal como se ha~
descrito y demostrado en el dibujo adjunto.-

Consta de cinco hojas, foliaedas y mecanografiadas por

una sola ocarg.-~

Barcelona & 26 de Abril de 1949.-
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