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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

del MODELO DE UTILIDAD, por 20 años, so licitado a favor de 
Don Pedro EERRER Gurgui, de nacionalidad Española, re s i­
dente en Barcelona, calle  Mayor de Gracia numero 61, por : 
" TUBOS DE CELULOSA ESPECIALMENTE DESTINADOS A LA ELABORA­
CION DE EMBUTIDOS

La u tilizac ió n  y empleo de los tubos de celulosa en la  
elaboración de embutíaos no ha tomado e l incremento que -  
era de esperar, debido especialmente a l  hecho de la  imper­
meabilidad de dic&oe tubos que impide o cuando menos di -  
f ic u lta  e l secado de la s  carnes de que se forman los pro­
pios embutidos y siendo e l  motivo, en no pocas ocasiones , 
de que se a lteren  debido a la  acumulación y estanquicidad- 
en e llo s  de los líquidos que de aquellas se desprenden y- 
que no tienen salida a través de la s  paredes de dichos tum­
bos, como la  tienen a través de la  tr ip a  natural que des­
de siempre se ha venido usando en dicha fabricación y e l 
inconveniente se acentúa más en los de ca rac te rís tic a s  par
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ticu la res  que, para mantener au sabor especial precisan de un 
curado a base de secado a l a ire  natural por tiempos determi -  

15 nados, cual acontece con e l salchichón de Vich, chorizo Extre 
meño, Riojano, de Pamplona, e tc .

El recurrente, teniendo en cuenta las  inconvenientes seña­
lados que d ificu ltan  e l crecimiento que era de esperar en una 
industria  nueva en ispafL*, como ás la  de la  fabrisaoión de tg  

20 bos de celulosa adecuados para la  elaboración de embutíaos ,ha 
buscado la  forma de solventar aquella y ha ideado y puesto en 
ejecución p ráctica una mejora en la  re ferida  fabricación oon- 
lo que se consigue dicha finalidad .

En su esencialidad consiste dicha mejora en fabricar los- 
25 tubos de celulosa de manera que presenten su pared provista -  

de unos agujeros cuyo número, forma, tamaño y distribución se 
rán variables en cada caso.

De esta manera puede establecerse una comunicación de fue­
ra  a adentro entre e l a ire  atmosférico y la  masa de carne de-

30 cada embutido y a l pío pió tiempo puede producirse la  evacúa -
ción de los productor líquidos a que dá lugar e l secado de -  
la s  propias carnes, condición primordial para conseguir la  -  
perfecta curación y secado de las mismas.

Concretada en esta forma lo que constituye esencialidad -
35 del objeto dellMCDELO. de que se t r a ta ,  debe entenderse que

cuanto concurra con dicha esencialidad y no la  a lte re  podrá -  
ser variab le .

En los dibujos de la  hoja adjunta se representa a t í tu lo  -  
de ejemplo una porción del tubo de que se t r a ta ,  en sección -  

40 transversal en la  figura 1 y en proyección longitudinal en la  
figura 2 .

Como se inaica en los dibujos e l tubo de celulosa -1—,cuyo 
diámetro y espesor pueden ser variab les, presenta una p lural^  
dad de agujeros -2— en toda su extensión, variando dichos agg



45

50

55

60

65

70

-  j  -

jeros en su número, forma, tamaño y d istribución .
También será variable la  manera como se obtengan tala s  agu­

jeros siempre a base de un procedimiento mecánico, que podrá -  
estudiarse para ser realizado ya sea en e l curso de la  fabrica 
ción del propio tubo ya con posterioridad a. la  misma. Los me -  
dios mecánicos que se sigan para su obtención podrán igualmen­
te  varia r, utilizándose a l efecto rod illo s  con puntos que, de 
una manera continuada,; obren a lo lar&o del propio tubo o pla­
cas que accionen de manera interm itente sobre e l mismo y en -  
general variará todo cuanto no a lte re , cambie o modifique la  -  
esencialidad del objeto del Modelo de Utilidad d escrito .

N O T A
Se reiv indica como objeto de este Modelo de U tilldad :- 
i e T u b o s  de celulosa especialmente de los destinados a la  fa­
bricación de embutidos, que en su esencialidad se caracterizan- 
-por presentar en toda su extensión una pluralidad de agujeros- 
a fin  de conseguir con ello  una porosidad que permita la  perfec 
ta  curación y secado de la s  carnes que forman e l embutido y la  
evacuación de los líquidos a que ta l  curación y secado dá lu­
gar.
23,-En ios propios tubos de la  reivindicación i s . ,  e l hecho de 
que los agujeros que los caracterizan pueden variar en su for -  
ma, tamaño, número y d istribución .
33.—Tubos de celulosa especialmente destinados a la  elaboración 
de embutidos .
Consta la  presente memoria descriptiva de tre s  hojas fo liadas —
escritas  por una sola cara.Barcelona, Y de SEPTIEMBRE de 1.949. P. A.
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