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MEMORTIA DESCRIPTIVA del Modelo.
de Utilidad,’aelicitade & favor de D, BUSEBIO PUIG
CONDE, residente en Barcelona, por : "CAFETERA PERFECe
A~ CIONADA,
A _ e
« o L o e o
. - ' ¥uehes son 1los tipds'de cafeteras existentes, con

lag que se permigue realizar una-infﬁaién'perfecta, een
dispositivos lo mée seneillos posibles y &l propio tiemw

pe rotbustes,

5 - Pero no €5 tan fdcil lograrlo ya que dieha'infusiép
tiene que hageree én un&s eondiéioheg muy €speeiales pam
‘ra saéax al 9xf¢ el maximegpendimiente, 6 lo que es lo

‘mismo que la infusién sea lo més goneqﬁrada y @romatiea.

posiﬁle.

.10 Cen la eafetera perfeecionada, objete del presente
modeleo, B¢ logra lo prapuesta en grado sumo, otteniendom
ge 1s infusifn eon el grade de eoneentraelén meximo y

,anneriandp tode €l éakor y #roma, por medio de un dism
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positivo seneille, robuste y ademdes facilmente desmonm
table, con lo que #¢ logra una facilidad de limpieza
extraordinaria, de todes las piezas que componen el

conjunto,

‘VCensiste cseneialmente en un reeipiente (Pige, 1)

qae es €]l que g¢ontizne el agua, en euyo interior Yy haze
ta el fondo me introduee un euerps (Fige, 2) sentral que-
posee dos eoladeres 3 uno fijo y otro mévil més fino (Figﬁ.

3), que se atornilla en la& rosea de que dispone el Lorde

. superior de diesho cﬁerpo interior,

El café se coloca sobre el primer colador heghe lo-

eual se atornille el segundo colador en 1s indieada rosw

@& del cuerpo interior descrito, y se goloea encims 1e
pieza representada en la Pigura 4 eon 10 que queds €1

aanjuntO'en'disposieiﬁn de ponerse &1 fuego,

Para'el‘empleo'derla cefetera que nos peupa, puede
utilizarse oualquier plase de hornille s ceeina eeconomiw

e8, gas, 6 €¢leetricidad, ya que su uso e€s independiente

del manantial de calor de que se dispongd.

Ouindo el agus gel reeipiente (Fige. 1) hierve, lo

~eusl se denota por yp péqueiio ehorro de vapor que sale

por un orifielo practicado en dicho recipiente, se retis
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ra8 €l conjunto del fuego y se le da ]a vuelji, eon lo
Que el agua al quedar en la rarte superior jird cayende

3 18 infericr después de atravesar cl café,

Une vez ocurrido lo anterior se SEpa“an las piezag'

se eoloeca en la que estd el eafé 6 sea 1a repre-entada en

' la Pigura 4, 1la tapaders de 1a Figura 5, y 8e sirve,

HOTA . = Se reivindies 1a propiedad de este Modelo de Utilidad
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por ¢ "CAFETERA PERFECCIONADA"

le,= Cafetera perfeqeionada"uaraaterizada por-diaponer‘de

und guerpo interior central (2) gue se introduce hasta el

" fondo del reeipiente (1) que contiene el agha, Y €l eual

'guerpe interior poszee dos coladores s uno fijo y otro wée

vil mas fino (3), que #e atornilla en la roses de que qig;

pone €l torde superior de dicho euerpo interior éentra1§

.”celczandose el e;fé gocre €l primer eolador y en el eEspam

elo que queda entre este y el segundo colador,

22;-cafetera perfeccionada de 1a primera reivindicseién

en que atornillade e1 segundo colador de la manera indi com
da,se cologd enoima 1a pieza (4) quedaando el eon*unto €n dig
posicibn de ponerse 21 fuego pudiﬁﬂdOS§'utilizar suslquier

hornillo de gas, earbén 6 eléctrieo, y cuando hierve el

agua que contiene la pieza (1), 1o cvel se sabe por un pem
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quefio chorro de vapor que.sale de un orffiaio pragticade
en dieha pieza (1), se 1a retira del fuego, sc le da 1a

vuelta @ todo €l conjunto quedando en 1a disposieién de la

figura (8) y se deja que €l agus pase 8 través del eafd;

ocurrido 10 cual =e separan las piezas, se coloca €n la

que estd el café hecho (4), la tapa (5) y se mirve,

oe,= Cafetera perfeccionads,

Tal y como se descrite en esta Memoria deseriptiva,

que cons=ta de custro hojas foliades y meeanografiadas por
una s¢la cara y de uné hoja simple de plancs,

Medrid, a 2 3_ WA, 1349
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