
M O D E L O  

D E

U T I L I D A D

por "UNA CAFETERA-TETERA", a favor de Don Angel Aguirre Olaiz, de 

nacionalidad española, residente en IRtJN (Guipúzcoa), Plaza de Ge­

naro Echeandía, 2, Bajo.

 ̂ MIMO RIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad se refiere a una cafetera que 

puede ser también empleada como tetera, o para cualquier otra in­

fusión aromática.

Como es sabido, la  elaboración del café o té, es heoha, prefe- 

5 riblemente, en infusión, con lo cual se conservan los prinoipios

aromáticos del produoto sin que participen en la bebida los acres 

y empireumátioos, que, en cambio, entran en la  bebida cuando esta 

es preparada a base de oooimianto.

La oaíetera o tetera que constituye el presente invento es sus- 

10 ceptible de efeotuar la  elaboración por los dos procedimientos, pe­

ro la  idea principal que presidió en su oonstruooión y constitución, 

atiende principalmente a la  obtenoión de infusiones.

La característica esencial del modelo reside en que, e l f i l t r a ­

do de la  infusión, o cooimiento, se efectúa de abajo a arriba medi- 

1$ ante una disposición especial del elemento f i l t r o ,  con lo oual se

oonsigue la  ventaja de que, ^  decantación del produoto, permite
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.que solamente pasen a través del f i lt ro  los elementos de infusión 

menos densos, que son los que enoierran una mayor proporción de 

prinoipios aromáticos, sean del café sean del té.

Para la  mejor comprensión del invento, vamos a detallar un ca­

so de realización, a titu lo  de ejemplo no lim itativo, valiéndonos 

de los dibujos de la  adjunta lámina, supuestas aplicadas a una ca­

fetera los detalles característicos del modelo.

La f ig .  13 representa el conjunto de la cafetera en corte par­

c ia l axial y en elevación.

La f ig .  23 es una v ista  perspectiva del elemento f i l t r o .

La f ig .  33 muestra en corte a dicho elemento según un plano di­

ametral , y

La f ig .  43 es una vista perspectiva de la placa in ferio r del 

elemento f i l t r o .

En estas figuras, designamos por 1 el cuerpo de cafetera dotado 

de asa y boquilla de salida de liquido. La parte de pared 1* corres­

pondiente a l s itio  de la  boquilla puede estar agujereada para orear 

un colador complementario de salida que evite e l paso a la taza de 

oualquier partícula del producto que haya podido escapar a l f i l t r a ­

do. La tapa 2 obtura perfectamente el cuerpo de la  oafetera ajustán­

dose a su borde circular superior por cualquiera de los medios habi­

tuales. Esta tapa _2 lleva en su centro un orifio io  tubular por el 

cual se desliza a rozamiento suave un eje o vástago 2 rematado por 

su extremo superior por un pomo de accionamiento 4. y cuyo extremo 

in ferio r es hueco y fileteado para atorn illar a 61 el pitón roscado 

¿ que, a su vez, ensarta a las distintas piezas integrantes del ele­

mento f i l t r o .  Este f i l t r o  se compone de, una plaoa in ferio r 2 aguje­

reada y dotada de nervios oiroulares oonoéntrioos, y a e lla  está l i ­

gado el citado pitón 2* Sobre dioha plaoa se ensarta la  tela metáli- 

oa 8 que es el f i lt ro  propiamente dioho, cuya te la  rebordea en todo
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su contorno haoia arriba para rozar oon laa paredes del ouerpo de 

la  oafetera adaptándose contra ellas debido a la  aooión elástica  

del muelle 2 Que, en espiral, sigue ininterrumpidamente dicho con­

torno adoptando la  forma de una superficie tórioa. Bn el hueco de 

eate toro de muelle en espiral se dispone la placa superior del e- 

lemento f i l t r o ,  plaoa designada por 6 también agujereada, dotada 

de nervios radiales, la  cual, una vez ensartada en e l pitón j¡, es 

oprimida contra la  te la  metálica 8 , y esta contra la  placa inferior 

2  debido a la presión que el vastago 2  le  oomunloa al ser atorni­

llado a él el pitón 2 *

El funcionamiento de la  cafetera es como sigue: estando desta­

pada, y por lo tanto separados del cuerpo la oRbierta o tapa 2 oon 

vástago 2 pasando a través de e lla  y armado en su extremo con el 

oonjunto del f i l t r o ,  se deposita en el fondo de la oafetera el oa- 

íé  (en este oaso) en polvo vertiéndo sobre el agua hirviendo en 

oantidad adeouada, e inmediatamente se tapa la  cafetera de suerte 

que el vástago 2 fuerce al elemento f i lt ro  a penetrar en el inte­

r io r  de aquella en forma ajustada respecto a l contacto del reborde 

de la  tela metálica con las paredes, y se gradúa la  oantidad de 

vástago que queda a uno y otro lado de la  tapa, yá colocada, de mo­

do que, durante dos o trés minutos, el elemento f i lt ro  no toque a 

la  superficie del agua hirviendo que se acaba de echar, o sea mien­

tras se verifioa la  fase de la  infusión propiamente dioha/ Pasado 

aquel tiempo se presiona el vástago por su pomo obligando así a que 

el f i lt ro  se deslice hacia abajo penetrando en la masa de la infu­

sión lentamente, con lo que^%arte líquida de esta f i lt ra rá  a tra­

vés de las piezas integrantes del f i lt ro  y pasará, yá filtrad a , a 

la  región superior de la  oafetera, o región de salida. El descenso 

del f i lt ro  se continua hasta que la  placa in ferior 2  tope con los 

posos del producto, y obligándole a seguir en contacto con ellos
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se procede a servir la infusión en las tazas directamente desde la 

cafetera.

Se comprenda que, si a l ouerpo de cafetera, o tetera, le dota­

mos de algún medio calentador, pueda echarse el agua f r ia  sobre el 

produoto depositado en el fondo y hervirla luego, o sea efeotuar 

un cocimiento.

Tanto el té como cualquier otra infusión aromática, se puedan 

prepararás mòdo análogo al descrito como ejemplo para el café.

El invento, dentro de su esencialidad, puede ser llevado a la 

práctioa en otras variantes que no alteren sus características, tan­

to respeoto a la clase de material que forme sus diferentes elemen­

tos como al tamaño y p e r fil de los mismos, yá que todo ello  entra 

dentro de los limites del invento.
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Descrito el objeto y utilidad del modelo, se declara como no

15 divulgado ni practicado en España lo que se reivindica a continua­

ción:

1. -  Una cafetera-tetera, esencialmente caracterizada porque el 

filtrado del liquido se verifica  de abajo a arriba mediante la  ac­

ción de un f i lt ro  múltiple desplazable a través de dioho liquido

20 y cuyo f i lt ro  es accionado por un vastago que pasa a través de la

tapa del reoipiente.

2. -  Una cafetera-tetera, según se reivindica en la  1, caracte­

rizada peor que el elemento f i lt ro  se oompone de, una. placa in ferior 

oiroular de diámetro menor que la sección de la  cafetera, estando

25 esta placa dotada de agujeros, una tela metálica con reborde hacia

arriba que se adapta a las paredes del recipiente mediante la  aoci-
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<3ián de un muelle en espiral que sigue el contorne del reborde, y 

otra placa cóncava hacia arriba, también agujereada, y que se s i­

túa enoajada en el espaoio que queda en el interior de la  superfi­

cie tórica del muelle, estando las tres piezas oitadas ensartadas 

por un pitón rosoado solidario de la  placa in ferio r el oual, al 

atornillarse al extremo in ferior del vástago de aooionamiento, pro­

duce el ajuste de las tres piezas entre s í.

3. -  Una cafetera-tetera, según se reivindica en la 1, caracteri­

zada porque, una vez mezclada el agua hirviendo con el producto en 

polvo dentro del recipiente, se tapa este de suerte que el elemento 

f i lt ro  no toque a la  superfioie del líquido durante dos o tres minu­

tos, pasados los cuaLes se acoiona el vástago para obligar al f i lt ro  

a desoender lentamente a través de la masa en infusión hasta que to­

pe con los posos del fondo, sirviéndose entonces el líquido,yá f i l ­

trado, directamente por la boquilla del recipiente.

4. -  Una cafetera-tetera.

Según se describe y reivindica en la  presente memoria que cons­

ta de cinco hojas foliadas y mecanografiadas por una sola cara y ue 

una lámina ae aiuujos.

iiadria, a 26 de Julio de 1948.

ÁNGEL AGUIRRB OLAIZ. 

p. a.

jAtME tSERN MtRALLZS
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