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El'M odelo de U tilid a d  a que se r e f ie r e  la  p re sen te  
Meáoria D e sc r ip tiv a , e s tá  d estin ad o  a g a ra n t iz a r  la  p ro­

de un re c ip ie n te  d es tin ad o  a l á  co n serv ac ió n , durante un

p o r

ME M O R I  A DE  o o R T  P T I  V A

piedad y la  ex p lo tac ió n  ex c lu s iv a  en España y sus co lo n ias
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E sta  p rop iedad  la  consigue g ra g ia s  a su d isp o s ic ió n  
tà rm ic a , derivándose de e l l a  Consecuencias que favorecen 
la  con tinuación  de la  e b u l l ic ió n ,  s i  ha de se r  empleado 
para la  conservación d e l c a lo r ,  o b ien  de la  ob tención  de 
b a ja s  tem p era tu raa , s i  su i n t e r i o r  e s  re f r ig e ra d o  con 
h ie lo  normal o seco . En resum en, e s te  re c ip ie n te  e s  un 
conservador de l a s  tem peratura a, tan to  p o s i t iv a s  come ne­
g a t iv a s .

D ichas c u a lid a d e s , unidas a una forma y d isp o s ic ió n  
adecuadas, co n v ie rten  a l  r e c i b i e n ^  en un u te n s i l io  in su s ­
t i t u i b l e  en una co c in a , ya que su u t i l i z a c ió n  supone un 
cu an tio so  ahorro  de com bustible y , sobre to d o , de tiem po, 
en e l  in d isp en sab le  para  la  p rep arac ió n  de lo s  a lim en to s , 
pues s i  b ien  su tiempo de cocción t o t a l  es mayor, e l  
tiempo que p re c is a  de a ten c ió n  e l  g u iso , queda sensiblem en­
te  reducido en un 70 % y aún más, según la  ca lid ad  de* sus 
componentes. _

A e s ta s  v e n ta ja s  hay qus añ ad ir  a lgunas o t r a s  que 
p roporciona la  u t i l i z a c ió n  ra c io n a l d e l r e c ip ie n te  que 
nos ocupa; como son, l a  comodidad que re p re se n ta  e l  poder 
p re p a ra r  lo s  alim entos,, en e l  fuego v iv o , a la  hora que 
mejor convenga a l  ama de c a sa , b ien  por l a  mañana temprano 
o in c lu so  la  v ísp e ra  por la  noche; ev itan d o  de que se queme 
la  comida, ya que lo  que se v e r i f ic a  en  e l  i n t e r io r  d e l 
r e c ip ie n te ,  es una au to -co cció n  con una a l te r a c ió n  infim a 
de tem p era tu ra , pero siem pre en sen tid o  descendente desde 
e l  grado de e b u ll ic ió n  conque e l  gu isó  fu á  d ep o sitad o ; la  
cocinación  ra c io n a l  y re g u la r  de l o s  a lim e n to s , que por 
e fe c tu a rse  s in  evaporación  a causa d e l  c ie r re  herm ético 
d e l r e c ip ie n te ,  da ocasión a que e s to s  conserven la  i n t e ­
g rid ad  de su argina y p r in c ip io s  n u t r i t i v o s ,  y muchas mas de



loga form a, que dejan e n tre  e l lo s  un e s p a d o  vaeio  que es
re llen ad o  de una m ateria  a i s l a n te .  Las tap a s  van unlctaa a
lo s  d ep ó s ito s  m ediante b isag ra3 y  e fec tú an  un cerrado  harmó-o
t ic o  sobre e l l o s  merced a uno o v a r io s  c ie r r e s  de p res ió n  
o te n s o re s ;  dicho hermetismo va acentuado por una pestaña 
que p resen ta  e l  conjunto formado por lo s  d e p ó s ito s , y a ju s ­
ta  p erfectam en te  en una ra n u ra , que posee e l  conjunro de 
ta p a s , p ro v is ta  de una ju n ta  de cueros f i e l t r o ,  am ianto, 
goma, e t c .  .

Para mejor com prensión, y solam ente a t í t u l o  de ejem­
p lo , se acompaña un d ib u jo  en e l  que en la  f i g .  1 , se p re ­
senta un re c ip ie n te  térm ico que adopta forma p a ra le le p ip e -  
d ic a , en e l  que la s  c a c e ro la s  o pucheros han de se r in t r o ­
d u cid as h o rizo n ta lm en te . En dicha sem i-co c ina , l a  doble 
pared d e l d e p ó s ito  - I r*  va re l le n a  de un m a te r ia l  a is la n te  
- 2 - ,  y* en s i t i o  adecuado, m uestra una pestaña - 3 - ,  que se 
acopla en la  ra n u ra  -4 -  de la  tap ad era  b p u erta  -5 -  que 
p re se n ta  también la  c a r a c te r í s t i c a  de la  doble pared  r e l l e ­
na de m ateria  a i s l a n t e .  Una jun ta adaptada en e l  fondo 
de la :r a n u ra  - 4 - ,  es oprim ida por l a  p estaña -3 -  merced 
a la  acción  de un c ie r r e  de p res ió n  o te n so r  - 6 - ,  e fec tu an ­
do un cerrado  herm ético  d e l d is p o s i t iv o .

Se sob reen tiende que la  forma que puede adop tar ex­
t e r i o r  e In te rio rm en te  a l  con jun to , e s  v a r ia b le ;  a s i  como 
su tamaño y lo s  m a te r ia le s  de que es tén  c o n s ti tu id o s  ta n to  
lo s  d ep ó s ito s  como la s  ta p a s ;  l a  p a r te  a i s la n te  puede e s ta r  
fotmada con corcho , am ian to , peio  de an im ales , f ib ra a  te x ­
t i l e s  o a r t i f i c i a l e s ,  e t c . ,  y ,  en resum an, son f a c t ib l e s  l a s  
v a r ia é le n e s  de c a lid a d  y formq siempre que no a l te re n  la  
e s e n c ia lld a d  d e l Modelo.
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la rg a  enum eración, pero de e n tre  to d a s , y a t í t u l o  de rep e ­
t i c i ó n ,  haremos r e s a l t a r  la  comodidad que re p re se n ta  e l  
p rep a ra r y condim entar lo s  a lim en tos a fuego vivo h asta  a l ­
canzar e l  grado de e tm ll ie iá n  o h as ta  que é s ta  se haya 
efec tuado  du ran te  un co rto  espacio  de*tiem po, s u f ic ie n te  
para  que l a s . f i b r a s  in te rn a s  de l a s  legum bres, tu b é rc u lo s , 
c a rn ea , e t c . ,  hayan alcanzado tam bién l a s  mismas c a lo r ía s  
que e l  jugo o ca ld o , y en tonces d e p o s ita r  la  cacero la  o 
puchero en e l  i n t e r i o r  de n u estro  r e c ip ie n te  térm ico  y 
o lv id a rse  de e l  durante unas dos o mas h o ras  (tiempo v a r ia ­
b le  segáh la  ca lid ad  de lo s  in g re d ie n te s  d e l g u iso , s in  
gue in f lu y a  en é l  la  c a n tid a d ) , para e n c o n tra r lo  después 
a punto de ser In g e rid o , con la  seguridad  de haber obtenido 
una cocción p e r fe c ta  de sus com ponentes.

Por o tra  p a r te ,  además de en l a  normal cocina c a se ra , 
e s ta  gem í-cocina térm ica puede ser u t i l i z a d a  con é x ito  en 
d i s t i n to s  lu g a re s  como H o sp ita le s , h o te le s ,  campamentos 
cam pestres , y e s  in s u s t i tu ib le  en a q u e l la s  ocasiones en 
que la  comida haya de consum irse le jo s  d e l lu g ar de ernp la -. 
zamlento de l a s  co c in a s , como* en e l  naso da ex cu rsio n es 
por mar y t i e r r a  y especia lm en te  en e l  E jé rc i to  en manio­
b ra s  u  o p e rac io n es , pues perm ite  que lo s  a lim en tos se 
cocinen duran te  e l  tra n s p o r te  y , por ta n to ,  que sean inge­
r id o s  por la  tro p a  en p e rfe c to  e s tad o  y como re c ie n  sa lid o s  
d e l fuego .

Una vez enumeradas l a s  v e n ta ja s  que puede p ro p o rc io ­
nar e l  uso de la .á e m l-c o c ln á a té rm ic a , en sus m ú ltip le s  
a p lic a c io n e s , pasaremos a d e s c r ib ir  su co n te x tu ra :

C onsiste  é s te  en dos d e p ó s ito s , uno menor, acoplado en 
e l  i n te r io r  de o tro  mayor, y de dos tap a s  d isp u e s ta s  de an á l
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E E  I V I N^D I L A C I O N E S

: Por el'M odelo de U tilid a d  a que se r e f ie r e  la  p resen te
Memoria D e sc r ip tiv a , se r e iv in d ic a :

l a . -  Una sem i-cocina term o, que atenúa e l  g as to  de' 
c a lo r ía s  da lo s  o b je to s  d ep o sitad o s en su i n t e r i o r ,  compues 
to  de un cuerpo hueco formado por dos d ep ó s ito s  de d is t in to  
tamaño que, a l  ser aco p lad o s, dejan  e n tre  e l lo s  un espacio  
ocupado por un m a te r ia l  .a is la n te  del c a lo r .

2R .- Da sem i-oocina termo de ía  re iv in d ic a c ió n  a n te rio r  
c a ra c te r iz a d o  p o rq u e 'su  tapadera  o p uerta  p resen ta  la  mis­
ma d isp o s ic ió n  de doble p a re d , r e l le n o  su esp ac io  in te r io r  
por e l  m ism o.m aterial a i s l a n te ,  estando  además p ro v is ta  de 
una ranura con una ju n ta  en y sobre l a s  que se acopla una 
pestaña que muestra en su boca de en trad a  e l  conjunto de 
lo s  d e p ó s ito s , cuya pestaña y ranu ra  con ju n ta  e fec tú an  e l  
cerrado  h arná tic 'o  merced a l  e fe c to  de uno o más te n so re s  
o c ie r r e s  de p re s ió n .

3 a . -  " UNA SEMI-COCINA TERMO " -  de cbnformldad en un 
todo en lo  e s e n c ia l  y f in e s  in d u s t r i a le s  a lo  d e s c r i to  en 
p re sen te  Memoria y g ráficam en te  rep resen tad o  en l a s  f ig u ra s  
d e l ad jun to  plano para  su mejor com prensión.

E sta  Memoria co n sta  de CINCO h o ja s , e s c r i t a s  o meca­
n o g ra fiad as  a doble e sp ac io  en 117 LINEAS y por una so la  
de sus c a ra s . *

V alen c ia , 13 Diciembre 1 ,9 4 7 .-
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