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El Modelo de’ Util{dad a Qus s refiere la presente

'Memoria Dascriptiva, esbﬁ dasﬁinado a garantizar la pro-_

piedad v 1a explotacié_ excliy ya_gp‘sgpeﬂa y sus colonias,
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- Esta propledsd larconsigua gragias a su disposicién
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térmica, dbrivandose de alla cdonsecuencias que favorecen

la eontinuacidn de la ebullicién, si ha de ser empleado
para la cdnservaeién del calor, o bien de 1la obtencidn de

bajas'temperaturaa, 81 su Anterilor es refrigerado con

~hlelo normal o seco. En resumen, este reciplente.es un

donaervador de las temperatures, tanto positives 09mo N
gatives, _ |

Diches cualidudeé,'uﬁidas‘a una_fbfmﬂjy disposicién
adecusdss, convierten al reciplentp en un ytenstlic insuse
tituible en una coecina, ¥a gue su utiligzacién supone un
cuantioso ahorro de combustible y, sobre todo, de tlempo,
en el indispensable para la prepsracién de los alimentos,
pueg si blen su tlempo de coccién total es mayor, sl
tiempo que preciss de a;éncién.el gulso, queda sensiblemen~
te redﬁeido‘en un.70 $_yAaﬁn mﬁs, segin la calidad dé'sﬁs
componentes. - |

A estas venta jas hay que aefisdir slgunas otras que

 proporciona la utilizacién racional del reciplente que

nos ocupa; como son, la comodidad que representa el poder

preparar los slimentos, en el fuego vivb, & .la hora que

- mejor cenvenga al ams de casa, bien por la mafiana temprano

o incluso la vispera por la noche; evitando de gque se Qqueme
la comide, ya que lo qus se verifica en el interior del
gecipiente, es uné,auto-cobcién con uné alteracién infima
de temperatura, pero siempre en gentido descendente desde
ol gredo de ebulliciédn copqun”ﬁl guiéﬁlfué depositado; la
cocinacién racional y regular de los alimentos, que por
efectusarse gin’évaporaoién~a/céasa dél'cierre hermétido

dsl racipienté, da acasiéﬁ'a gque estos conserven la inte-

_gridad gé_auggpms j‘principios nutritivos, y muchas mas de
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loga forma, que de jan entré-eiloa un espacio veecio que es
rellenado de una materia aislante. Las tepas van unidaa 8
los depésitos mbdiante bisegrasy efectuan un eerrado barmé-
tico sobre ellos merced a uno o varios cierrea de presién
o tensorés; dicho hermetismo ve ecentuado por uns pastaﬁn'
que presenta el conjﬁpto formado por los depésitos, y ajus-
ta perfectamente en una renura, que poses el éonjunro de
tapas; proﬁista de una junta de cuero,; fieltro, amianto,
goma, etc,

Paralmbjor comprengién, y solamente a titulo de ©jem-

plo, se scompaﬁa un dibujo en el que en la fig, 1, se p;e-

,_senta un recipiente térmico que adopta forma paralelepipe-

dicae, en el que las cacerolas o pucheros han de ser intro-

" ducidas horizontalmente. En diche semi-cocina, la doble

.
.

pbred del depdsito -l1-, va rellena de un material alslante
-2~,'y; en sitio adecuaéo, muestra una pestefia -3~, que se
acoplé en. la ranurd -4f de la tapadera o puerta =5- que
presehta tambien la caracterfstica de 18 doble pared relle-

na de:materia_aislanfe. Una junts adaptada en el fondo

.de la ranura -4-, es oprimida por la pestafia ~5- merced

a la accién de un cierre de pr9516n o tensor -6-, ofe ctuan=

~do un eerrado hermético del dispoaitivo.

$e,sobreent1ende que_la forma que puede adoptar ex-

terioﬁ"e interiormente el conjunto, es varlaeble; asi como

su tamano v los materiales de que estén constituldos tanto

los ﬂepéaitos como las tapas, 1a parte alslente puede estar -
fotmada con corcho, amianto, pelo de animaeles, fibras tex-
tiles o art111u¢ales, etc., y. en resumsn, son factibles 1as
variasciones de calidad y forma siempre que no alteren la

esencialidad del Modele..‘
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'larga énumeracién, pero de entre todas, y 8 t{tulo de repe-~

-

ticién, heremos resaltar ls comodided que representa el
40 preﬁgrar j condimentar los.aliméntos e fvego vivo hasts al-
{ canzar el grado de ebullicién o hasta que §sta se haya
efectuado durante un corto espacio de tiempo, suficiente
péra que lasffibras_internaéldailas legumbres, tubdrculos,
oy '. | : . caﬁ;as,_etc., hayan alcanzado tembien las mismas calorias
% | : : L 45 que’el juab o caldo, y entonces depositar la cacerols o
: pucherg en el interior de nuaétro recipiente térmico ¥y
folvidebéa de el ﬁuréhte unas qés o mas horas (tiempo varis-

ble segfn la calidad de los ingredientes del guiso, sin

L e A e R e e

Querinfluya en 1 1a cantided), para encontrarlo después |
50 a punto de ser ingerido, con la seguridad de haber obtenido :

i
i
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una coccién perfecta de'suS»cdmponenteé.

Por otra parte, ademés de. en la normal cocina casera;
esta semi-cocina térmioa puede ser utilizada con exito en
distintos lugeres como Hoapitales, hoteles, campamentos

55 campestres, y es insustituible en aqucllas ocasiones en
; ; K . . que la comlda haya de uonsumirse legoﬂ del lugar de empla—.‘
| zamiento de las coecinag, como en el caso de excurslones
por mar y tierrs y especialmente‘en el Ejército en manio-
bras n’operaciones,‘pues permite que los alimentos se

60 cocinen durante el transﬁ%rte ¥, por tanto,- que sean inge-

e e e

ridoa por la tropa en perfecto estado y como recien salidos
gel fuego. '

Una vez enumerades las ventajas que puede proporcio-
nar el uso de la. semi—cocina termica, en sus multiples
i . ' 65 aplicaciones, pasaramca 8 deacribir su contextura:
‘% : i Consiste dste en dos depésitos, ano menor, acoplado enf

w"’»’».

el 1ntarior de. otro. mayor, y de dos tapas diapusatas de snée

,‘.
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ﬁor el iiodelo de Util1dad a que se refiere la presente
Memoria Deseriptiva, se reivindica: |
100 - le,~ Uns s?ﬁi~cocina tévmo, que atenia el gasto de
calorias de los objétoé depos;tados en su interior, compues é
to de un guefpo hueco formédo'pqr dos depdsitos de d2stinto -
‘pamaﬁo que, al sger aeQQiados, de jan entre ellos un espacio ‘
ocupado por un material slalante del calor.
. 105 - 28,- La semlwcocina termo de la reivindicacién anterior#;
. caracterizado porque su tapadera o) ?uerta presenta la mi -
The disposicién de doble pared, relleno su espacio interior
por el mismo material aislante, e stando ademés provista de
una ranura con una junta en y sobre las que se scopla una
110 pestafie gque muestra en su boca de entrsda el conjunto de
' los depésitos, cuya pestaiia y'nanura'con junta efectqan el
‘cerrado hernético merced al efecto de uno o més tensores
o.cierres de presién. |
38,- % MA SEMI-COCINA TERMO " ;.de conformidad an'una
115  todo eﬁ'lofesencial y'fineS'industfiales a8 lo descrito en
. , presente “emorla y gféficaméntefrepresentado en las figuras
o del adjunto plano para su mejor comprénsiéﬁ.
Esta Memoria consta de CINCO hojas, escritas o meca-
- nogrefladas a doble egpacio en 117 LINEAS y por una sola

.

o . . de sus caras,

Valencis, 13 Diciembre 1,947,-
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