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MEMORIZ DESCBIPT}IVA
gue se scompaiis & la solicitud de m
= MODELO DE UTILIDAD =
por veinte afics en Espafia, a favor de
DAY PEIRO CACCAMO AUBROSTNO,
" residente en Vigo (‘ Pontevedrs), calle

de Ldpez Mora, nimero 94, consistente en

» UN SECADERO POR AIRE CALIENTE PARA JABONES,VEGETARES,

PESCADOS,MADERAS Y PRODUCTOS SIMILARES ».

A S e S SR W G e i S A T e R U

Inventor: El solicitente, de nacionalidad
aspaﬁdﬁala.
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Ia invencidn a que se refiere la presente Memorie, cons-
tituye wne novedad industrial, con caracter{sticas y venta-
jes que la hacen merecedora del privilegio de explotacién
exclusiva que por ella se solicita, de acuerdo con lo que
establece el Estatuto vigente de la ?ropiedad Indﬁstri'al
de 26 de julio de 1929, texto refundio, publicedo en 30 de -
abril de 1930.

k nedie, por limitado contacfo que tenga con la indus~-
tria moderna, pese desepercibido el importante probleme del | -
secado o deshidretecidn de los productos y meteriss que for-
men parte integrente de la meyoria de lss elaboraciones en
el terreno slimenticio, asi como en el industrisl, en‘les
leboratorios, etec. ,

Ia ciencia y la experiencia nnides, nos lleven al con-
venciniento de que los desvelos, gastos y fracesos, son
siempre necesarios pars el busn éxito de una emprese cnal-
quiers.

El.cASo que nos ooupe, @s precisamente la consechencia
de varios experimentos, no siempre lleirados a cabo con for-
tuna, pero remetados al fin con la seguridad de heber lle-
gado al finel de nuestra labor, y haber resnelto en parte
un sroblems tan &rido como el de los secaderos, ya que ceda
producto es un ceso, ¥ si bien sn teoria bédsice es aplica-
ble, no lo son svs férmles y demds detalles.

1e dﬁsh.idmtacién y el calor, no son sufieientds pars el |
secedo de algunos productos, que requieren un procese espe-
cial, en algmos cesos, incluso de frio. »l estado higromé-
tico del aire juega el papel mis importante en todo estudic
de secadero, sdemés del ecantacto intimo y wniforme de) eire

eon los productos & secar.
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" tremos del tiinel, choca con los cerros que vienen en senti-
’ .

con relacién a la seccidn libre para el paso del gire a tra-

‘se shcuentran con este volumen saturado y més frio con rela-

Los sistemas de secaderos en tinel, mds conocidos hece
largos efios, y explotedos en les principeles industries,
bien continnos o intermitentes, estén basedos en les teo-
ries de Menignet, éercot, purlur v otros attores y entre
ellos le marcha del sire en direccién contrarie de los ce-
rros, cintas, etc. o see en contracorrients, pero tieme sus
inconvenientes, como vamos @ exponer e continuadidn.

¥l aire celiente, el ser introducido por mwno de los ex-

do contrerio, y este fendmeno ldgico recheza gran perte del
aire hacis el exterior, en los casos de tineles abiertos,

que,. aun aceptendo el cdeulo del rendimiento del ventiledor,|

vés de los carros, este aire debe atravesar la longitud to-
tal del tinel( convenientemente, no demssiado), aumentando
su gredo de hnmedad y cediendo su témperature, que retrasa

en consecuencie el proceso del secaje de los productos que

¢idn & su temperaturs iniecial.

La modificacién en los sistemas oonocidds, por la expe-
riencde llevade e cabo, nos oblige & exponer la importencie
de la misme,

Consiste sencillamente en la construccién de conductos
leterales en tode la longitud y alture segin los cesos.Por
estos conductos se inyscte el eire celiente que deja selir
en proporciones celeculades les cantidadss'de aire necesa~
ries, con relecion & la longitud del fﬁnel y 108 productos
a secar, llegando de este forms el eire caliente con la hu-
meded relative de su salida del elemento geﬁerador del ce-

lor, hasta la materie & secar y ewacuandose por el extremo
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‘ten generadores de vapor, pneden aplicarse sistemas de hor-

opuesto el aire saturado.
1a construccién de estos secaderos i;ueae ser en 1adirillo‘
medere, blogues de cemento, etc.

la produccidn del aire celiente no es ae capital impor-
tencia en lo que respects el sisteme, ya gue ignalmente
mede producirse por tubos de aletas, bateries, etc. de ve-
Por o agua caliente, o bien por hornos, y siempre que res-
ponden & les temperaturas y productos de cada ceso, entre
los cnsles tenemos los pescados y lés pastaé slimenticies,
gne reqﬁieren temperatures méximas, que oscilan entre los 5'0'
¥ los 1309. o

Sin embergo, pare los cueros, pieles, colas, ceseines,
jabor;es, ate. estas tempere turas no pueden excedér de lo=
502C, existiendo incluso difersnciass del grado de hvne dad
entre el 35 y el 904 ( pastes y coles).

Esto nos demwestra que cade industria debe ester prepa-
rada pere su desarrollo en el terreno del secado ertificial,
pues si bien en Espefia existen secsderos al aire libre, son
corrientes las lementaciones y perjuicios por su bejo ren-
dimiento, en locelidades, .donde el estad Bigrémétrico del
gire es p;co variable, aun en los meses de verano.

Para elevedas tempereturas, disponiendo de vapor, se pne-

+

de producir vapor recalentado y en los cesos donde no exis-

nos adecuados.

Conviene no omitir la importencis de un sistema de cale-
faccién directa por rediseidn en el interior del tidnel o
cémeras, lo owel permite la aceleracién del proceso de des-
hidratacidn. _ ' ' o

Persegnimos tembién lo reduccién de espacio o superficie
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por lo que antecede, de las ventajas que reppesenta_. el seca-

~¢iles imiteciones, por medio del privilegio de explotscidn

~¢idn, qnee es la cne se desprende de los pérrafos que entece

para ls constrmecidn de estos ‘secadercs, con le aplieacidn
de dispositivos de reduceién de marchm con 3 velocidades,
en los secaderos continuos.

Puede tembién producirse el enfrismiento del ténel y sus
productos, en‘caso neceeerio, con ls inversién del ciclo .
del aire de aspiracidn. o .

Aun enando 1& descripeidn gue a_ntécgde se comprends fa~
cilmente, acompefiamos, 8 titulo de ejemplo no limitative,
un esquema de tfmel o odmare secadsro, representado en al-
zado, plents, frente y seccidn, mostrando los dispositivos
de conduacidn del aire caliente, ‘esf{ como su direccién por -
medio de fleches. ' _

Lés persones perites en le meteria, podrdn derse aeuente,

dero descrito, que es un verdadero progreso en la industria

del ramo, motivo por el cusl se desea protegerlo contra fé-

gnue se solicits,
Hecha la descripeidn precedente, s preciso afindir que
los detalles de la idea expuesta, en su realizacidn, pue-

den varier, sin qne por ello cambie la esencia de la inven-

den y se reivindice en la sigunients
Mu. .

#n resumen: %1 Modelo de Utilided, cuyo registro se soli-
cite, receerd sobre les reivindiceciones siguientes:

184~ Un secedero por aire calients para jabones, vegeta-
les, pescados, maderas y productos similares, carscterizads
porgue consiste en uns cémere o finel, provisto en tode su
longitud de conductos laterales por los que se inyecte aire

celients, que sale » distancies determinedss, que se fijenm
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. heoe recirenlar, aspirdndolo por el ventilrdor y por eon-

segin la longitud del tinel y ia naturaleza de los*prea;é-“
tos a secar.

R%.- Un secadero, segfin le reivindicecidn primera, carace
terizado porque la fuente de calor puede ser por tubos de
aletas, bateries de vapor o agna caliente u hornos, o mé—
dios equivalentes y que el aire caliente ovendo le deshidra-

tacién debe serd lente por requerirlo ssi el producto, ae‘le

siguiente la impulsidn del eire muede hacerse, hien mor los f
dos conductos, situados uno & cade lado de 12 ofmara o tii-
nel, o por uno solo utilizende el otro pare la sspiraciédnm.

38,- Un seceaéro, segin las reivindicaciones anteriorss,
ceracterizddo porque el ventilador se boloeé sobre une plae-
teforma, asi como el motor y fuentes de calor, dejendo li-
bre el paso.inferior psra meniobre del tiinel, bien abierto
en sng extremos o provistos de puerteas, segin quedas detalladﬁ
mente explicado.

48 - Se reivindica, por Wltimo, cdmo objeto sobre el que

he de recaer el_Mbdelo de Utilided que se solicita,» U¥ SE-
CADFRO POR ATRE CALIENTE PARA JABONES,VEGETALES;PESCADOS,
MADERAS Y PRODUCT(S SIMILARESw

Todo conforme quede descrito en #ia presente Memoris, que

consta de seis péginas escrites a mdquine y dibujos que se

o

acompaiian. I
‘Madrid, 8 noviembre 1947,
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ESCALA VARIABLE
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