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MEMORIA DE3CRIFTIVA
para solicitar
MODELO DBE UTILTDAD
en
t5pPafta
por VEINTE afios
| por »Recipientes metélicos de uso
culinario, acoplables unos a otros como tapaderar
A nombre de:
Manufacturas metilicas Madrilefias, S.a.
domiciliada en;
Paseo de las Delicias (final) MADRID
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El objeto del Modelo de Utilidad que se solici-
ta consiste en unos recipientes metdlicos, especialmente
el aluminio, para usos culinarios que presentan la nove-
ded de que un recipiente puede superponsrse a otro, aco-
plandose de manera que sirve de tapadera.
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%1 fin que se persigue con el Modelo de Utie-
11ded de que se trata, es un mis completo aprovechamien-
to del calor producido por los focos calor{ficos usuales;
combustibles sflidos, 1{quidos o gaseosos, electricidaad,
etc. 3

3abldo 68 que »el calor es caror» 0 sea que
se tiene como verdad inconcusa en el campo de la técnice
que cualquier pérdida de calor debe evitarse cuidadosa-
mente, por ser antlecondmica, y esta verdad estd reforzg
da en la actualided por el hecho de 1la insuficlencla de
la produeccién de combustibles o focos de calor y, por lo
tanto, es de interés extraordinario eliminar hasta el ma-
ximo toda disipacién de calor,

Bstudiando detenldamente las pérdidas del
calor posibles, en los reciplientes metilicos de uso cull-
nario, se llega a la conclusidn de que la mds importante
es deblde a la radlacidn de 1as tapaderss, que disipan
sin beneficlo aslguno todo 8l calor que dejan libre las
condsnsaciones de los vapores que se desprenden de los
guisos, Ls cantidad de calor as{ disipada es mhicho més
importante de lo que a primera vista parece, pudiende
afirmarse gque en ocasiones llaega a tomar valores proxi-
mos al 208 del calor utilizade. BE1 modo de evitar esta
gran pérdida consiste en aprovechar este desprendimiento
de calor en calentar otro raecipiente y en esto estriba el
Modelo de Utilidad que se soliclta,

De acuerdo con los principlos expuestos, se
consigusn evitar las pérdidas citadas haclendo que un re-
cipiente reciba directamente el calor del foco calor{fi-
¢co, y que otro reciplente sirva de tapsdera al primero con
10 que su fondo recibs 2l calor de condansacidén de los va-
pores desprendidos en el de abajo. Esta disposicién pue~
de multiplicarse, o sea gue sobre el recipiente superior,

puede, a su vez, montarse otro como tapa, ¥ as{ sucesiva~-
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mente,

El Modelo de Utilidad solicitado consiste,
pues, en fabricar series de reclpienies tales como olla
y marmita, olla y olls, marmita y olla, marmita y marmli-
ta, ect, de manera que el reciplente que ha de¢ recibir
el calor directo tenga fondo normal, pero el que ha de
servir de tapadera tiene uns entalladura en su fondo que
le permite ajustarse a la boca del interior, acoplandose
exactamente, y sirviendole de tapadera. (Claro también
puedsn fabricarse los juegos de manera que todos los fon-
dos presentes la entalladura y sean recambisbles las dis-
posiciones de montaje a adoptar segin los casos, o sea
que indistintamente se pueden utilizar todos los recipien-
tes para recibir calor directo, o blen acoplarse encima
de uno de ellos otro un otros, para aprovechar el calor
de condensacién, _

En el dibujo ad)unto se hsg representado una
realizacién préctica del Modelo, formando la combinscién
marmita J o olla 2 . Como se vé en este caso la olla re-
cibe el calor directo, y la marmita se coloca encima aco-
plendose & su boca por medio de la entalladura 3,

Los puntos de invencién propla y nueva que
se presentan para que sean objeto de este Modelo de Ut1l}l
dad, son los siguientes: ,

12,~ Recipientes metdlicos de uso culinarie,
acoplables unos a otros come tapadera, que se caracteri-
zan por componer juegos de dos o més recipientes, los cua
les 1levan el fondo provisto de una entalladurs que hace
que se acople como tapa en la boca de cuslquiera otro de
los que componsn el juego,

29,- Recipientes metdlicos de uso culinario,
o= 3 =,
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acoplables unos a otros como tapadera, segfin se descri-
be en la reivindicacibn anterior, los cuales permiten
un aprovechamisnto més completo del calor, al recuperar
sobre sl fondo de los recipientes que se colocan encima,
el cglor desprendido por la condensacién de los vapores
producidos en los raecipientes ds debajo.

32,- »Recipientes metdlicos de uso culinario,
acoplaehles unos a otros como tapaderar,

Tal y como se ha descrito en la Memorla que
antecede, representado en el dibujo que se acompafia ¥
con los fines que se han especificado.

Rata Memoria consta de cuatro ho)as escri-
tas a mdquina por una sola cara.

Madrid, 12 de Septiembrj de 1945
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